
Chef Pomodoro Premium Aluminiowa Łopatka
do Pizzy z Drewnianym Uchwytem, 30 x 35
cm
Indeks: 788529 Producent: Chef Pomodoro Kod producenta: CP-AlumPP47

Cena: 209.99 zł

Opis

Chef Pomodoro Aluminiowa metalowa łopatka do pizzy, 30 x
35 cm, z odłączanym drewnem 47-calowym uchwytem do
łatwego przechowywania, Gourmet luksusowa łopatka do
pizzy do pieczenia domowego pizzy
Producent: Chef Pomodoro

Najwyższej jakości perforowana łopatka do pizzy, która zapewnia autentyczne i idealnie wyraźne ciasto pizzerii. Wykonana
z anodowanego aluminium, idealna do transportu ciężkich pizz. Odporna na wysokie temperatury i zapewnia ochronę przed
oparzeniami.

Perforowana głowica aluminiowa o wymiarach 30 x 35 cm, z odłączalnym drewnianym uchwytem o długości 47 cali.
Praktyczne narzędzie do pieczenia domowej pizzy, chroniące ręce przed wysokimi temperaturami. Przetestowane i
zaprojektowane przez profesjonalistów kulinarnych.

Najwyższej jakości perforowana łopatka do pizzy zapewnia najwyższej jakości ciasta pizzerii na kroplę milimetra. Nie
rozkoszuj się czymś mniejszym niż autentycznym, idealnie wyraźnym – ale nigdy nie spalonym skórką prosto z
piekarnika.
100% wysokiej jakości aluminium pomaga w bezproblemowym obracaniu i przenoszeniu pizzy z powierzchni do
piekarnika i z powrotem. łopatka do pizzy Chef Pomodoro wykorzystuje wyłącznie wysokiej jakości anodowane
aluminium, które chroni je przed nieestetycznym utlenianiem i rdzą, aby utrzymać podobną jakość.
Zaprojektowane przez profesjonalistów w celu uzyskania rezultatów kuchennych pizzy w piłce wodnej. Aluminiowa
metalowa perforowana powłoka Chef Pomodoro jest fachowo wykonana do wysokiej jakości zastosowania w
domowych i w ekstremalnych kuchenkach i grillach.
Lekki, łatwy w trzymaniu uchwyt zmniejsza zmęczenie ramienia, a jednocześnie pozwala na transport nawet dużych,
ciężkich, w pełni zmontowanych pizz. Uchwyt wydłuża się do 117 cm podczas użytkowania, ale wygodnie zdejmuje się
dla łatwego przechowywania.
Chroń ręce i ramiona przed oparzeniami i bolesnymi wyboczami. Sekretem idealnej pizzy jest wyciskanie gorących
temperatur do 800 stopni. Profesjonalna łopatka do obracania Chef Pomodoro chroni Twoją pizzę i ciało przed
przypadkowym oparzeniami.



Wymiary 30 x 35 cm

Materiał Anodowane aluminium, drewno

Uchwyt Odłączany, 47 cali (117 cm w wydłużeniu)

Zastosowanie Domowe pieczenie, grillowanie

Parametry

Zdjęcia
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