
F. DICK Premier Pro Nóż Uniwersalny z
Szlifem Falistym 13 cm
Indeks: 723880 Producent: F. DICK Kod producenta: 81410132

Cena: 219.19 zł

Opis

F. DICK Premier Plus nóż uniwersalny ze szlifem falistym
(długość ostrza 13 cm, nóż szefa kuchni, twardość 56°, noż)
81410132
Producent: F. DICK

Niesamowicie poręczny nóż uniwersalny z serii Premier Plus marki F. DICK. Doskonale sprawdzi się w każdej kuchni,
umożliwiając precyzyjne i łatwe cięcie różnorodnych składników. Wyposażony w ząbkowany szlif, który pozwala uzyskać
gładkie i czyste plasterki nawet z najdelikatniejszych produktów. Ergonomicznie ukształtowany uchwyt zapewnia
komfortowy chwyt podczas użytkowania. Wyjątkowy nóż, który zwraca uwagę swoim szlachetnym designem i wyważoną
twardością.

Długość ostrza wynosząca 13 cm oraz stalowa konstrukcja zapewniają trwałość i łatwość ostrzenia. Ostrze o twardości 56°
HRC to idealny kompromis dla precyzyjnego cięcia. Estetyczne czarno-czerwone logo F. DICK na ostrzu dodaje nóżowi
wyjątkowego charakteru. Nóż kuchenny, który stanowi perfekcyjne połączenie funkcjonalności i designu.

Niezastąpiony i elegancki nóż kuchenny F. DICK Premier Plus to prawdziwy skarb dla pasjonatów gotowania.
Zapewniający niezrównaną precyzję w kuchennych zadaniach, ten nóż spełni oczekiwania nawet najbardziej
wymagających użytkowników. Dodaj do swojej kuchni coś wyjątkowego!

Nóż uniwersalny z kutej serii Premier Plus to poręczny nóż do uniwersalnego zastosowania w kuchni
Dzięki ząbkowanemu szlifowi pokroisz nawet wrażliwe kawałki na gładkie, czyste plasterki. Dzięki pełnemu
zabezpieczeniu pomiędzy ostrzem a uchwytem palce są chronione podczas cięcia
Ergonomicznie ukształtowany uchwyt przyjemnie leży w dłoni i jest połączony z ostrzem bez przerw
Szlachetne czarno-czerwone logo F. DICK na ostrzu jest dodatkowym elementem przyciągającym wzrok i sprawia, że
nóż jest czymś szczególnym
Wyważona twardość 56° HRC to idealny kompromis dla doskonałej trwałości cięcia i łatwego ostrzenia

waga przedmiotu: 150 grams
Liczba części: 1
punkt znaku wypunktowania: Nóż uniwersalny z kutej serii Premier Plus to poręczny nóż do uniwersalnego
zastosowania w kuchni, Dzięki ząbkowanemu szlifowi pokroisz nawet wrażliwe kawałki na gładkie, czyste plasterki.
Dzięki pełnemu zabezpieczeniu pomiędzy ostrzem a uchwytem palce są chronione podczas cięcia, Ergonomicznie
ukształtowany uchwyt przyjemnie leży w dłoni i jest połączony z ostrzem bez przerw, Szlachetne czarno-czerwone logo
F. DICK na ostrzu jest dodatkowym elementem przyciągającym wzrok i sprawia, że nóż jest czymś szczególnym,
Wyważona twardość 56° HRC to idealny kompromis dla doskonałej trwałości cięcia i łatwego ostrzenia



Materiał ostrza Stal stopowa X50CrMoV15

Twardość ostrza 56° HRC

Długość ostrza 13 cm

Waga 150 g

Kolor uchwytu Czarny

Model 81410132

ilość sztuk w opakowaniu: 1
Opis produktu: Długość: 23 cm Szerokość: 1,3 mm Wysokość: 2 cm Długość ostrza: 13 cm Długość ostrza: 5" (cale)
Materiał ostrza: stal stopowa Twardość ostrza: 56° HRC Stal ostrza: X50CrMoV15 Szlif ostrza: falisty Kolor uchwytu:
czarny Materiał uchwytu: POM – polioksymetylen Seria produktów: Premier Plus
marka: F. DICK
poziom opakowania: unit
rozmiar: 23 cm
numer części: 81410132
kolor: szary
nazwa typu elementu: F. DICK Premier Plus nóż uniwersalny, szlif falisty (długość ostrza 13 cm, nóż kuchenny,
twardość 56°, noż) 81410132
waga opakowania przedmiotu: 0.15 kilograms
producent: F. DICK
zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 4009215075489
zalecane węzły przeglądania: 20853747031, 20658154031, 20853222031
numer modelu: 81410132
nazwa przedmiotu: F. DICK Premier Plus nóż uniwersalny ze szlifem falistym (długość ostrza 13 cm, nóż szefa
kuchni, twardość 56°, noż) 81410132
rodzaj konstrukcji: Podrobiony
data uruchomienia strony produktu: 2020-11-14T08:33:44.065Z
materiał: Stal stopowa

Parametry

Zdjęcia
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