
Maxxo Infra Dry+ - Innowacyjna Suszarka na
Podczerwień!
Indeks: 700690 Producent: Maxxo Kod producenta: B08D396ZMF_localization

Cena: 963.82 zł

Opis

Maxxo Infra Dry+ suszarka na podczerwień, suszarka na
podczerwień, ze stali nierdzewnej, 500 W, do suchego mięsa,
skóry owocowej, suszarka do owoców, suszarka do mięsa
Producent: Maxxo

Suszarka na podczerwień Maxxo Infra Dry+ to doskonałe rozwiązanie do szybkiego i delikatnego suszenia owoców,
warzyw, mięsa, ziół i grzybów. Dzięki unikalnej technice suszenia na podczerwień zachowuje naturalny kolor i smak
żywności. Suszarka posiada 5 poziomów suszenia z kratką ze stali nierdzewnej, idealnych do produkcji suszonych owoców,
skórek owocowych, wołowiny i domowych jogurtów.

Wyposażona w technologię podczerwieni i moc 500 W, suszarka Infra Dry+ gwarantuje dwukrotnie szybsze wysychanie
żywności niż tradycyjne suszarki. Promieniowanie podczerwone pomaga zachować witaminy i minerały. Dzięki możliwości
wyłączenia światła podczerwonego, możesz suszyć również produkty o wysokiej zawartości wody, takie jak owoce
cytrusowe czy pomidory.

Dodatkowe funkcje to 5 automatycznych programów, tryb ręczny, regulacja temperatury od 35°C do 75°C oraz timer od 1
do 99 godzin. Instrukcja obsługi dostępna jest w języku niemieckim i angielskim na życzenie. Suszarka ma elegancki
design w kolorze czarnym i stal nierdzewnej, idealnie pasujący do każdej kuchni.

Suszarka na podczerwień szybko i delikatnie suszy owoce, warzywa, mięso, zioła, grzyby dzięki technice suszenia na
podczerwień, która zachowuje kolor i smak w żywności.
Suszarka produkuje suszone owoce, skórki owocowe, wołowinę i domowe jogurty na 5 poziomach z kratką ze stali
nierdzewnej.
Dzięki technologii IR i mocy 500 W żywność wysycha dwa razy szybciej niż w przypadku tradycyjnych suszarek.
Promieniowanie podczerwone ma zdolność magazynowania witamin i minerałów w żywności.
Technologia podczerwieni suszy produkty spożywcze o wysokiej zawartości wody (np. owoców cytrusowych,
pomidorów). W razie potrzeby światło podczerwone można wyłączyć i wysuszyć na powietrzu.
5 w pełni automatycznych programów, tryb ręczny, temperatura w zakresie 35°C – 75°C, ręczny timer 1-99 godzin.
Instrukcja obsługi w języku niemieckim i angielskim w formie elektronicznej na zamówienie!

kolor: czarny + stal nierdzewna.
waga opakowania przedmiotu: 6.4 kilograms
producent: Maxxo
moc: 500 watts
można myć w zmywarce: 1



Kolor czarny + stal nierdzewna

Waga 6.4 kilograms

Producent Maxxo

Moc 500 watts

Można myć w
zmywarce

1

Identyfikator produktu 8595235808269

zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 8595235808269
zalecane węzły przeglądania: 20853560031
punkt znaku wypunktowania: Suszarka na podczerwień szybko i delikatnie suszy owoce, warzywa, mięso, zioła,
grzyby dzięki technice suszenia na podczerwień, która zachowuje kolor i smak w żywności., Suszarka produkuje
suszone owoce, skórki owocowe, wołowinę i domowe jogurty na 5 poziomach z kratką ze stali nierdzewnej., Dzięki
technologii IR i mocy 500 W żywność wysycha dwa razy szybciej niż w przypadku tradycyjnych suszarek.
Promieniowanie podczerwone ma zdolność magazynowania witamin i minerałów w żywności., Technologia
podczerwieni suszy produkty spożywcze o wysokiej zawartości wody (np. owoców cytrusowych, pomidorów). W razie
potrzeby światło podczerwone można wyłączyć i wysuszyć na powietrzu., 5 w pełni automatycznych programów, tryb
ręczny, temperatura w zakresie 35°C – 75°C, ręczny timer 1-99 godzin. Instrukcja obsługi w języku niemieckim i
angielskim w formie elektronicznej na zamówienie!
Opis produktu: Suszarka na podczerwień szybko i delikatnie suszy owoce, warzywa, mięso, zioła, grzyby dzięki
technice suszenia na podczerwień, która zachowuje kolor i smak w żywności. Suszarka produkuje suszone owoce,
skórki owocowe, wołowinę i domowe jogurty na 5 poziomach z kratką ze stali nierdzewnej. Dzięki technologii IR i mocy
500 W żywność wysycha dwa razy szybciej niż w przypadku tradycyjnych suszarek. Promieniowanie podczerwone ma
zdolność magazynowania witamin i minerałów w żywności. Technologia podczerwieni suszy produkty spożywcze o
wysokiej zawartości wody (np. owoców cytrusowych, pomidorów). W razie potrzeby światło podczerwone można
wyłączyć i wysuszyć na powietrzu. 5 w pełni automatycznych programów, tryb ręczny, temperatura w zakresie 35°C –
75°C, ręczny timer 1-99 godzin. Instrukcja obsługi w języku niemieckim i angielskim w formie elektronicznej na
zamówienie!
marka: maxxo
ogólne słowo kluczowe: Suszarka do mięsa, bez BPA, guziki, do suszenia owoców, suszenia, pomidorów, skóry
owocowej w magazynie, suszarka do owoców, regulator temperatury, suszenie mięsa, grzybów
nazwa przedmiotu: Maxxo Infra Dry+ suszarka na podczerwień, suszarka na podczerwień, ze stali nierdzewnej, 500
W, do suchego mięsa, skóry owocowej, suszarka do owoców, suszarka do mięsa
data uruchomienia strony produktu: 2021-01-05T21:44:41.936Z
materiał: Stal nierdzewna

Parametry

Zdjęcia
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