MITSUMOTO SAKARI 17cm Noz Kuchenny
Nakiri PRO - Wysokowegtowa Stal Japonska

Indeks: 879897 Producent: MITSUMOTO SAKARI Kod producenta: MS-630-IT

Cena; 288.55 zt

Opis

MITSUMOTO SAKARI 17cm Profesjonalny N6z Kuchenny
Nakiri, Japonski Profesjonalny N6z do Warzyw Z
Wysokoweglowej Stali Nierdzewnej, Recznie Kuty N6z
Uniwersalny (ReKojes¢ z Drewna Pakka)

Producent: MITSUMOTO SAKARI

Profesjonalny n6z kuchenny Nakiri z wysokoweglowej stali japoriskiej to doskonate narzedzie dla pasjonatow kulinariow.
Wykonany z precyzja i starannoscia, ten n6z zapewnia niesamowitg retencje ostrza i doskonatg wydajnos¢ ciecia.

Ergonomiczny uchwyt full tang z drewna pakka gwarantuje doskonatg kontrole i komfort podczas uzytkowania. Kreatywna
powtoka nieprzywierajgca oraz super ostra krawedz ostrza sprawiaja, ze ciecie warzyw staje sie przyjemnoscia.

17-centymetrowe ostrze tego noza doskonale sprawdza sie podczas przygotowywania potraw. Dzieki specjalnej powtoce
nieprzywierajacej i wyjatkowo ostrych krawedzi, ciecie staje sie szybkie i skuteczne. Japonska precyzja i tradycja spotykaja
sie w tym uniwersalnym nozu do warzyw, ktory spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych kucharzy.

Kazdy szczeg6t tego japoriskiego noza kuchennego zostat starannie zaprojektowany, aby zapewni¢ doskonatg jakos¢€ i
wygode uzytkowania. Oferuje nie tylko precyzyjne krojenie, ale takze trwatos¢ i elegancje. Ten profesjonalny n6z Nakiri to
niezbedny element wyposazenia kazdej kuchni, ktéry utatwi codzienne gotowanie i przygotowywanie potraw.

Parametry
Diugos¢ ostrza 17 cm
Materiat ostrza Wysokowegtowa stal nierdzewna

Typ noza Nakiri
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