
Średnica 26 cm

Wysokość 7 cm

Rodzaj Żeliwna

Tryb użytkowania Nie nadaje się do płyt indukcyjnych

Patelnia Żeliwna AMT Gastroguss Ø 26 cm z
Powłoką Lotan®
Indeks: 875416 Producent: AMT GASTROGUSS Kod producenta: AMZN-726

Cena: 338.29 zł

Opis

AMT Gastroguss Patelnia do smażenia, Ø 26 cm, wysokość
7 cm, patelnia do duszenia, stała rączka, nie nadaje się do
płyt indukcyjnych, Lotan® nieprzywierająca powłoka
nieprzywierająca, patelnia żeliwna
Producent: AMT Gastroguss

Profesjonalna patelnia do smażenia o średnicy 26 cm, idealna do gotowania mięsa, steków, ryb i warzyw. Wykonana z
odlewu aluminiowego z powłoką Lotan®, zapewniająca szybkie nagrzewanie i optymalne rozprowadzanie ciepła. Grube
dno gwarantuje energooszczędne smażenie bez konieczności dodawania tłuszczu. Patelnia AMT Gastroguss to doskonały
wybór dla pasjonatów gotowania.

Ta klasyczna patelnia nieprzystosowana do płyt indukcyjnych jest niezawodna i łatwa w utrzymaniu czystości. Ekskluzywny
trzonek zapewnia wygodny chwyt i precyzyjne manewrowanie podczas gotowania. Neutralny smakowo i odporne na
wysokie temperatury, to niezastąpione narzędzie w każdej kuchni.

Dzięki profesjonalnej jakości gastronomicznej, patelnia AMT Gastroguss stanie się nieodłącznym elementem Twojego
kulinarnego arsenału. Powłoka Lotan® zapobiega przywieraniu potraw, co ułatwia czyszczenie i utrzymanie patelni w
doskonałym stanie. Gotowanie jak profesjonalista z patelnią AMT Gastroguss!

Parametry

Zdjęcia
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