zayiko Kurumi noz ze stali damascenskiej, n6z
do miesa, ostrze 20 cm, bardzo ostry, 67
warstw, n6z kuchenny ze stali damascenskiej,
profesjonalny noz kucharski, z uchwytem z
é’ drewna orzechowego

Indeks: 688781 Producent: Oleio

Cena: 780.55 zt

Opis

zayiko Kurumi noz ze stali damascenskiej, n6z do miesa,
ostrze 20 cm, bardzo ostry, 67 warstw, n6z kuchenny ze stali
damascenskiej, profesjonalny n6z kucharski, z uchwytem z
drewna orzechowego

Producent: Oleio

Zayiko Kurumi to wyjatkowy néz do miesa z serii najostrzejszych nozy na $wiecie. Ostrze o dtugosci 20 cm wykonane z 67
warstw stali damascenskiej sprawia, ze doktadne krojenie miesa staje sie przyjemnoscia. Uchwyt z drewna orzechowego
dodaje elegancji i wyjatkowego charakteru. N6z Zayiko Kurumi to pierwszy wybor fanéw miesa i grilla, idealny do
precyzyjnego krojenia kawatkéw miesa.

Wyjatkowo ostra stal damascenska VG10 o twardosci 60+2 HRC gwarantuje trwatg ostros¢ noza kuchennego Zayiko
Kurumi. Japonska stal damascenska zapewnia wysokg jakos$¢ i wytrzymatosé, bedac idealnym prezentem na Boze
Narodzenie dla mitosnikéw kuchni i nozy.

N6z Zayiko Kurumi to potgczenie tradycji japonskiej sztuki kuzniczej z nowoczesng wytrzymatoscia. Dzieki idealnemu
potaczeniu materiatéw i precyzji wykonania, ten n6z kuchenny zyskuje uznanie wsréd ambitnych kucharzy i mito$nikow
kulinariow. Przekonaj sie o unikalnej jakosci noza Zayiko Kurumi!

e Wiasciwosci noza — profesjonalny néz do miesa z uchwytem z drewna orzechowego ma dtugos$¢ 31,50 cm i dlugosé
ostrza noza wynosi 20,00 cm.

e Ostrze noza do golenia — dzieki stali damascenskiej VG10 osigga twardos$¢ ostrza 60+2 HRC. Profesjonalny n6z
kuchenny jest i pozostaje wyjatkowo ostry.

e |dealny prezent — n6z do miesa to idealny pomyst na prezent na Boze Narodzenie. Profesjonalny n6z damascenski to
wyjatkowy prezent bozonarodzeniowy dla mezczyzn, kobiet i mito$nikéw nozy.

e 7 eleganckim pudetkiem na prezent — dzieki pieknemu opakowaniu n6éz mozna podarowac bezposrednio i bedzie
wielka radoscig kazdego ambitnego kucharza.

e waga opakowania przedmiotu: 0.76 kilograms
e producent: Oleio




zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567705696

zalecane wezty przegladania: 20853747031, 20658154031

punkt znaku wypunktowania: Wtasciwosci noza — profesjonalny n6z do miesa z uchwytem z drewna orzechowego
ma dtugos¢ 31,50 cm i dlugosc¢ ostrza noza wynosi 20,00 cm., Ostrze noza do golenia — dzieki stali damascenskiej
VG10 osigga twardo$¢ ostrza 60+2 HRC. Profesjonalny n6z kuchenny jest i pozostaje wyjatkowo ostry., Idealny
prezent — n6z do miesa to idealny pomyst na prezent na Boze Narodzenie. Profesjonalny n6z damascenski to
wyjatkowy prezent bozonarodzeniowy dla mezczyzn, kobiet i mitoSnikdw nozy., Z eleganckim pudetkiem na prezent —
dzieki pieknemu opakowaniu n6z mozna podarowac bezposrednio i bedzie wielka radoscig kazdego ambitnego
kucharza.

Opis produktu: Zayiko néz do miesa ze stali damascenskiej - ostrze 20,00 cm - seria Zayiko Kurumi Nasze noze ze
stali damasceniskiej marki Zayiko nalezg do najostrzejszych serii nozy na Swiecie. N6z do miesa z serii Zayiko
orzechowiec to pierwszy wybdr fandéw miesa i grilla, poniewaz sprawia, ze doktadne pokrojenie duzych kawatkow
miesa staje sie bezproblemowag przyjemnoscig. Ostrze o dtugosci 20,00 cm jest wykonane z 67 warstw stali
nierdzewnej oryginalnej japonskiej stali damascenskiej z rdzeniem ze stali VG-10 i o stopniu twardosci 60+2HRC. Te
warstwy stali zostaty wielokrotnie zawiniete, dzieki czemu struktura z réznych warstw kazdego noza sprawia, ze jest to
wyjatkowy produkt. Uchwyt wykonany jest ze szlachetnego drewna orzechowego i jest synonimem ponadczasowej
elegancji. Przywigzujemy wage do tradycyjnej japonskiej sztuki kuzniczej. Dzieki idealnie dobranej kombinacji réznych
surowcOw powstaje wyjatkowy produkt, ktéry jest bardzo wytrzymaly, bardzo twardy i dzieki temu dtuzej ostry.
Przekonaj sie sam! N6z do miesa jest dostarczany w wysokiej jakosci drewnianym pudetku. Cechy: Dlugos¢ ostrza:
20,00 cm Materiat ostrza: wykonane z 67 warstw japonskiej stali damascenskiej, VG-10. Stopien twardosci ostrza:
60+2HRC Materiat uchwytu: drewno orzechowe Styl: profesjonalna kuchnia, kuchnia hobbystyczna Ten piekny,
wysokiej jakosci néz ze stali damasceriskiej jest rowniez wyjgtkowym prezentem na Boze Narodzenie lub urodziny.
marka: zayiko

ogdlne stowo kluczowe: Japonski néz kuchenny japonski japoriski japoriski néz szefa kuchni n6z japoriski n6z do
miesa damascenski ostry japonski n6z japonski szefs n6z szefs n6z najlepszy na Swiecie, najostrzejszy néz
damascenski stal damascenska kuchnia prezenty azjatyckie dobre

nazwa przedmiotu: zayiko Kurumi néz ze stali damascenskiej, n6z do miesa, ostrze 20 cm, bardzo ostry, 67 warstw,
néz kuchenny ze stali damascenskiej, profesjonalny n6z kucharski, z uchwytem z drewna orzechowego

rodzaj konstrukcji: Podrobiony

data uruchomienia strony produktu: 2020-12-13T05:17:59.867Z

Liczba przedmiotéw: 30

Parametry
Diugos¢ ostrza 20 cm
Materiat ostrza 67 warstw stali damascenskiej, VG-10
Twardos$¢ ostrza 60+2 HRC
Materiat uchwytu Drewno orzechowe

Styl

Profesjonalna kuchnia
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