GUDE Alpha-Olive - Recznie robiony n6z do
warzyw 9 cm z drewna oliwnego

Indeks: 742715 Producent: glide messer Kod producenta: X701/09

Cena: 287.63 zt

Opis

GUDE Solingen - N6z do warzyw, kuty, 9 cm, drewno oliwne,
ALPHA-OLIVE - podwajny trzpien, Recznie robiony w
Niemczech

Producent: glide messer

e Seria Gude Alpha Olive jest obtozona drewnem oliwnym, ktére ma do 500 lat. Kazde drewno zostato starannie
wyselekcjonowane, ma niepowtarzalne ustojenie i wkasng historie. Twarde Drewno to jest idealne do pracy w kuchni

e Znakiem rozpoznawczym serii Alpha jest podwaéjny trzpien. Wykuwane z jednego kawatka stali noze powstajg w ponad
40 etapach recznej obrébki. Rezultatem sg bardzo ostre ostrza, idealne wywazenie i twardo$¢ do 58 HRC.

e Matym, uniwersalnym nozem jest n6z do warzyw firmy GUDE. Czy to do warzyw, owocéw czy do matych precyzyjnych
cieé¢, maly n6z kuchenny z podwojnym ostrzem jest profesjonalnym narzedziem kuchennym. Swiadczy to o najwyzszej
jakosci

e Diugosé ostrza wynosi 9 cm. Zastosowana stal to X50CrMoV15, ktéra to jest nierdzewna. Nozy nie wolno my¢ w
zmywarce do naczyn. Po uzyciu wyczys¢ ostrze noza cieptg wodg i wysusz je.

e Noze jak za dawnych lat, zgodnie z tradycja Solingen - To wiasnie reprezentuje rodzinna firma GUDE. Liczne nagrody i
wyjatkowe serie nozy sg dowodem na to, ze GUDE jest jednym z najlepszych producentéw nozy na $wiecie.

e waga przedmiotu: 0.15 pounds

e Liczba czesci: 1

¢ punkt znaku wypunktowania: Seria Gude Alpha Olive jest obtozona drewnem oliwnym, ktére ma do 500 lat. Kazde
drewno zostato starannie wyselekcjonowane, ma niepowtarzalne ustojenie i wkasng historie. Twarde Drewno to jest
idealne do pracy w kuchni, Znakiem rozpoznawczym serii Alpha jest podwojny trzpien. Wykuwane z jednego kawatka
stali noze powstajg w ponad 40 etapach recznej obrébki. Rezultatem sg bardzo ostre ostrza, idealne wywazenie i
twardo$¢ do 58 HRC., Malym, uniwersalnym nozem jest n6z do warzyw firmy GUDE. Czy to do warzyw, owocow czy
do matych precyzyjnych cie¢, maty n6z kuchenny z podwéjnym ostrzem jest profesjonalnym narzedziem kuchennym.
Swiadczy to o najwyzszej jakosci, Dlugo$é ostrza wynosi 9 cm. Zastosowana stal to X50CrMoV15, ktdra to jest
nierdzewna. Nozy nie wolno my¢é w zmywarce do naczyn. Po uzyciu wyczys¢ ostrze noza cieptg woda i wysusz je.,
Noze jak za dawnych lat, zgodnie z tradycjg Solingen - To wiasnie reprezentuje rodzinna firma GUDE. Liczne nagrody i
wyjatkowe serie nozy sa dowodem na to, ze GUDE jest jednym z najlepszych producentéw nozy na $wiecie.

e jlos¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: Gude

e poziom opakowania: unit

e rozmiar: 9 cm

e numer czesci: X701/09

e kolor: Brazowy

¢ nazwa typu elementu: GUDE Solingen - N6z do warzyw, kuty, 9 cm, drewno oliwne, ALPHA-OLIVE - podwojny




trzpien, Recznie robiony w Niemczech

e waga opakowania przedmiotu: 0.07 kilograms

e producent: giide messer

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4006214970197

e zalecane wezly przegladania: 20853747031, 20658154031, 20853222031

e numer modelu: X701/09

e nazwa przedmiotu: GUDE Solingen - N6z do warzyw, kuty, 9 cm, drewno oliwne, ALPHA-OLIVE - podwojny trzpien,
Recznie robiony w Niemczech

e rodzaj konstrukcji: Podrobiony

e data uruchomienia strony produktu: 2020-12-02T720:59:06.320Z

e materiat: Chrome Steel

Parametry
Materiat ostrza Stal nierdzewna X50CrMoV15
Waga 0.15 kg
Ditugos$¢ ostrza 9cm
Model X701/09
Rodzaj rekojesci Drewno oliwne

GUDE

die Messer

Solingen,Germany
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