GUDE Santoku - Ekskluzywny N6z Kuty, 18
cm, Dab ALPHA-FASSEICHE, Recznie
Produkowany w Niemczech

Indeks: 709232 Producent: Giide Kod producenta: E746/18

Cena: 584.55 zt

Opis

GUDE Solingen - N6z Santoku, kuty, 18 cm, drewno debowe,
ALPHA-FASSEICHE - podwajny trzpien, Recznie robiony w
Niemczech

Producent: Gude

e GUDE Alpha Fasseiche zostat opracowany we wspotpracy z szefem kuchni Haraldem Riissel. Beczki po winie z
regionu Mosel, dojrzewajace przez ponad 80 lat, spotykajg sie z kowalstwem z Solingen. Dwie tradycje potaczyly sie w
jedno arcydzieto

e Profesjonalne narzedzia GUDE do kuchni sg tradycyjnie produkowane w ponad 40 recznych etapach produkcji. Po
recznym ostrzeniu, n6z oferuje ekstremalna ostrosc¢ i idealne wtasciwosci tnace. Recznie robione w Solingen

e Japonski n6z szefa kuchni o specjalnym ksztalcie ostrza. W przeciwienstwie do niemieckiego noza szefa kuchni, néz
jest ciefiszy. Stowo San oznacza 3 (migso, ryby, warzywa). Toku oznacza cnote. Wyjatkowy n6z od GUDE

e NOz charakteryzuje sie ostrzem o dhugosci 18 cm i twardosci ok. 58 HRC. Zastosowana stal nozowa, X50CrMoV15, po
intensywnym nagrzaniu jest schtadzana do -80 °C. Proces ten nazywany jest hartowaniem lodowym i optymalizuje
strukture stali.

e Producent nozy z Solingen, firma GUDE, zyje tradycja. GUDE jako jeden z ostatnich producentéw, wykancza swoje
noze recznie, dzieki czemu zyskuje uznanie na catym Swiecie. Jakos$c¢ tych kutych nozy jest wyjatkowa.

¢ punkt znaku wypunktowania: GUDE Alpha Fasseiche zostat opracowany we wspotpracy z szefem kuchni Haraldem
Rissel. Beczki po winie z regionu Mosel, dojrzewajgce przez ponad 80 lat, spotykajg sie z kowalstwem z Solingen.
Dwie tradycje potaczyly sie w jedno arcydzieto, Profesjonalne narzedzia GUDE do kuchni sa tradycyjnie produkowane
w ponad 40 recznych etapach produkcji. Po recznym ostrzeniu, néz oferuje ekstremalng ostros¢ i idealne wtasciwosci
tngce. Recznie robione w Solingen, Japonski n6z szefa kuchni o specjalnym ksztatcie ostrza. W przeciwiefnstwie do
niemieckiego noza szefa kuchni, néz jest ciefiszy. Stowo San oznacza 3 (mieso, ryby, warzywa). Toku oznacza cnote.
Wyjatkowy n6z od GUDE, N6z charakteryzuje sie ostrzem o dtugo$ci 18 cm i twardosci ok. 58 HRC. Zastosowana stal
nozowa, X50CrMoV15, po intensywnym nagrzaniu jest schtadzana do -80 °C. Proces ten nazywany jest hartowaniem
lodowym i optymalizuje strukture stali., Producent nozy z Solingen, firma GUDE, zyje tradycja. GUDE jako jeden z
ostatnich producentéw, wykancza swoje noze recznie, dzieki czemu zyskuje uznanie na catym Swiecie. Jakosc¢ tych
kutych nozy jest wyjatkowa.

e jlos¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: Gude

e rozmiar: jeden rozmiar

e numer czesci: E746/18

e kolor: Brazowy

¢ nazwa typu elementu: GUDE Solingen - N6z Santoku, kuty, 18 cm, drewno debowe, ALPHA-FASSEICHE - podwojny




trzpien, Recznie robiony w Niemczech

e waga opakowania przedmiotu: 0.09 pounds

e producent: Gide

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4006214374674, 04006214374674

e zalecane wezly przegladania: 20658154031, 20854074031

e numer modelu: E746/18

e nazwa przedmiotu: GUDE Solingen - N6z Santoku, kuty, 18 cm, drewno debowe, ALPHA-FASSEICHE - podwdjny
trzpien, Recznie robiony w Niemczech

e rodzaj konstrukcji: Podrobiony

e data uruchomienia strony produktu: 2020-09-27T07:20:16.652Z

e materiat: Chrome Steel

Parametry
Materiat ostrza X50CrMoV15
Odpornosé na korozje Tak
Wymiary 18 cm dhugosci ostrza
Typ rekojesci Dab ALPHA-FASSEICHE
Produkcja Recznie robione w Niemczech

GLUDE

die Messer

Solingen Germany
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