
Japoński Kamień Ostrzący Cerax 320 - Osełka
do Noży Suehiro
Indeks: 814705 Producent: Suehiro Kod producenta: スエヒロスエヒロ

Cena: 261.45 zł

Opis

Suehiro Cerax Wetzstein Japanisch Abziehstein Schleifstein
Keramik Körnung 320 Küchenmesser Schärfer Schärfung für
Messer - Hergestellt in Japan
Producent: Suehiro

Odkryj tajemnicę japońskiej sztuki ostrzenia noży z naszym ceramicznym kamieniem węzłowym Suehiro Cerax Körnung
320. Doskonały do precyzyjnego ostrzenia i wygładzania ostrza, ten kamień węzłowy jest niezbędnym narzędziem dla
każdego pasjonata kuchennych sztuczek.

Wykonany w Japonii z najwyższej jakości materiałów, nasz kamień węzłowy Suehiro Cerax zapewnia trwałe i skuteczne
efekty ostrzenia. Jego ergonomiczny design sprawia, że nawet początkujący mogą łatwo osiągnąć ostre i precyzyjne ostrze
na swoich nożach.

Podaruj swoim nożom nowe życie dzięki naszemu japońskiemu kamieniowi węzłowemu Suehiro Cerax Körnung 320.
Ostrzenie noży jeszcze nigdy nie było tak przyjemne i efektywne. Daj swojej kuchni narzędzie, które sprawi, że gotowanie
stanie się jeszcze większą przyjemnością.

waga opakowania przedmiotu: 1.165 kilograms
producent: Suehiro
waga przedmiotu: 2.54 pounds
zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 4966684080034
zalecane węzły przeglądania: 20785639031
ilość sztuk w opakowaniu: 1
numer modelu: スエヒロ
marka: Cerax
nazwa przedmiotu: Suehiro Cerax Wetzstein Japanisch Abziehstein Schleifstein Keramik Körnung 320
Küchenmesser Schärfer Schärfung für Messer - Hergestellt in Japan
data uruchomienia strony produktu: 2020-03-13T19:27:27.698Z
objętość cieczy: 10 milliliters
materiał: Ceramika
numer części: スエヒロ



Waga opakowania
przedmiotu

1,165 kg

Producent Suehiro

Waga przedmiotu 1,15 kg

Materiał Ceramika

Ilość sztuk w
opakowaniu

1

Parametry
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