KAI Damaszek Nakiri 14 cm - Noz Kuchenny
dla Koneserow

Indeks: 795075 Producent: KAl Kod producenta: TDM-1742

Cena; 873.45 zt

Opis

KAI TDM-1742 Nakiri 5,5 (14 cm)
Producent: KAI

N6z kuchenny KAI Damaszek Nakiri 14cm to potaczenie tradycji japonskiej kowalstwa i nowoczesnych technologii. Ostrze
wykonane jest z 32 warstw odpornej na korozje stali damascenskiej, zabezpieczonej przed uszkodzeniami i odpryskami
dzieki procesowi hartowania VG MAX o twardosci 61+1 HRC. Uchwyt z precyzyjnie dopasowanego orzecha wtoskiego
zapewnia wygodny chwyt i rbwnomierne roztozenie ciezaru, a symetryczny ksztat uchwytu zapewnia komfortowe
uzytkowanie dla os6b zaréwno prawo-, jak i leworecznych. Oprécz waloréw estetycznych, n6z KAl Damaszek Nakiri 14cm
cechuje przede wszystkim niezwykta ostros¢, ktéra utrzymuje sie dlugo nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Wysokiej
jakosci stal damasceriska zapewnia réwniez solidng odpornos$¢ na korozje i trwato$¢, a recznie obrabiana powierzchnia
miotkowana nadaje mu ponadczasowg elegancje.

Ten n6z kuchenny to doskonaty wybér dla wymagajacych kucharzy i entuzjastéw sztuki kulinarnej, ktérzy poszukuja
narzedzia nie tylko funkcjonalnego, ale réwniez pieknie wykonanego. KAl Damaszek Nakiri 14cm to nie tylko narzedzie do
ciecia, ale rowniez przedmiot, ktéry ozdobi kazda kuchnie i z pewnoscig przyciggnie uwage gosci.

Producentem noza jest japoriska firma KA, ktéra od ponad stu lat produkuje wysokiej jakosci noze kuchenne dla
wymagajacych klientéw na catym Swiecie. KAl Damaszek Nakiri 14cm to jeden z produktow seri Tim Malzer Shun Premier,
czym zapewnia gwarancje najwyzszej jakosci wykonania oraz trwatosci.

e Zgodnie z przyznaniami Tim Malzers: "Dobry n6z nie tylko utatwia prace, ale takze pomaga w osiggnieciu” kazdy z
starannie wykonanych nozy damascenskich zostat precyzyjnie dostosowany przez japonskich artystéw kutych z Seki
City w sposéb minutowy do danego obszaru zastosowania. Wszystkie formy ze wzgledu na wyjatkowo symetryczny
ksztatt uchwytu orzecha wioskiego gwarantuja precyzyjne ciecie zaréwno dla oséb prawo- jak i leworecznych.

e QOstrze 14,0 cm

e 32 warstwy odpornej na korozje stali damascenskiej, uchwyt z orzecha wtoskiego, precyzyjne ciecie

e Recznie obrabiana powierzchnia mtotkowana, ponadczasowa estetyka i najwyzsza ostros¢

e VG MAX stal o stopniu twardosci 61+1 HRC

e Shun Premier Tim Malzer

Parametry

Dtugos$¢ ostrza 14 cm




Materiat ostrza 32 warstwy stali damascenskiej
Uchwyt orzech wioski
Twardos¢ stali VG MAX 61+1 HRC
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