KAI SEKI MAGOROKU Shoso Santoku,
< srebrny, 29 cm

Indeks: 826609 Producent: KAl Kod producenta: AB-5157

Cena; 287.08 zt

Opis

KAI AB-5157 SEKI MAGOROKU Shoso Santoku z, srebrny,
29 cm
Producent: KAI

Odkryj tajniki japonskiej kuchni z profesjonalnym nozem Santoku KAl AB-5157 SEKI MAGOROKU Shoso. Ten wyjatkowy
néz Swietnie sprawdzi sie podczas krojenia ryb, miesa i warzyw. Dzieki wysokiemu, obustronnie oszlifowanemu ostrzu, bez
problemu pokroisz ulubione sktadniki na perfekcyjng wielko$¢. Ponadto, szerokie ostrze utatwi transport pokrojonych
produktéw do garnka czy miski. Wykonany z trwatej stali nierdzewnej 1K6, ten néz zapewni Ci niezawodnos$¢ i
wytrzymatos¢ na lata.

Nasz Santoku to potgczenie tradycyjnej japonskiej precyzji z nowoczesnym designem. Ergonomiczna rekojesé zapewnia
komfortowg prace w kuchni, a elegancki srebrny kolor dodaje mu ekskluzywnego wygladu. Idealny do codziennego uzytku
oraz jako prezent dla mitosnikéw kulinariéw.

Daj sie oczarowac technikg krojenia przy uzyciu néz Santoku KAI AB-5157 SEKI MAGOROKU Shoso. Odkryj nowe
mozliwosci w kuchni i gotuj jak prawdziwy profesjonalista. Zestaw sie z tradycja japoriskiego rzemiosta kulinarnego i siegaj
po najlepsze narzedzia, ktére utatwig Ci przygotowanie ulubionych dan.

e Santoku to japonski kontrakt europejskiego noza szefa kuchni i moze by¢ stosowany do ryb, miesa i warzyw

e Optycznie Santoku przypomina n6z do siekania, dlatego nie nadaje sie do siekania

e Jego wysokie, wyszczepione ostrze jest obustronnie oszlifowane i doskonale nadaje sie do pokrojonych produktéw,
takich jak warzywa.

e Dzieki szerokiemu ostrzu pokrojone produkty mozna tatwo transportowac do garnka lub miski

e Noze sg wykonane ze stali nierdzewnej 1K6 o stopniu twardosci 58 (+-1) HRC, co nadaje im szczeg6lng wytrzymatos¢

e zawarte komponenty: n6z

e waga przedmiotu: 0.287 pounds

e Liczba czesci: 1

e Nazwa modelu: SEKI MAGOROKU Shoso

e punkt znaku wypunktowania: Santoku to japoriski kontrakt europejskiego noza szefa kuchni i moze by¢ stosowany
do ryb, miesa i warzyw, Optycznie Santoku przypomina néz do siekania, dlatego nie nadaje sie do siekania, Jego
wysokie, wyszczepione ostrze jest obustronnie oszlifowane i doskonale nadaje sie do pokrojonych produktow, takich
jak warzywa., Dzieki szerokiemu ostrzu pokrojone produkty mozna fatwo transportowac¢ do garnka lub miski, Noze sg
wykonane ze stali nierdzewnej 1K6 o stopniu twardosci 58 (+-1) HRC, co nadaje im szczegdlng wytrzymatosé
marka: Kai




e ogoélne stowo kluczowe: Kitchen sushi n6z szefa kuchni 10 8 nozy do warzyw ostry World Orient 7 global store
cutlery néz do owocow premium recznie wykonany blok vg left onion dm0718 noze do gotowania stekéw weglowych
miotkowany superior gourmet forged ab5157

e wysSwietlana waga przedmiotu: 0.35 kilograms

e kolekcja: SEKI MAGOROKU Shoso

e rozmiar: 29cm

e numer czesci: AB-5157

e kolor: srebro

e nazwa typu elementu: n6z

e waga opakowania przedmiotu: 0.21 kilograms

e producent: KAI

e mozna my¢é w zmywarce: 1

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4901601219852

e zalecane wezty przegladania: 20658154031, 20853751031

e numer modelu: AB-5157

e nazwa przedmiotu: KAl AB-5157 SEKI MAGOROKU Shoso Santoku z, srebrny, 29 cm

e data uruchomienia strony produktu: 2021-05-31T721:31:54.565Z

e materiat: Stal nierdzewna

Parametry
Dilugos$¢ ostrza 29 cm
Materiat ostrza Stal nierdzewna
Twardos$€ ostrza 58 HRC
Kolor Srebrny
Stosowanie Mycie w zmywarce

HPED:FI165mm
o f128g
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