KAI Shun Combi Whetstone 300/1000 —
Japonska Ostrzatka do Nozy

Indeks: 768028 Producent: Kai Europe Kod producenta: DM0708

Cena: 331.83 zi

Opis

KAI Shun kamien szlifierski kombi, ziarnistosc: 300/1000 —
japonska ostrzatka do nozy, szlif podstawowy i precyzyjny,
kamien szlifierski 300 1000, kamien do ostrzenia nozy
Whetstone, wymiary: 18,4 x

Producent: Kai Europe

e Doswiadcz jakosci i precyzji z osetkg KAl Shun Combi. Dzieki wymiarom 18,4 x 6,2 x 2,8 cm, ta japonska ostrzatka do
nozy oferuje podwdjng ziarnisto$¢ 300/1000. Idealnie nadaje sie do precyzyjnego i grubego ostrzenia, wyprodukowana
z wysokiej jakosci materiatow dla najlepszej mozliwej trwatosci.

e Kamien szlifierski KAl to wszechstronny talent w Twojej kuchni. Idealnie nadaje sie do ostrzenia nozy kuchennych i
kuchennych oraz innych narzedzi thacych. Dwustronnosé umozliwia zaréwno szlifowanie gruboziarniste, jak i delikatne
polerowanie, dzieki czemu mozna go stosowac w kazdej sytuacji.

e Rozpocznij od zanurzenia kamienia w wodzie na okoto 5-10 minut, az pecherzyki powietrza nie beda sie juz pojawiac.
Gwarantuje to, ze kamien jest catkowicie nasycony woda, co jest niezbedne do skutecznego ostrzenia. Po namoczeniu
umies¢ kamien na antyposlizgowej podktadce i rozpocznij proces szlifowania.

e Aby uzyskaé optymalne rezultaty, nalezy rozpocza¢ ostrzenie od strony grubej (ziarnisto$¢ 300) do ostrzenia
podstawowego. Przesuwaj n6z pod katem okoto 15 stopni wzdtuz kamienia. Nastepnie przejdz na drobniejszg strone
(ziarnisto$¢ 1000) w celu doktadnego szlifowania.

e Znany ze swojej wiedzy w tradycyjnej japonskiej sztuce kowalskiej, KAl tgczy w sobie ponadczasowe wzornictwo z
nowoczesng technologiag, aby dostarcza¢ produkty o niezréwnanej jakosci i trwatosci. Ten kamien szlifierski jest
doskonatym przyktadem zaangazowania KAl Shun w japonska tradycje.

e waga przedmiotu: 1.742 pounds

¢ punkt znaku wypunktowania: Doswiadcz jakosci i precyzji z osetkg KAl Shun Combi. Dzieki wymiarom 18,4 x 6,2 x
2,8 cm, ta japonska ostrzatka do nozy oferuje podwadjng ziarnisto$¢ 300/1000. Idealnie nadaje sie do precyzyjnego i
grubego ostrzenia, wyprodukowana z wysokiej jako$ci materiatow dla najlepszej mozliwej trwatosci., Kamien szlifierski
KAl to wszechstronny talent w Twojej kuchni. Idealnie nadaje sie do ostrzenia nozy kuchennych i kuchennych oraz
innych narzedzi tnacych. Dwustronno$¢ umozliwia zaréwno szlifowanie gruboziarniste, jak i delikatne polerowanie,
dzieki czemu mozna go stosowac¢ w kazdej sytuacji., Rozpocznij od zanurzenia kamienia w wodzie na okoto 5-10
minut, az pecherzyki powietrza nie bedg sie juz pojawia¢. Gwarantuje to, ze kamien jest catkowicie nasycony wodg, co
jest niezbedne do skutecznego ostrzenia. Po namoczeniu umies¢ kamien na antyposlizgowej podkiadce i rozpocznij
proces szlifowania., Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, nalezy rozpoczac¢ ostrzenie od strony grubej (ziarnistos¢ 300) do
ostrzenia podstawowego. Przesuwaj néz pod katem okoto 15 stopni wzdtuz kamienia. Nastepnie przejdz na
drobniejszg strone (ziarnistos¢ 1000) w celu dokfadnego szlifowania., Znany ze swojej wiedzy w tradycyjnej japonskiej
sztuce kowalskiej, KAl taczy w sobie ponadczasowe wzornictwo z nowoczesng technologia, aby dostarcza¢ produkty o
niezréwnanej jakosci i trwatosci. Ten kamien szlifierski jest doskonatym przyktadem zaangazowania KAl Shun w




japonska tradycje.

e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: Shun

e wysSwietlana waga przedmiotu: 3 pounds

e poziom opakowania: unit

e rozmiar: Kérnung 300/1000

e numer czes$ci: DM0708

e producent: Kai Europe

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 5062931305376, 3700973962516, 4901601556674,
5062931307394, 04901601556674

e numer modelu: DM0708

e nazwa przedmiotu: KAl Shun kamien szlifierski kombi, ziarnistos¢: 300/1000 — japoriska ostrzatka do nozy, szlif
podstawowy i precyzyjny, kamien szlifierski 300 1000, kamien do ostrzenia nozy Whetstone, wymiary: 18,4 x

e data uruchomienia strony produktu: 2009-09-03T07:54:30.000-00:00

e Nazwa modelu: Combination Whetstone, 300, 1000

e kolor: czarny

e waga opakowania przedmiotu: 0.82 kilograms

e zalecane wezty przegladania: 26968911031

e materiat: Ceramika

Parametry
Waga 1,742 lbs
Materiat Ceramika
Rozmiar Koérnung 300/1000
Model DMO0708

llo§¢ w opakowaniu 1

Kolor Czarny
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