
KAI Shun Combi Whetstone 300/1000 –
Japońska Ostrzałka do Noży
Indeks: 768028 Producent: Kai Europe Kod producenta: DM0708

Cena: 331.83 zł

Opis

KAI Shun kamień szlifierski kombi, ziarnistość: 300/1000 –
japońska ostrzałka do noży, szlif podstawowy i precyzyjny,
kamień szlifierski 300 1000, kamień do ostrzenia noży
Whetstone, wymiary: 18,4 x
Producent: Kai Europe

Doświadcz jakości i precyzji z osełką KAI Shun Combi. Dzięki wymiarom 18,4 x 6,2 x 2,8 cm, ta japońska ostrzałka do
noży oferuje podwójną ziarnistość 300/1000. Idealnie nadaje się do precyzyjnego i grubego ostrzenia, wyprodukowana
z wysokiej jakości materiałów dla najlepszej możliwej trwałości.
Kamień szlifierski KAI to wszechstronny talent w Twojej kuchni. Idealnie nadaje się do ostrzenia noży kuchennych i
kuchennych oraz innych narzędzi tnących. Dwustronność umożliwia zarówno szlifowanie gruboziarniste, jak i delikatne
polerowanie, dzięki czemu można go stosować w każdej sytuacji.
Rozpocznij od zanurzenia kamienia w wodzie na około 5-10 minut, aż pęcherzyki powietrza nie będą się już pojawiać.
Gwarantuje to, że kamień jest całkowicie nasycony wodą, co jest niezbędne do skutecznego ostrzenia. Po namoczeniu
umieść kamień na antypoślizgowej podkładce i rozpocznij proces szlifowania.
Aby uzyskać optymalne rezultaty, należy rozpocząć ostrzenie od strony grubej (ziarnistość 300) do ostrzenia
podstawowego. Przesuwaj nóż pod kątem około 15 stopni wzdłuż kamienia. Następnie przejdź na drobniejszą stronę
(ziarnistość 1000) w celu dokładnego szlifowania.
Znany ze swojej wiedzy w tradycyjnej japońskiej sztuce kowalskiej, KAI łączy w sobie ponadczasowe wzornictwo z
nowoczesną technologią, aby dostarczać produkty o niezrównanej jakości i trwałości. Ten kamień szlifierski jest
doskonałym przykładem zaangażowania KAI Shun w japońską tradycję.

waga przedmiotu: 1.742 pounds
punkt znaku wypunktowania: Doświadcz jakości i precyzji z osełką KAI Shun Combi. Dzięki wymiarom 18,4 x 6,2 x
2,8 cm, ta japońska ostrzałka do noży oferuje podwójną ziarnistość 300/1000. Idealnie nadaje się do precyzyjnego i
grubego ostrzenia, wyprodukowana z wysokiej jakości materiałów dla najlepszej możliwej trwałości., Kamień szlifierski
KAI to wszechstronny talent w Twojej kuchni. Idealnie nadaje się do ostrzenia noży kuchennych i kuchennych oraz
innych narzędzi tnących. Dwustronność umożliwia zarówno szlifowanie gruboziarniste, jak i delikatne polerowanie,
dzięki czemu można go stosować w każdej sytuacji., Rozpocznij od zanurzenia kamienia w wodzie na około 5-10
minut, aż pęcherzyki powietrza nie będą się już pojawiać. Gwarantuje to, że kamień jest całkowicie nasycony wodą, co
jest niezbędne do skutecznego ostrzenia. Po namoczeniu umieść kamień na antypoślizgowej podkładce i rozpocznij
proces szlifowania., Aby uzyskać optymalne rezultaty, należy rozpocząć ostrzenie od strony grubej (ziarnistość 300) do
ostrzenia podstawowego. Przesuwaj nóż pod kątem około 15 stopni wzdłuż kamienia. Następnie przejdź na
drobniejszą stronę (ziarnistość 1000) w celu dokładnego szlifowania., Znany ze swojej wiedzy w tradycyjnej japońskiej
sztuce kowalskiej, KAI łączy w sobie ponadczasowe wzornictwo z nowoczesną technologią, aby dostarczać produkty o
niezrównanej jakości i trwałości. Ten kamień szlifierski jest doskonałym przykładem zaangażowania KAI Shun w



Waga 1,742 lbs

Materiał Ceramika

Rozmiar Körnung 300/1000

Model DM0708

Ilość w opakowaniu 1

Kolor Czarny

japońską tradycję.
ilość sztuk w opakowaniu: 1
marka: Shun
wyświetlana waga przedmiotu: 3 pounds
poziom opakowania: unit
rozmiar: Körnung 300/1000
numer części: DM0708
producent: Kai Europe
zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 5062931305376, 3700973962516, 4901601556674,
5062931307394, 04901601556674
numer modelu: DM0708
nazwa przedmiotu: KAI Shun kamień szlifierski kombi, ziarnistość: 300/1000 – japońska ostrzałka do noży, szlif
podstawowy i precyzyjny, kamień szlifierski 300 1000, kamień do ostrzenia noży Whetstone, wymiary: 18,4 x
data uruchomienia strony produktu: 2009-09-03T07:54:30.000-00:00
Nazwa modelu: Combination Whetstone, 300, 1000
kolor: czarny
waga opakowania przedmiotu: 0.82 kilograms
zalecane węzły przeglądania: 26968911031
materiał: Ceramika

Parametry

Zdjęcia
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