Kamien OUKA 3000 - Profesjonalne Ostrzenie
Nozy Kuchennych

Indeks: 694418 Producent: Sonstige Kod producenta: EBM-6667000

Cena: 305.45 zt

Opis

kamien; japonski; nozy; kuchenny; noz; ziarnistosc; 3000;
ostrzenia; suehiro; wyprodukowano; cerax; ostrzenie; japonii;
szlifierski

Producent: sonstige

Profesjonalny kamien szlifierski OUKA ziarnisto$¢ 3000 to doskonate narzedzie do ostrzenia nozy kuchennych.
Wyprodukowany w Japonii, kamien ten cechuje sie wysoka jakoscig i trwatoscig, co zapewnia zadowolenie uzytkownikowi.
Jego ziarnisto$¢ 3000 pozwala uzyskac¢ bardzo cienka krawedz, idealng zaréwno dla profesjonalistéw, jak i uzytkownikow

domowych.

Kamieh nagura dotgczony do zestawu jest syntetycznym kamieniem szlifierskim, ktéry stuzy do czyszczenia powierzchni
kamieni szlifierskich oraz do produkcji delikatnej pasty polerskiej. Rozmiar kamienia wynosi 206 x 73 x 23 mm, a jego waga
to 900 g.

Ten profesjonalny kamien szlifierski OUKA 3000 to niezbedne narzedzie dla mitosnikéw kuchni japoniskiej. Dzieki wysokiej
jakosci materiatom i precyzyjnemu ostrzeniu, zapewnia doskonate efekty podczas pracy z nozami. Odkryj tajemnice
japonskiego ostrzenia z kamieniem OUKA 3000!

Parametry
Ziarnisto$¢ 3000
Wymiary 206 x 73 x 23 mm
Waga 900 g

Kraj produkciji Japonia
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