MITSUMOTO SAKARI Japonski kamien do
ostrzenia nozy 1000/3000 z podstawag
antyposlizgowg

Indeks: 872129 Producent: MITSUMOTO SAKARI Kod producenta: MS-656-1T

Cena: 342.54 z

Opis

MITSUMOTO SAKARI Japonski kamien do ostrzenia nozy,
ziarnistos¢ 1000/3000 Profesjonalny kuchenny kamien do
ostrzenia z gumowag antyposlizgowa podstawg TPR
Ostrzatka do nozy

Producent: MITSUMOTO SAKARI

Profesjonalny kamien do ostrzenia nozy, ktéry zapewnia szybkie przywracanie ostrosci bez uszkadzania noza. Idealny do
ostrzenia otwartych krawedzi i naprawy stepionych nozy. Dwustronny kamien o ziarnistosci 1000/3000 zapewnia doskonatg
wydajnos¢ szlifowania.

Ostrzatka do nozy marki MITSUMOTO SAKARI to niezbedne narzedzie w kazdej kuchni. Wykonana z biatego korundu,
charakteryzuje sie wysoka wytrzymatoscia i odpornoscig na $cieranie. Zamocowana na gumowej podstawie TPR dla
dodatkowej antyposlizgowosci.

Uniwersalny kamien do ostrzenia nozy, ktéry sprawdzi sie zaréwno w domowej kuchni, jak i w profesjonalnym
zastosowaniu. Doskonaty prezent dla mito$nikoéw gotowania. Ostrzatka MITSUMOTO SAKARI to gwarancja wysokiej
jakosci przyboréw kuchennych.

e [Profesjonalna japonska ostrzatka do nozy] Profesjonalny kamien do ostrzenia nozy wykonany z biatego korundu
(tlenku glinu), wykorzystujacy cechy twardosci biatego korundu, dobrg odporno$é na Scieranie i wysoka wytrzymatose,
dzieki czemu ten dwustronny kamien do ostrzenia jest bardziej trwatly. Silna zdolno$¢ szlifowania, szybko przywraca
ostro$¢ nozy, nie uszkadzajgc noza.

e [Dwustronny kamien do ostrzenia nozy] Ta profesjonalna ostrzatka do nozy ma doskonatg zdolno$¢ usuwania zelaza i
moze by¢ ostrzona przez zanurzenie w wodzie, bez koniecznos$ci moczenia w wodzie, wygodnie i szybko. Zestaw
kamieni ostrzacych jest wyposazony w dwustronne (ziarnisto$¢ 1000/3000) wysokiej jakosci kamienie ostrzace o
doskonatej wydajnosci szlifowania. Kamien o ziarnistosci 1000 stuzy do ostrzenia otwartych krawedzi lub naprawy
stepionych nozy, natomiast kamien o ziarnistosci 3000 stuzy do zwyklego ostrzenia.

e [Gumowa podstawa antyposlizgowa TPR] Japonski kamien ostrzgcy jest zamocowany na gumowej podstawie TPR,
materiat ten ma dobrg sprezysto$¢ i odporno$¢ na zuzycie, doskonatg antyposlizgowos$¢ i amortyzacje, nawet jesli
mocno ostrzysz noze, nadal mozesz je bezpiecznie naostrzy¢ i upewnic sie, ze kamien ostrzgcy pozostaje na miejscu
podczas ostrzenia nozy.

e [Uniwersalny kamieh do ostrzenia nozy] Trwaly i profesjonalny kamien do ostrzenia nozy jest niezbednym narzedziem
w kazdej kuchni. Umozliwia ostrzenie wszelkiego rodzaju sztuccow i nozy, takich jak domowe zestawy nozy




kuchennych, profesjonalne noze szefa kuchni, noze do owocéw, nozyczki i inne przedmioty kuchenne. Pieknie
zapakowana ostrzatka do nozy moze by¢ réwniez uzywana jako prezent dla przyjaciot i rodziny, ktérzy uwielbiaja
gotowac.

e [Obietnica produktu] Kazdy element wykwintnych przyboréw kuchennych MITSUMOTO SAKARI jest starannie
wykonany, aby zapewni¢ wysokiej jakosci przybory kuchenne dzigki zastosowaniu zaawansowanych nowoczesnych
materiatdw i technologii przy jednoczesnym zachowaniu tradycyjnego procesu kucia.

e nazwa typu elementu: Reczne ostrzatki do nozy

e waga opakowania przedmiotu: 0.97 kilograms

e producent: MITSUMOTO SAKARI

e waga przedmiotu: 573 grams

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 0710329622776, 710329622776

e zalecane wezty przegladania: 26968911031

e punkt znaku wypunktowania: [Profesjonalna japoriska ostrzatka do nozy] Profesjonalny kamien do ostrzenia nozy
wykonany z biatego korundu (tlenku glinu), wykorzystujacy cechy twardosci biatego korundu, dobrg odpornos¢ na
Scieranie i wysoka wytrzymatos¢, dzieki czemu ten dwustronny kamien do ostrzenia jest bardziej trwaty. Silna zdolnosé
szlifowania, szybko przywraca ostro$¢ nozy, nie uszkadzajac noza., [Dwustronny kamien do ostrzenia nozy] Ta
profesjonalna ostrzatka do nozy ma doskonatg zdolno$¢ usuwania zelaza i moze by¢ ostrzona przez zanurzenie w
wodzie, bez koniecznosci moczenia w wodzie, wygodnie i szybko. Zestaw kamieni ostrzacych jest wyposazony w
dwustronne (ziarnisto$¢ 1000/3000) wysokiej jakosci kamienie ostrzace o doskonatej wydajnosci szlifowania. Kamien o
ziarnistosci 1000 stuzy do ostrzenia otwartych krawedzi lub naprawy stepionych nozy, natomiast kamien o ziarnistosci
3000 stuzy do zwyktego ostrzenia., [Gumowa podstawa antyposlizgowa TPR] Japoriski kamien ostrzacy jest
zamocowany na gumowej podstawie TPR, materiat ten ma dobrg sprezystos¢ i odpornos¢ na zuzycie, doskonatg
antyposlizgowos¢ i amortyzacje, nawet jesli mocno ostrzysz noze, nadal mozesz je bezpiecznie naostrzyc¢ i upewnic
sie, ze kamien ostrzacy pozostaje na miejscu podczas ostrzenia nozy., [Uniwersalny kamien do ostrzenia nozy] Trwaly
i profesjonalny kamien do ostrzenia nozy jest niezbednym narzedziem w kazdej kuchni. Umozliwia ostrzenie
wszelkiego rodzaju sztu¢cOw i nozy, takich jak domowe zestawy nozy kuchennych, profesjonalne noze szefa kuchni,
noze do owocow, nozyczki i inne przedmioty kuchenne. Pieknie zapakowana ostrzatka do nozy moze by¢ réwniez
uzywana jako prezent dla przyjaciot i rodziny, ktérzy uwielbiajg gotowac., [Obietnica produktu] Kazdy element
wykwintnych przyboréw kuchennych MITSUMOTO SAKARI jest starannie wykonany, aby zapewni¢ wysokiej jakosci
przybory kuchenne dzieki zastosowaniu zaawansowanych nowoczesnych materiatéw i technologii przy jednoczesnym
zachowaniu tradycyjnego procesu kucia.

e numer modelu: MS-656-IT

e Opis produktu: [Profesjonalna japonska ostrzatka do nozy] Profesjonalny kamien do ostrzenia nozy wykonany z
biatego korundu (tlenku glinu), wykorzystujacy cechy twardosci biatego korundu, dobrg odporno$¢ na Scieranie i
wysoka wytrzymatos¢, dzieki czemu ten dwustronny kamien do ostrzenia jest bardziej trwaty. Silna zdolnos¢
szlifowania, szybko przywraca ostro$¢ nozy, nie uszkadzajgc noza.

e marka: MITSUMOTO SAKARI

e nazwa przedmiotu: MITSUMOTO SAKARI Japonski kamien do ostrzenia nozy, ziarnisto§¢ 1000/3000 Profesjonalny
kuchenny kamien do ostrzenia z gumowag antyposlizgowg podstawg TPR Ostrzatka do nozy

e data uruchomienia strony produktu: 2023-10-30T03:03:50.616Z

® rozmiar: no size

e materiat: Aluminium

Parametry
Rodzaj Ostrzatka do nozy
Zalecane Kuchnia, gastronomia

zastosowanie

Waga kamienia 573 gramm




Wymiary Brak okreslonych wymiaréw
Produkcja Japonia
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