
MITSUMOTO SAKARI Profesjonalny Kamień
do Ostrzenia Noży 240/1000/6000 z Podstawą
Antypoślizgową
Indeks: 865302 Producent: MITSUMOTO SAKARI Kod producenta: MS-659-IT

Cena: 521.54 zł

Opis

MITSUMOTO SAKARI Japonia Kamień do Ostrzenia Noży,
Profesjonalna Kuchnia Ziarnistość 240/1000/6000, Nowy 3
Stronny Kamień z Antypoślizgową Podstawą ABS
Producent: MITSUMOTO SAKARI

Profesjonalny kamień do ostrzenia noży ziarnistość 240/1000/6000 to niezbędne narzędzie w każdej kuchni. Wykonany z
trwałego białego korundu, zapewnia wysoką moc ścierną i precyzyjne ostrzenie. Trzystronny kamień zapewnia doskonałą
wydajność ostrzenia, z 240 mesh do otwierania krawędzi, 1000 do konsolidacji i 6000 do polerowania. Antypoślizgowa
podstawa ABS gwarantuje stabilność podczas ostrzenia. Idealny prezent dla miłośników gotowania.

Profesjonalne japońskie kamienie do ostrzenia są wykonane z trwałego białego korundu, który generuje niewielkie ciepło
podczas ostrzenia, zapewniając bezpieczne i wydajne ostrzenie. Ostrza różnorodne noże i sztućce, spełniając wysokie
wymagania dotyczące ostrości. Kamień może być moczony w wodzie, eliminując konieczność używania drogiego oleju.

Trwały, profesjonalny kamień do ostrzenia noży sprawi, że Twoje narzędzia kuchenne będą zawsze ostre i gotowe do
użycia. Zestaw 3-stronny kamieni zapewnia wszechstronne zastosowanie, a antypoślizgowa podstawa ABS gwarantuje
bezpieczne i stabilne ostrzenie. Oferowane przez renomowanego producenta, MITSUMOTO SAKARI.

Profesjonalne Japońskie Kamienie do Ostrzenia: Profesjonalne japońskie kamienie do ostrzenia są wykonane z
trwałego białego korundu. Kamień może być moczony w wodzie przez 5 minut w celu naostrzenia noży
3 Stronne Kamienie do Ostrzenia: Zestaw kamieni ostrzących jest dostarczany z trzystronnym (240/1000/6000)
kamieniem ostrzącym, który zapewnia doskonałą wydajność ostrzenia
Antypoślizgowa Podstawa ABS: Japoński kamień ostrzący jest zamocowany na podstawie ABS, nawet jeśli ostrzysz
noże mocno, nadal możesz bezpiecznie szlifować, aby zapewnić, że kamień ostrzący jest zamocowany w jednej
pozycji podczas ostrzenia
Wielofunkcyjny Kamień do Ostrzenia Noży: Trwały i profesjonalny kamień do ostrzenia noży jest niezbędnym
narzędziem w każdej kuchni. Umożliwia ostrzenie wszelkiego rodzaju sztućców i noży
Produkt: Każde naczynie szefa kuchni MITSUMOTO SAKARI jest wykonane przy użyciu nowoczesnych materiałów i
technik, przy jednoczesnym zachowaniu tradycyjnych technik kucia

waga przedmiotu: 1237 grams
punkt znaku wypunktowania: Profesjonalne Japońskie Kamienie do Ostrzenia: Profesjonalne japońskie kamienie do
ostrzenia są wykonane z trwałego białego korundu. Kamień może być moczony w wodzie przez 5 minut w celu



Materiał Korund

Rozmiar 240/1000/6000 Grit

Kolor wielokolorowy

Waga 1237 g

Producent MITSUMOTO SAKARI

naostrzenia noży, 3 Stronne Kamienie do Ostrzenia: Zestaw kamieni ostrzących jest dostarczany z trzystronnym
(240/1000/6000) kamieniem ostrzącym, który zapewnia doskonałą wydajność ostrzenia, Antypoślizgowa Podstawa
ABS: Japoński kamień ostrzący jest zamocowany na podstawie ABS, nawet jeśli ostrzysz noże mocno, nadal możesz
bezpiecznie szlifować, aby zapewnić, że kamień ostrzący jest zamocowany w jednej pozycji podczas ostrzenia,
Wielofunkcyjny Kamień do Ostrzenia Noży: Trwały i profesjonalny kamień do ostrzenia noży jest niezbędnym
narzędziem w każdej kuchni. Umożliwia ostrzenie wszelkiego rodzaju sztućców i noży, Produkt: Każde naczynie szefa
kuchni MITSUMOTO SAKARI jest wykonane przy użyciu nowoczesnych materiałów i technik, przy jednoczesnym
zachowaniu tradycyjnych technik kucia
Opis produktu: Profesjonalne Japońskie Kamienie do Ostrzenia: Profesjonalne japońskie kamienie do ostrzenia są
wykonane z trwałego białego korundu. Kamień może być moczony w wodzie przez 5 minut w celu naostrzenia noży
marka: MITSUMOTO SAKARI
kod unspsc: 52151700
zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 710329622509, 0710329622509
rozmiar: 240/1000/6000 Grit
kolor: wielokolorowy
waga opakowania przedmiotu: 1.53 kilograms
producent: MITSUMOTO SAKARI
liczba pudełek: 1
zalecane węzły przeglądania: 20785639031
numer modelu: MS-659-IT
nazwa przedmiotu: MITSUMOTO SAKARI Japonia Kamień do Ostrzenia Noży, Profesjonalna Kuchnia Ziarnistość
240/1000/6000, Nowy 3 Stronny Kamień z Antypoślizgową Podstawą ABS
data uruchomienia strony produktu: 2023-06-30T03:43:36.780Z
materiał: Korund

Parametry

Zdjęcia
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