Noz do pomidorow ALPHA OLIVE 13 cm -
recznie robiony z drewna oliwkowego

Indeks: 782270 Producent: Giide Solingen Kod producenta: X464/13

Cena: 417.52 z

Opis

GUDE Solingen - n6z do pomidoréw z kuta fala, 13 cm,
drewno oliwkowe, ALPHA OLIVE, podwdjna koncowka,
recznie robiony Germany

Producent: Gude Solingen

e Seria Gude Alpha Olive jest pokryta drewnem oliwkowym sprzed 500 lat. Kazde drewno zostato starannie
wyselekcjonowane, ma niepowtarzalny rysunek stojow i swojg wiasnag historie. Twarde drewno idealnie nadaje sie do
solidnych prac kuchennych

e Znakiem rozpoznawczym serii Alpha jest podwdéjna konncéwka. Noze kute z jednego kawatka sa produkowane z ponad
40 recznych krokéw. Rezultatem sg bardzo ostre ostrza, idealna réownowaga i twardos¢ do 58 HRC

e Dzieki nozowi do pomidoréw zeslizgiwanie sie nozem w przypadku produktéw spozywczych ze specjalng
skorka/skorka staje sie przesztoscig. N6z do pomidoréw bez problemu przenika owoce, warzywa lub inne produkty
spozywcze. Uniwersalny néz ze szlifem falistym

e Diugosé ostrza wynosi 13 cm. Zastosowana stal to X50CrMoV15 i jest nierdzewna. Nozy nie wolno my¢ w zmywarce.
Po uzyciu ostrze noza nalezy oczysci¢ cieptg wodg i wysuszy¢ néz

e Noze, ktére zostaly wyprodukowane wczesniej zgodnie z tradycjg Solinga, to wiasnie jest rodzinne przedsiebiorstwo
GUDE. Liczne wyrdznienia i jedyne w swoim rodzaju serie nozy sa dowodem na to, ze GUDE nalezy do najlepszych
producentéw nozy na calym Swiecie

e waga przedmiotu: 0.15 pounds

e Liczba czesci: 1

e Nazwa modelu: Tomatenmesser ALPHA-OLIVE Serie Klingenlange: 13 cm Olivenholz

e punkt znaku wypunktowania: Seria Guide Alpha Olive jest pokryta drewnem oliwkowym sprzed 500 lat. Kazde
drewno zostato starannie wyselekcjonowane, ma niepowtarzalny rysunek stojéw i swojg wtasna historie. Twarde
drewno idealnie nadaje sie do solidnych prac kuchennych, Znakiem rozpoznawczym serii Alpha jest podwojna
koncowka. Noze kute z jednego kawatka sa produkowane z ponad 40 recznych krokéw. Rezultatem sg bardzo ostre
ostrza, idealna réwnowaga i twardo$¢ do 58 HRC, Dzieki nozowi do pomidoréw zeslizgiwanie sie nozem w przypadku
produktéw spozywczych ze specjalng skérka/skorkg staje sie przesztoscig. N6z do pomidoréw bez problemu przenika
owoce, warzywa lub inne produkty spozywcze. Uniwersalny néz ze szlifem falistym, Diugo$¢ ostrza wynosi 13 cm.
Zastosowana stal to X50CrMoV15 i jest nierdzewna. Nozy nie wolno my¢ w zmywarce. Po uzyciu ostrze noza nalezy
oczyscic ciepta woda i wysuszy¢ néz, Noze, ktore zostaty wyprodukowane wczesniej zgodnie z tradycjg Solinga, to
wiasnie jest rodzinne przedsiebiorstwo GUDE. Liczne wyrdznienia i jedyne w swoim rodzaju serie nozy sa dowodem
na to, ze GUDE nalezy do najlepszych producentow nozy na catym swiecie

e jlos¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: Gide

e wysSwietlana waga przedmiotu: 0.16 pounds




e poziom opakowania: unit

® numer czesci: X464/13

e styl: n6z do warzyw

e kolor: Drewno oliwkowe

e waga opakowania przedmiotu: 0.08 kilograms

e producent: Giide Solingen

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4006214946451

e zalecane wezly przegladania: 20853747031

e numer modelu: X464/13

e diugos¢ przedmiotu: 22.5 centimeters

e nazwa przedmiotu: GUDE Solingen - n6z do pomidoréw z kutg fala, 13 cm, drewno oliwkowe, ALPHA OLIVE,
podwojna kohcéwka, recznie robiony Germany

e rodzaj konstrukcji: Podrobiony

e data uruchomienia strony produktu: 2013-07-06T11:15:32.932Z

e materiat: Stal chromowana

e przelicznik jednostek: 1

Parametry
Dlugos$c¢ ostrza 13cm
Materiat ostrza X50CrMoV15, stal nierdzewna
Materiat rekojesci drewno oliwkowe
Waga 0.15 pounds
Zastosowanie krojenie owocéw, warzyw

GUDE

die Messer

Solingen,Germany
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