N6z KOTAI Chef Gyuto 20 cm | Profesjonalny
japonski noz kuchenny | Miotkowana stal
nierdzewna 440C | Wyjatkowa ostrosc

Indeks: 742839 Producent: KOTAI Kitchen Kod producenta: 708999026376

Cena: 415.87 zt

Opis

N6z szefa kuchni KOTAI Gyuto| Profesjonalny néz szefa
kuchni| Odpowiednik noza japonskiego szefa kuchni| Ostrze
20 cm | Miotkowane i ostrzone recznym | Ultra-ostra stall
nierdzewna 440C

Producent: KOTAI Kitchen

e Ultra-ostry: Ostrze wykonane z japonskiej stali nierdzewnej 440C o wysokiej zawartosci wegla (1% wegla dla ostrza,
ktore jest trzy razy twardsze i ostrzejsze, dzieki czemu jest trwalsze). Bez wysitku wycinaj wszystkie rodzaje zywnosci,
aby uzyskac czyste i precyzyjne ciecie, ktére zachowuje petny smak sktadnikow.

e \Wykonczenie miotkowane: To mtotkowanie, zwane w Japonii "Tsuchime", jest wykonywane recznie przez
rzemieslnikow KOTAI. Oprécz unikalnych wtasciwosci estetycznych zmniejsza tarcie, dzieki czemu zywnos$¢ jest mniej
podatna na przyklejanie sie do ostrza podczas ciecia.

e Komfort i precyzja: Profil ostrza — hybryda noza azjatyckiego i zachodniego — utatwia precyzyjne i szybkie ciecie. Dzieki
Gyuto mozesz cig¢ i miazdzy¢ nawet najlepsze skiadniki bez ich miazdzenia, aby zachowatyswoj petny smak.
Zaokraglony uchwyt wykonany z recznie polerowanego drewna pakka zapewnia pewny i wygodny chwyt, nawet
mokrymi dtoimi, zaréwno dla praworecznych, jak i leworecznych.

e Solidne i higieniczne: Drewno Pakka jest drewnem technicznym, ktére jest wodoodporne i pozwala unikng¢ bakterii i
drzazg, ktére zwykle znajdujg sie w drewnianych uchwytach. Ukryty solidny jedwab — pojedynczy kawatek stali, ktory
rozciaga sie od czubka ostrza do konca rekojesci — nadajenozowi idealng rownowage i wyjatkowag wytrzymatosgé.

e }atwe czyszczenie: ostrze jest kute z unikalnego stopu, japonskiej stali 440C z 17% zawartoscig chromu, aby
wytrzymac rdze po cyklu. Twoj zakup bufetu KOTAljest objety dozywotnig gwarancja, oprécz bezptatnej 90-dniowe;j
polityki zwrotéw bez zadnych zobowigzan.

e zawarte komponenty: 1 x néz

e waga przedmiotu: 0.17 kilograms

e Liczba czesci: 1

e Nazwa modelu: Gyuto

e punkt znaku wypunktowania: Ultra-ostry: Ostrze wykonane z japonskiej stali nierdzewnej 440C o wysokiej
zawartoSci wegla (1% wegla dla ostrza, ktore jest trzy razy twardsze i ostrzejsze, dzieki czemu jest trwalsze). Bez
wysitku wycinaj wszystkie rodzaje zywnosci, aby uzyskac czyste i precyzyjne ciecie, ktdre zachowuje petny smak
sktadnikow., Wykorniczenie miotkowane: To mtotkowanie, zwane w Japonii "Tsuchime”, jest wykonywane recznie przez
rzemieslnikow KOTAI. Oprécz unikalnych wtasciwos$ci estetycznych zmniejsza tarcie, dzieki czemu zywno$c¢ jest mniej
podatna na przyklejanie sie do ostrza podczas ciecia., Komfort i precyzja: Profil ostrza — hybryda noza azjatyckiego i
zachodniego — ufatwia precyzyjne i szybkie ciecie. Dzieki Gyuto mozesz cig¢ i miazdzy¢ nawet najlepsze sktadniki bez




ich miazdzenia, aby zachowatyswdj petny smak. Zaokraglony uchwyt wykonany z recznie polerowanego drewna pakka
zapewnia pewny i wygodny chwyt, nawet mokrymi dtorimi, zaréwno dla praworecznych, jak i leworecznych., Solidne i
higieniczne: Drewno Pakka jest drewnem technicznym, ktére jest wodoodporne i pozwala unikng¢ bakterii i drzazg,
ktére zwykle znajdujg sie w drewnianych uchwytach. Ukryty solidny jedwab — pojedynczy kawatek stali, ktéry rozcigga
sie od czubka ostrza do korica rekojesci — nadajenozowi idealng réwnowage i wyjgtkowa wytrzymato$c., Latwe
czyszczenie: ostrze jest kute z unikalnego stopu, japonskiej stali 440C z 17% zawarto$cig chromu, aby wytrzymac rdze
po cyklu. Twoj zakup bufetu KOTAIljest objety dozywotnig gwarancja, oprocz bezptatnej 90-dniowej polityki zwrotéw
bez zadnych zobowigzan.

marka: KOTAI

ogdlne stowo kluczowe: N6z do chleba; filet rzeZnika; rzezbienie maszynki do golenia z damascenskiego; ostrzatka
kuchenna do tasaka; szef kuchni Nakiri; zabkowane kroje; profesjonalne noze filetowe do miesa; parowanie
pomidoréw prezenty dla kucharzy Santoku

wyswietlana waga przedmiotu: 0.7 kilograms

zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 708999026376, 7089956321790, 0708999026376

kolekcja: PAKKA

rodzaj wykonczenia: Mtotkowany

rozmiar: Jeden rozmiar

opis gwarancji: Cate zycie.

numer czesci: 708999026376

kolor: Czarny Pakkawood

nazwa typu elementu: N6z szefa kuchni

waga opakowania przedmiotu: 0.71 kilograms

producent: KOTAI Kitchen

liczba pudetek: 1

zalecane wezly przegladania: 20853747031

numer modelu: 708999026376

diugos¢ przedmiotu: 33.2 centimeters

nazwa przedmiotu: N6z szefa kuchni KOTAI Gyuto| Profesjonalny néz szefa kuchni] Odpowiednik noza japonskiego
szefa kuchni| Ostrze 20 cm | Mlotkowane i ostrzone recznym | Ultra-ostra stal nierdzewna 440C

rodzaj konstrukcji: Podrobiony

data uruchomienia strony produktu: 2020-10-21T05:37:44.080Z

materiat: Stal wysokoweglowa nierdzewna Drewno

przelicznik jednostek: 1

Parametry
Diugos¢ ostrza 20 cm
Materiat ostrza Stal nierdzewna 440C
Waga 0.17 kg

Typ

N6z kuchenny
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