REDSALT® Professional Series Santoku noz
szefa kuchni ze stali damascenskiej, 18 cm,
wykonany recznie w Japonii, profesjonalny n6z
szefa kuchni z pochwg na noze i skorzanym
pokrowcem, ostrze ze stali damascenskiej,

noz kuchenny

Indeks: 695390 Producent: REDSALT Kod producenta: 101013101

Cena; 758.64 zt

Opis

REDSALT® Professional Series Santoku n6z szefa kuchni ze
stali damascenskiej, 18 cm, wykonany recznie w Japonii,
profesjonalny noz szefa kuchni z pochwa na noze i
skorzanym pokrowcem, ostrze ze stali damascenskiej, n6z
kuchenny

Producent: REDSALT

e Wyprodukowano w Japonii — nasz néz szefa kuchni Santoku 180 jest produkowany w matej specjalistycznej
manufakturze w SEKI — przez mistrzo6w rzemiesinikéw z najwyzsza precyzja

e > Najlepsze materialy — rdzen noza szefa kuchni jest wykonany z wysokiej jakos$ci, wyjatkowo wytrzymatej japoriskiej
stali AUS10 (HRC 60 +/-1) i jest otoczony z kazdej strony 22 warstwami stali damascenskiej. Tradycyjny oktagonowy
uchwyt jest uszczelniany w czasochtonnym procesie i dzieki temu jest wyjgtkowo trwaty

e >» Najwyzsza ostro$¢ — nierdzewne ostrze damascenskie jest przycinane recznie przez doswiadczonych szlifierek do
nozy zgodnie z tradycyjnym sposobem dla maksymalnej ostrosci i prawie bez problemu przesuwa sie po cietym
materiale

e >» Jedyne w swoim rodzaju wzornictwo — recznie naniesione tradycyjne uderzenie mtotkiem Tsuchime sprawia, ze
kazdy noz jest unikatowy, dodatkowo w zakres dostawy wchodzi pochwa na noze do bezpiecznego przechowywania i
wysokiej jakosci skdrzany pokrowiec

e >» REDSALT to innowacyjna, wysokiej jakosci marka z potudnia Niemiec — dzieki przemyslanemu wzornictwu i
doskonatej funkcjonalnosci jesteSmy synonimem pasiji i mitosci do gotowania

e waga przedmiotu: 130 grams

e Liczba czesci: 1

e punkt znaku wypunktowania: Wyprodukowano w Japonii — hasz n6z szefa kuchni Santoku 180 jest produkowany w
matej specjalistycznej manufakturze w SEKI — przez mistrzow rzemiesinikdw z najwyzszg precyzjg, » Najlepsze
materiaty — rdzen noza szefa kuchni jest wykonany z wysokiej jakosci, wyjatkowo wytrzymatej japonskiej stali AUS10
(HRC 60 +/-1) i jest otoczony z kazdej strony 22 warstwami stali damascenskiej. Tradycyjny oktagonowy uchwyt jest
uszczelniany w czasochtonnym procesie i dzieki temu jest wyjatkowo trwaty, » Najwyzsza ostro$¢ — nierdzewne ostrze
damascenskie jest przycinane recznie przez doswiadczonych szlifierek do nozy zgodnie z tradycyjnym sposobem dla




maksymalnej ostrosci i prawie bez problemu przesuwa sie po cietym materiale, » Jedyne w swoim rodzaju wzornictwo
— recznie naniesione tradycyjne uderzenie mtotkiem Tsuchime sprawia, ze kazdy néz jest unikatowy, dodatkowo w
zakres dostawy wchodzi pochwa na noze do bezpiecznego przechowywania i wysokiej jakosci skérzany pokrowiec, »
REDSALT to innowacyjna, wysokiej jakosci marka z potudnia Niemiec — dzieki przemyslanemu wzornictwu i
doskonatej funkcjonalnosci jesteSmy synonimem pasji i mitosci do gotowania
e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1
e Opis produktu: REDSALT to innowacyjna marka z potudnia Niemiec. Dzieki przemyslanemu wzornictwu i
funkcjonalnosci jesteSmy synonimem pasji i mitosci do gotowania. Made in Japan to znak jako$ci zapewniajacy
najwyzsza jakos¢, niezawodnos¢ i absolutng precyzje. Dlatego w czasach masowej produkcji przy wyborze naszego
partnera produkcyjnego Swiadomie zdecydowaliSmy sie ha matg manufakture w stynnym z legendarnego kowalstwa
miasta SEKI . W tym matym zakltadzie, specjalizujgcym sie w produkcji nozy kuchennych, nasze noze przechodza
przez wykwalifikowanych mistrzéw rzemieslnikow na kazdym etapie az do ich wykorczenia i koricowego szlifu
recznego. Nasza seria nozy REDSALT Professional Knife sklada sie z nastepujacych elementéw: - klasyczny néz
szefa kuchni GYUTO 210 mm - n6z uniwersalny SANTOKU 180 mm - prostokatny n6z do warzyw Nakiri 180 mm
Kazdy néz posiada rdzen ze szczegolnie wytrzymalej i twardej japoriskiej stali AUS10 o stopniu twardosci HRC /
Rockwell 60 +/- 1. Wysokiej jakosci rdzen pokryty jest z kazdej strony 22 warstwami stali damascenskiej,
uszlachetniony tradycyjnym recznie naktadanym mitotkiem TSUCHIME i przyciety z najwyzszg precyzja pod katem 14°
do najwyzszej ostrosci. Optymalnie dopasowany do ostrza tradycyjny japoriski uchwyt drewniany OKTAGON, ktéry
pochodzi z japonskiego miecza Katana, jest waski, lekki i bardzo dobrze lezy w dtoni. Uchwyt jest recznie polerowany i
przed montazem jest uszczelniany w czasochtonnym procesie, aby zagwarantowaé dtuga trwatos¢. Dzieki
dopasowaniu komponentéw przez Meisterhand powstaje idealna réwnowaga, ktéra wraz z efektem zapobiegajgcym
przywieraniu technologii udarowej zapewnia wyjatkowe wrazenia podczas ciecia.
marka: REDSALT
e rozmiar: 18cm
* numer czesci: 101013101
kolor: srebrny, kolor drewna
nazwa typu elementu: n6z
waga opakowania przedmiotu: 0.451 kilograms
e producent: REDSALT
zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4260739970043
e zalecane wezty przegladania: 20853747031, 20658154031
e nazwa przedmiotu: REDSALT® Professional Series Santoku néz szefa kuchni ze stali damascenskiej, 18 cm,
wykonany recznie w Japonii, profesjonalny néz szefa kuchni z pochwg na noze i skérzanym pokrowcem, ostrze ze
stali damascenskiej, néz kuchenny
rodzaj konstrukcji: Podrobiony
data uruchomienia strony produktu: 2021-06-12T09:52:13.735Z
materiat: Stal nierdzewna

Parametry
Diugos¢ ostrza 18 cm
Waga 130 g
Materiat ostrza Stal damascenska, AUS10
Producent REDSALT

Rodzaj uchwytu Oktagonalny, drewniany




MADE IN JAPAN

Ein Gutesiegel fur héchste Qualitat, Zuverlassigkeit
und absolute Prazision. Die REDSALT® PROFESSIONAL
SERIES Messer stammen aus einer kleinen Manufaktur

in SEKI

“In unserem fiir Kichenmesser spezialierten
Kleinbetrieb durchlaufen die Messer vom Rohling bis
zur Fertigstellung die Hande von Handwerksmeistern."
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REDSHAWLT®
DAMASCUS 45 LAYERS
MADE IN JAPAN
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= TAKESHIITO

Produzent / Manufacturer
SEKI JAPAN
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