SekiRyu N6z Santoku 165 mm z Stali
Molibdenowej, SRW100 - Japonska Precyzja

Indeks: 793933 Producent: SekiRyu Kod producenta: SRW100

Cena: 246.68 zt

Opis

SekiRyu Noz Santoku ze stali molibdenowej 165 mm,
SRW100, wyprodukowany w Japonii

Producent: Sekiryu

Elegancki i uniwersalny n6z kuchenny SekiRyu o dtugosci 165 mm, idealny do krojenia miesa, ryb i warzyw. Z falistym
wzorem ostrza inspirowanym motywem japonskiego miecza HAMON, ten n6z zapewnia precyzyjne i ptynne ciecie.
Wykonany z 3-warstwowej stali, z ostrzem z stali molibdenowej 8A i stalg nierdzewng 420J2. Ergonomiczny uchwyt z
palisandru zapewnia wygode podczas uzytkowania. Twardos¢ ostrza wynosi 56-57 HRC.

Zostat wyprodukowany w Japonii przez renomowanego producenta SekiRyu, ktéry od lat specjalizuje sie w doskonatej
jakosci narzedzi kuchennych. Niezastgpiony w kazdej kuchni, ten néz santoku to nie tylko narzedzie, ale takze dzieto
sztuki. Zapewnia niezréwnang precyzje i wygode podczas codziennego gotowania.

Dtugos¢ catego noza wynosi 29 centymetréw. Doskonale wywazony, lekki i wytrzymaty. Ten n6z to niezbedny element
wyposazenia kazdego pasjonata kuchni japonskiej i nie tylko. SekiRyu N6z Santoku ze Stali Molibdenowej SRW100 -
perfekcyjne narzedzie dla wymagajacych uzytkownikow.

e Japonski n6z Santoku Sekiryu Hamon SRW100 16,5 cm to uniwersalny n6z kuchenny, ktéry stuzy do krojenia miesa,
ryb i warzyw.

e Falisty wzor ostrza pochodzi z japonskiego motywu miecza znanego jako "HAMON". Zostat on wigczony do tego noza
kuchennego, dzieki czemu moze cigé¢ sktadniki czysto i ptynnie, jakby byt prawdziwym mieczem.

e 3-warstwowa stal, ze stalg molibdenowa 8A posrodku i stalg nierdzewng 420J2 po obu stronach.

e Uchwyt ze stali nierdzewnej 420J2, ergonomiczny uchwyt z palisandru.

e Twardos¢ ostrza (HRC): 56-57.

e nazwa typu elementu: n6z santoku

e waga opakowania przedmiotu: 0.2 kilograms

e producent: Sekiryu

e waga przedmiotu: 0.2 kilograms

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4541319140255

e zalecane wezly przegladania: 20853747031

e punkt znaku wypunktowania: Japonski n6z Santoku Sekiryu Hamon SRW100 16,5 cm to uniwersalny n6z kuchenny,
ktory stuzy do krojenia miesa, ryb i warzyw., Falisty wzér ostrza pochodzi z japonskiego motywu miecza znanego jako
"HAMON?". Zostat on wtaczony do tego noza kuchennego, dzieki czemu moze cig¢ sktadniki czysto i ptynnie, jakby byt
prawdziwym mieczem., 3-warstwowa stal, ze stalg molibdenowa 8A posrodku i stalg nierdzewng 420J2 po obu




stronach., Uchwyt ze stali nierdzewnej 420J2, ergonomiczny uchwyt z palisandru., Twardos¢ ostrza (HRC): 56-57.
ilos¢ sztuk w opakowaniu 1

numer modelu: SRW100

Opis produktu: Japonski n6z Santoku Sekiryu Hamon SRW100 16,5 cm to uniwersalny néz kuchenny, ktéry stuzy do
krojenia miesa, ryb i warzyw. Falisty wzor ostrza pochodzi z japonskiego motywu miecza znanego jako "HAMON".
Zostat on wigczony do tego noza kuchennego, dzieki czemu moze cig¢ sktadniki czysto i ptynnie, jakby byt
prawdziwym mieczem. 3-warstwowa stal, ze stalg molibdenowa 8A posrodku i stalg nierdzewng 420J2 po obu
stronach. Uchwyt ze stali nierdzewnej 420J2, ergonomiczny uchwyt z palisandru. Twardos¢ ostrza (HRC): 56-57.
marka: Sekiryu

diugos¢ przedmiotu: 29 centimeters

nazwa przedmiotu: SekiRyu N6z Santoku ze stali molibdenowej 165 mm, SRW100, wyprodukowany w Japonii
data uruchomienia strony produktu: 2023-09-15T07:45:42.612Z

materiat: Stal molibdenowa

numer czesci: SRW100

Parametry

Typ néz santoku
Waga opakowania 0.2 kg
Producent SekiRyu

Waga noza 0.2 kg

Ditugo$¢ noza 29 cm

Materiat stal molibdenowa

Model SRW100
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