Severin Sous-Vide-Stick - Nowoczesne
Gotowanie!

Indeks: 690546 Producent: SEVERIN Kod producenta: SV 2451

Cena: 465.04 zt

Opis

Severin SV 2451 Sous-Vide-Stick
Producent: SEVERIN

Jesli szukasz urzadzenia, ktére umozliwi Ci tatwe, ale jednoczesnie doktadne gotowanie, to Sous-Vide-Stick SEVERIN SV
2451 idealnie spetni Twoje oczekiwania. To urzadzenie pozwala na duszenie zywnosci w niskiej temperaturze, dzieki
czemu zachowuje ona swojg wartos¢ odzywcza, witaminy i aromaty. Sous Vide moze utrzymac statg temperature od 0 do
90 stopni Celsjusza w catym garnku dzieki wydajnej pompie cyrkulacyjnej. To gwarantuje rownomierne traktowanie
kazdego kawatka miesa badz warzywa. Co wiecej, zaciski pozwolg tatwo i szybko zamontowac¢ urzgdzenie na garnku, a na
wyswietlaczu LED ustawisz temperature i czas.

Sous-Vide-Stick SEVERIN SV 2451 to réwniez bezpieczna i trwata opcja, z kompleksowg ochrong zgodna ze standardem
IPX7. Urzadzenie wyposazone jest w wtyczke cechujgca sie najwyzszg jakoscig — typ CEE7/16 (europlug). Waga
urzadzenia to zaledwie 1,2 kg, a opakowania — 1,7 kg. Dzieki temu mozesz w kazdej chwili przenosi¢ swojego sous-vide
sticka bez trudu.

Oprécz rozwigzan technicznych, Sous-Vide-Stick SEVERIN SV 2451 posiada estetyczny design. Cate urzadzenie
wykonane jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, a elegancki czarny kolor nadaje mu wyjatkowosci. Specyfikacja
produktu obejmuje réwniez moc - 1300 watéw. Sous-Vide-Stick SEVERIN SV 2451 to urzgdzenie, ktére doceniane jest
przez wymagajacych uzytkownikéw, ktorzy cenig sobie wygode, doktadnos¢ i smak doskonatego jedzenia.

e }atwa obstuga — temperatura i czas mozna ustawi¢ na wyswietlaczu LED. Za pomoca bocznego zacisku uchwyt Sous
Vide jest mocowany do garnka

e Delikatne gotowanie — dzieki duszeniu w niskich temperaturach zachowane sg witaminy, substancje odzywcze i
aromaty zywnosci

e Niezawodny — dzieki wydajnej pompie cyrkulacyjnej Sous Vide moze utrzymac statg temperature od 0 °C do 90 °C w
catym garnku

e Cailkowicie wodoszczelna — wyjgtkowo bezpieczna i trwata dzieki kompleksowej ochronie urzadzenia zgodnie ze
standardem IPX7

e waga przedmiotu: 1203 grams

e Liczba czesci: 2

e punkt znaku wypunktowania: Latwa obstuga — temperatura i czas mozna ustawi¢ na wyswietlaczu LED. Za pomocg
bocznego zacisku uchwyt Sous Vide jest mocowany do garnka, Delikatne gotowanie — dzieki duszeniu w niskich
temperaturach zachowane sg witaminy, substancje odzywcze i aromaty zywnosci, Niezawodny — dzieki wydajnej
pompie cyrkulacyjnej Sous Vide moze utrzymac statg temperature od 0 °C do 90 °C w catym garnku, Catkowicie
wodoszczelna — wyjatkowo bezpieczna i trwata dzieki kompleksowej ochronie urzadzenia zgodnie ze standardem IPX7




e marka: SEVERIN

e ogdlne stowo kluczowe: Sous vide Stick; Sous vide; Sous Vide Garer
e Liczba przedmiotéw: 1

e numer czesci: SV 2451

e kolor: czarny

e nazwa typu elementu: sous vide stick

e waga opakowania przedmiotu: 1.7 kilograms

e producent: SEVERIN

e moc: 1300 watts

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4008146038846
e zalecane wezly przegladania: 20853554031

e numer modelu: SV 2451

e nazwa przedmiotu: Severin SV 2451 Sous-Vide-Stick

e data uruchomienia strony produktu: 2022-07-17T05:53:23.919Z
e materiat: Stal nierdzewna

¢ instrukcje opieki: Nie nadaje sie do mycia w

Parametry
Model SV 2451
Moc 1300 watow
Kolor czarny
Waga 1,2 kg
Materiat stal nierdzewna
Wodoodpornosé IPX7
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