SHAN ZU Profesjonalny N6z Szefa Kuchni 15
cm 67 Warstw Stali Damascenskiej z Uchwyt
G10

Indeks: 806232 Producent: SHAN ZU Kod producenta: SZPCS-2018-017

Cena: 166.94 zt

Opis

SHAN ZU N0z szefa kuchni n6z uniwersalny profesjonalny 15
cm 67 warstw stali damascenskiej n6z kuchenny z uchwytem
G10

Producent: SHAN ZU

[Ostrze ze stali nierdzewnej AUS-10 z wysokiej jakosci widkna weglowego]: N6z uniwersalny sktada sie z japoriskiego
ostrza ze stali damascenskiej AUS-10 i jest wyposazony w urzgdzenie do testowania twardosci 60-62 HRC (Rockwell),
ktore jest najbardziej trwate narzedzie w tej kategorii. Doskonaly n6z ze stali damascenskiej ma cztery razy wyzszg ostrosé
niz normalny néz stalowy, ktéry jest ztozony i kuty ze stali w celu ochrony przed korozja, twardoscig i zuzyciem,
zapewniajgc zdrowe zycie w kuchni.

[Profesjonalny néz kuchenny korzysta z wielu funkcji]: Gtowica 15 cm pozwala na bezproblemowe wykonywanie
codziennych zadan w kuchni do krojenia, siekania, krojenia i krojenia owocow, warzyw i miesa. Dlatego n6z ze stali
damascenskiej jest najlepszym wyborem do kuchni lub restauracji, w ktérym mozna cieszy¢ sie gotowaniem.

[Prawdziwy n6z ze stali damascenskiej, nigdy nie przerywa i piekny wzor]: N6z kuchenny zostat zaprojektowany w stylu
Full Tang. Nie musisz sie martwic o ciecie ostrza i uchwytu, jest wiec wyjatkowo wytrzymata i trwata. Japoniskie ostrze noza
jest kute z 67 warstw stali.

e [Ostrze ze stali nierdzewnej AUS-10 z wysokiej jakos$ci widkna weglowego]: N6z uniwersalny sktada sie z japoriskiego
ostrza ze stali damascenskiej AUS-10 i jest wyposazony w urzadzenie do testowania twardosci 60-62 HRC (Rockwell),
ktore jest najbardziej trwate narzedzie w tej kategorii. Doskonaty n6z ze stali damascenskiej ma cztery razy wyzsza
ostro$¢ niz normalny néz stalowy, ktéry jest ztozony i kuty ze stali w celu ochrony przed korozja, twardos$cig i zuzyciem,
zapewniajgc zdrowe zycie w kuchni.

e [Profesjonalny n6z kuchenny korzysta z wielu funkcji]: Gtowica 15 cm pozwala na bezproblemowe wykonywanie
codziennych zadan w kuchni do krojenia, siekania, krojenia i krojenia owocow, warzyw i miesa. Dlatego n6z ze stali
damascenskiej jest najlepszym wyborem do kuchni lub restauracji, w ktérym mozna cieszy¢ sie gotowaniem.

e [Prawdziwy néz ze stali damascenskiej, nigdy nie przerywa i piekny wzér]: N6z kuchenny zostat zaprojektowany w
stylu Full Tang. Nie musisz sie martwi¢ o ciecie ostrza i uchwytu, jest wiec wyjatkowo wytrzymata i trwata. Japonskie
ostrze noza jest kute z 67 warstw stali.

e Ergonomiczny uchwyt G10: Ergonomiczny uchwyt zapewnia idealny uchwyt, aby zapewni¢ rownowage z nozem
kuchennym, jest odporny na zimno i nie odksztatca sie. Konstrukcja z podwdjnym ostrzem jest praktyczna dla prawe;j i
lewej dioni. Spraw, aby nasze noze kuchenne byly bardziej profesjonalne i zredukowac zmeczenie lub dretnienie rak
po diuzszym cieciu. Doskonata kontrola chwytu, antyposlizgowy, wygodny i trwaty




e [Japoniski noz to idealny prezent na koperty]: 100% satysfakcji lub zwrotu pieniedzy, sprébuj bez ryzyka. Ten néz to
prezent dla mamy, taty, przyjaciela lub kazdego, kto chetnie gotuje, np. na Boze Narodzenie, urodziny, Dzien Ojca,
Dzien Matki, urodziny lub inne Swieta. Oferujemy 30-dniowg gwarancje zwrotu pieniedzy i 1-letnig gwarancje obstugi
klienta.

e waga przedmiotu: 141 grams

e Liczba czesci: 1

¢ punkt znaku wypunktowania: [Ostrze ze stali nierdzewnej AUS-10 z wysokiej jako$ci wtbkna weglowego]: N6z
uniwersalny sktada sie z japoriskiego ostrza ze stali damascenskiej AUS-10 i jest wyposazony w urzgdzenie do
testowania twardosci 60-62 HRC (Rockwell), ktore jest najbardziej trwate narzedzie w tej kategorii. Doskonaly n6z ze
stali damascenskiej ma cztery razy wyzszg ostros¢ niz normalny n6z stalowy, ktory jest ztozony i kuty ze stali w celu
ochrony przed korozja, twardo$cig i zuzyciem, zapewniajgc zdrowe zycie w kuchni., [Profesjonalny néz kuchenny
korzysta z wielu funkgciji]: Gtowica 15 cm pozwala na bezproblemowe wykonywanie codziennych zadan w kuchni do
krojenia, siekania, krojenia i krojenia owocéw, warzyw i miesa. Dlatego n6z ze stali damascenskiej jest najlepszym
wyborem do kuchni lub restauracji, w ktérym mozna cieszy¢ sie gotowaniem., [Prawdziwy néz ze stali damascenskiej,
nigdy nie przerywa i piekny wzér]: N6z kuchenny zostat zaprojektowany w stylu Full Tang. Nie musisz sie martwi¢ o
ciecie ostrza i uchwytu, jest wiec wyjatkowo wytrzymata i trwata. Japoriskie ostrze noza jest kute z 67 warstw stali.,
Ergonomiczny uchwyt G10: Ergonomiczny uchwyt zapewnia idealny uchwyt, aby zapewni¢ réwnowage z nozem
kuchennym, jest odporny na zimno i nie odksztatca sie. Konstrukcja z podwdéjnym ostrzem jest praktyczna dla prawe;j i
lewej dtoni. Spraw, aby nasze noze kuchenne byly bardziej profesjonalne i zredukowac¢ zmeczenie lub dretnienie rak
po dtuzszym cieciu. Doskonata kontrola chwytu, antyposlizgowy, wygodny i trwaly, [Japoriski n6z to idealny prezent na
koperty]: 100% satysfakcji lub zwrotu pieniedzy, sprobuj bez ryzyka. Ten n6z to prezent dla mamy, taty, przyjaciela lub
kazdego, kto chetnie gotuje, np. na Boze Narodzenie, urodziny, Dzien Ojca, Dzien Matki, urodziny lub inne Swieta.
Oferujemy 30-dniowg gwarancje zwrotu pieniedzy i 1-letnig gwarancje obstugi klienta.

e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: SHAN ZU

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 714757569764, 0714757569764

e poziom opakowania: unit

e rozmiar: 15 cm

e numer czesci: SZPCS-2018-017

e kolor: C

e nazwa typu elementu: SHAN ZU N6z szefa kuchni

e waga opakowania przedmiotu: 0.37 kilograms

e producent: SHAN ZU

e zalecane wezty przegladania: 20853747031

e numer modelu: SZPCS-2018-017

e diugosc¢ przedmiotu: 15 centimeters

e nazwa przedmiotu: SHAN ZU N6z szefa kuchni néz uniwersalny profesjonalny 15 cm 67 warstw stali damascenskiej
néz kuchenny z uchwytem G10

e rodzaj konstrukcji: kuty

e data uruchomienia strony produktu: 2020-10-22T06:55:43.857Z

e materiat: stal wegiel

Parametry
Waga przedmiotu 141 gramow
Liczba czesci 1
Rozmiar 15cm
Materiat stal weglowa
Typ elementu N6z szefa kuchni SHAN zU




Producent

SHAN ZU

Uttra sharp blade
Double sides 157 blade angle &
55-57HRC hardness make it
ultra sharp, and fits for both
right-hander & leff-hander

High carbon Damasc sin
Made of high quality Dam

v with great wear-resistan

, none-slip, farnish re

Perfect Cutfing Angle
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