Steba Sous-Vide SV 120 Pro - Wydajny Garnek do
Gotowania Prézniowego

Indeks: 776708 Producent: Steba Kod producenta: 05-32-00

Cena: 828.29 zt

Opis

Steba Sous Garer o wysokiej wydajnosci, wodoszczelny
zgodnie z IPX 7, podgrzewa 30 litréw w ok. 45 min do 56°C,
odchylenie maks. 0,1°C, cyrkulacja wody: 8 I/min, mobilne
zastosowanie, SV 120

Producent: Steba

Steba Sous Garer SV 120 to wysokowydajny garnek Sous-Vide, idealny do podgrzewania 30 litréw wody w okoto 45 minut
do temperatury 56°C. Z wodoszczelnym designem zgodnym z norma IPX 7, mozesz mie¢ pewnos$¢, ze kazde gotowanie
bedzie precyzyjne. Funkcja cyrkulacji wody o natezeniu 8 I/min zapewnia réwnomierne rozprowadzenie ciepta.
Elektroniczna regulacja temperatury do 90°C umozliwia petng kontrole nad procesem. Mobilny design SV 120 sprawia, ze
jest poreczny i wygodny w uzyciu. Odkryj nowy sposéb przygotowywania potraw z zachowaniem wszystkich smakaéw,
witamin i mineratow.

Ten profesjonalny garnek Sous-Vide marki Steba to nie tylko wysoka wydajnosé, lecz réwniez tatwos$¢ czyszczenia oraz
wszechstronne mozliwosci zastosowania. Mozesz korzysta¢ z niego w kazdym garnku o gtebokosci powyzej 15 cm, dzieki
czemu gotowanie staje sie jeszcze bardziej elastyczne. Niezawodnos¢ i precyzja w jednym!

Odkryj $wiat doskonatego gotowania Sous-Vide z garunkiem SV 120 od Steba. Precyzyjne podgrzewanie, mobilnos¢, tatwe
czyszczenie i zachowanie najwazniejszych sktadnikéw odzywczych to tylko kilka zalet tego urzadzenia. Gotuj jak
profesjonalista i ciesz sie wyjgtkowymi smakami potraw!

e \Wysokowydajny garnek sous-vide

e }atwe czyszczenie

e Wodoszczelnos$¢ zgodnie z IPX 7

e Ogrzewa 30 litréw w ok. 45 min do 56°C:

e Maks. odchylenie 0,1°C

e Obieg wody: 8 I/min

e Doktadna elektroniczna regulacja temperatury do 90°C

e Mobilne zastosowanie, zajmuje mato miejsca i jest poreczny

e ROzne mozliwosci zastosowania do wszystkich garnkow o gtebokosci od 15 cm
e Smak wiasny, witaminy i mineraly sg zachowane w najlepszy mozliwy sposob

e lLiczba czesci: 1
e punkt znaku wypunktowania: Wysokowydajny garnek sous-vide, Latwe czyszczenie, Wodoszczelnos¢ zgodnie z IPX




7, Ogrzewa 30 litrow w ok. 45 min do 56°C:, Maks. odchylenie 0,1°C, Obieg wody: 8 I/min, Doktadna elektroniczna
regulacja temperatury do 90°C, Mobilne zastosowanie, zajmuje mato miejsca i jest poreczny, R6zne mozliwosci
zastosowania do wszystkich garnkéw o gtebokosci od 15 cm, Smak whasny, witaminy i mineraty sg zachowane w
najlepszy mozliwy sposéb

e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: Steba Elektrogerate

e poziom opakowania: unit

e Liczba przedmiotéw: 1

e numer czesci: 05-32-00

e kolor: stal nierdzewna / czarny.

e nazwa typu elementu: Sous-Vide Garer SV 120 Professional, wysokowydajny garnek do gotowania sous-vide,
wodoszczelny zgodnie z IPX 7, podgrzewa 30 litréw w ok. 45 min do 56°C, odchylenie maks. 0,1°C, cyrkulacja wody: 8
I/min, mobilne zastosowanie

e waga opakowania przedmiotu: 2.62 kilograms

e pojemnos¢: 30 liters

e producent: Steba

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4011833303769

e zalecane wezty przegladania: 20853554031

¢ numer modelu: 05-32-00

e nazwa przedmiotu: Steba Sous Garer 0 wysokiej wydajnosci, wodoszczelny zgodnie z IPX 7, podgrzewa 30 litréw w
ok. 45 min do 56°C, odchylenie maks. 0,1°C, cyrkulacja wody: 8 I/min, mobilne zastosowanie, SV 120

e data uruchomienia strony produktu: 2021-02-03T722:22:04.013Z

Parametry
Pojemnosé 30 litréw
Temperatura max 90°C
Wodoszczelno$é IPX 7
Czas grzania 45 min
Cyrkulacja wody 8 I/min
Kolor stal nierdzewna / czarny
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