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Książka 'Struktura skrobi, funkcjonalność i zastosowanie w żywności' autorstwa Springera to obszerny przegląd zagadnień
związanych z budową, funkcjonalnością oraz zastosowaniem skrobi w przemyśle spożywczym. Znajdziesz w niej
kompleksowe informacje dotyczące struktury ziaren skrobi, ich funkcjonalności w produkcie żywnościowym, przejść
fazowych oraz trawienia skrobi. Poznasz różnorodne aspekty związane z technologią produkcji żywności oraz biochemią,
wszystko w kontekście skrobi.

Ta książka, wydana w 2021 roku, zawiera 184 strony w języku angielskim. Przeznaczona jest zarówno dla specjalistów z
branży, jak i dla osób zainteresowanych tematyką przetwarzania i zastosowania skrobi. Autorzy dokładają starań, aby w
przystępny sposób przedstawić zagadnienia związane z skrobią, pozwolić czytelnikom zgłębić wiedzę z biochemii i
technologii żywnościowej, a także dostarczyć cenne informacje na temat struktury i funkcjonalności skrobi.

Poznaj fascynujący świat skrobi z książką 'Struktura skrobi, funkcjonalność i zastosowanie w żywności'. Znajdziesz w niej
kluczowe informacje dotyczące skrobi, które pozwolą Ci lepiej zrozumieć procesy zachodzące w przemyśle spożywczym.
Nie zwlekaj, sięgnij po tę książkę i poszerz swoją wiedzę na temat tego ważnego składnika żywnościowego.
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