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Ksigzka 'Struktura skrobi, funkcjonalnos$c¢ i zastosowanie w zywnosci' autorstwa Springera to obszerny przeglad zagadnien
zwigzanych z budowa, funkcjonalnoscig oraz zastosowaniem skrobi w przemysle spozywczym. Znajdziesz w niej
kompleksowe informacje dotyczace struktury ziaren skrobi, ich funkcjonalnosci w produkcie zywnosciowym, przejs¢
fazowych oraz trawienia skrobi. Poznasz réznorodne aspekty zwigzane z technologig produkcji zywnosci oraz biochemia,
wszystko w kontekscie skrobi.

Ta ksigzka, wydana w 2021 roku, zawiera 184 strony w jezyku angielskim. Przeznaczona jest zaréwno dla specjalistow z
branzy, jak i dla 0s6b zainteresowanych tematykg przetwarzania i zastosowania skrobi. Autorzy doktadajg staran, aby w
przystepny sposob przedstawi¢ zagadnienia zwiazane z skrobig, pozwoli¢ czytelnikom zgtebi¢ wiedze z biochemii i
technologii zywnos$ciowej, a takze dostarczy¢ cenne informacje na temat struktury i funkcjonalnosci skrobi.

Poznaj fascynujacy Swiat skrobi z ksigzkg 'Struktura skrobi, funkcjonalnos$¢ i zastosowanie w zywnosSci'. Znajdziesz w nigj
kluczowe informacje dotyczace skrobi, ktére pozwolg Ci lepiej zrozumie¢ procesy zachodzace w przemysle spozywczym.
Nie zwlekaj, siegnij po te ksigzke i poszerz swojg wiedze na temat tego waznego sktadnika zywnos$ciowego.
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