Vesta Precision SV330 Pro - Termocyrkulator Wi-
Fi, 2300 W

Indeks: 830532 Producent: V Vesta Precision Kod producenta: SV330

Cena: 2,309.99 zi

Opis

Vesta Precision SV330 Profesjonalny termoobieg do
gotowania w niskiej temperaturze | Zawiera aplikacje do
sterowania Wi-Fi i timer, maszyna do gotowania prozniowego
ze stali nierdzewnej 2300 W

Producent: V Vesta Precision

e v PROFESJONALNA KUCHNIA: Ten inteligentny cyrkulator zanurzeniowy Wi-Fi zostat zaprojektowany specjalnie do
profesjonalnych kuchni, co pozwala osiggna¢ wysokiej jakosci wyniki w przepisach.

e v WYSOKA POTENCJA: Dzieki mocnej rezystancji 2300 W i wydajnej pompie 10 I/min moze podgrzac do 80 litrow
wody, co utatwia gotowanie duzych ilosci jedzenia. System cyrkulacji wody wydajnie i cicho przenosi ciepto i utrzymuje
stalg temperature, zapobiegajac nierbwnomiernemu nagrzewaniu, ktére wystepuje w przypadku tradycyjnych srodkéw
do gotowania.

e v WYDAJNY DESIGN: Typowa konstrukcja wiezy z tatwym w uzyciu duzym ekranem zapewnia intuicyjng i szybka
obstuge, poprawiajgc wrazenia z gotowania. Inteligentny ekran dotykowy ma regulowang temperature 5-95 °C i timer
0-99:59.

e v APLIKACJA WI-FI: termocyrkulator mozna sterowac¢ za pomoca duzego ekranu dotykowego lub za pomoca
aplikacji. System kontroli temperatury za posrednictwem aplikacji Vesta umozliwia zdalne i state sterowanie
temperaturg wody. Aplikacja zawiera réwniez wskazowki dotyczace gotowania i przepisy.

e SZCZEGOLY TECHNICZNE: Termocyrkulator zanurzeniowy ma wymiary 15,5 x 17,4 x 31,9 cm i wazy 3 kg.
Maksymalna ilo$¢ wody do podgrzania: 80 litréw. Minimalna odlegto$¢ od wody w wiadrze: 9,98 cm. Dotacz przepisy w
aplikacji, ktére mozesz zapisac i dostosowac. stal szlachetna.

e [ WYPOSAZENIE TECHNICZNE: Nasz zesp6t techniczny jest dostepny i przygotowany do rozwigzania wszelkich
probleméw, zapytan lub probleméw dotyczacych produktu. Nie wahaj sie z nami skonsultowaé, chetnie pomozemy Ci
w procesie zakupu lub po sprzedazy.

e kolor: stal szlachetna

e waga opakowania przedmiotu: 3.37 kilograms

e pojemnos¢: 80 liters

e moc: 2300 watts

e waga przedmiotu: 1.7 pounds

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 0852916008881, 852916008881

e zalecane wezly przegladania: 20853554031

e punkt znaku wypunktowania: v PROFESJONALNA KUCHNIA: Ten inteligentny cyrkulator zanurzeniowy Wi-Fi
zostat zaprojektowany specjalnie do profesjonalnych kuchni, co pozwala osiggna¢ wysokiej jakosci wyniki w
przepisach., v WYSOKA POTENCJA: Dzieki mocnej rezystancji 2300 W i wydajnej pompie 10 I/min moze podgrzac
do 80 litrow wody, co utatwia gotowanie duzych ilosci jedzenia. System cyrkulacji wody wydajnie i cicho przenosi ciepto




i utrzymuje statg temperature, zapobiegajgc nierdwnomiernemu nagrzewaniu, ktére wystepuje w przypadku
tradycyjnych $rodkéw do gotowania., v WYDAJNY DESIGN: Typowa konstrukcja wiezy z tatwym w uzyciu duzym
ekranem zapewnia intuicyjna i szybka obstuge, poprawiajac wrazenia z gotowania. Inteligentny ekran dotykowy ma
regulowana temperature 5-95 °C i timer 0-99:59., v APLIKACJA WI-FI: termocyrkulator mozna sterowac za pomocg
duzego ekranu dotykowego lub za pomocg aplikacji. System kontroli temperatury za posrednictwem aplikacji Vesta
umozliwia zdalne i state sterowanie temperaturg wody. Aplikacja zawiera rowniez wskazowki dotyczace gotowania i
przepisy., SZCZEGOLY TECHNICZNE: Termocyrkulator zanurzeniowy ma wymiary 15,5 x 17,4 x 31,9 cm i wazy 3 kg.
Maksymalna ilo$¢ wody do podgrzania: 80 litréw. Minimalna odlegto$¢ od wody w wiadrze: 9,98 cm. Dotgcz przepisy w
aplikacji, ktére mozesz zapisac i dostosowac. stal szlachetna., 1 WYPOSAZENIE TECHNICZNE: Nasz zesp6t
techniczny jest dostepny i przygotowany do rozwigzania wszelkich problemoéw, zapytan lub probleméw dotyczgcych
produktu. Nie wahaj sie z nami skonsultowac, chetnie pomozemy Ci w procesie zakupu lub po sprzedazy.

e numer modelu: SV330

e Opis produktu: Dla tych, ktérzy chcg znanego wygladu i odczucia wiekszosci komercyjnych cyrkulatoréw
zanurzeniowych sous vide, ta jednostka projektowania wiezy moze wykona¢ zadanie. Ten inteligentny cyrkulator
zanurzeniowy z obstuga Wi-Fi jest przeznaczony do profesjonalnej kuchni. Typowa konstrukcja wiezy z tatwym w
obstudze duzym wyswietlaczem i 1800-watowym elementem grzejnym w potaczeniu z potezng pompa pozwala na
efektywne nagrzewanie wiezy Imersa do 60 litrow w celu gotowania duzych ilosci. Przymocuj go do prawie kazdego
pojemnika lub miski i ciesz sie elastycznoscig gotowania w dowolnym miejscu w kuchni.

e marka: V Vesta Precision

* metoda kontroli: touch

e nazwa przedmiotu: Vesta Precision SV330 Profesjonalny termoobieg do gotowania w niskiej temperaturze | Zawiera
aplikacje do sterowania Wi-Fi i timer, maszyna do gotowania prézniowego ze stali nierdzewnej 2300 W

e Napiecie: 120 volts

e posiada automatyczne wytgczanie: 1

e data uruchomienia strony produktu: 2024-06-11T09:01:07.348Z

* materiat: Stal nierdzewna

* numer czesci: SV330

Parametry
Materiat Stal nierdzewna
Moc 2300 W
Wymiary 15,5x17,4x 31,9 cm

Waga 3 kg
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