VEVOR Frytkownica Elektryczna 2-w-1 24L
5000W ze Stali Nierdzewnej

Indeks: 871046 Producent: VEVOR Kod producenta: Electric Deep Fryer 3000W

Cena: 539.55 zi

Opis

VEVOR Komercyjna frytkownica elektryczna 24 1 5000 W, 2
zbiorniki frytkownica na olej ze stali nierdzewnej, 2 kosze na
smazenie pokrywki, regulowana temperatura 50-200°C, do
krgzkow cebuli, smazonego

Producent: VEVOR

Profesjonalna frytkownica elektryczna o pojemnosci 24 litréw i mocy 5000 W, idealna do szybkiego i chrupiacego
smazenia. Posiada 2 zbiorniki frytkownicy na olej ze stali nierdzewnej, regulowang temperature od 50°C do 200°C oraz 2
kosze na smazenie z pokrywkami. Zaprojektowana dla wygody uzytkowania i tatwego czyszczenia.

Poznaj rewolucyjny sposo6b przygotowywania potraw kuchni fuzji! Dzieki dwém zbiornikom oleju i niezaleznemu sterowaniu
temperaturg kazdego zbiornika, kontrolujesz proces smazenia. Frytkownica VEVOR to niezbedne narzedzie dla restauraciji,
baréw przekaskowych i profesjonalnych kucharzy.

Prezentujemy komercyjna frytkownice elektryczna VEVOR, ktéra zrewolucjonizuje Twoje doznania kulinarne.
Zaprojektowana z myslg o szybkim i efektywnym gotowaniu, gwarantuje doskonate efekty smazenia. Odkryj mozliwosci
smazenia na nowym poziomie z naszg innowacyjng frytkownica!

e Pomnéz swoje doznania kulinarne: Dzieki dwom oddzielnym zbiornikom oleju o pojemnosci 12 | ta frytkownica do
kapieli olejowej pozwala na indywidualne smazenie r6znych rodzajéw zywnosci i zachowanie wyraznych smakow.
Ponadto zawiera 2 wyjmowane kosze o pojemnosci 4 |, ktore utatwiajg wyjmowanie zywnosci. Idealnie nadaje sie do
wedlin, stoisk koncesyjnych, baréw przekaskowych i wieczoréw.

e Szybki i chrupigcy: Kazdy zbiornik tej elektrycznej frytkownicy jest wyposazony w element grzewczy o mocy 2500 W,
ktory szybko podgrzewa olej do zgdanej temperatury. Dzieki temu mozesz szybko i szybko gotowa¢ swoje potrawy.
UWAGA: Aby zminimalizowa¢ ryzyko utraty mocy, nalezy uzy¢ oddzielnych gniazdek elektrycznych. Prosze podtaczy¢
wtyczke do gniazdka $ciennego, a nie do gniazdka elektrycznego typu okablowania.

e Regulowane ciepto — kontrolujesz sytuacje dzieki niezaleznemu sterowaniu termostatycznemu kazdego zbiornika.
tatwo ustaw temperature od 50 do 200°C i przygotuj sie na podwyzszenie temperatury! Mechanizm termiczny jest
réwniez przeznaczony do automatycznego wytaczania zasilania, jesli olej osiggnie temperature 230°C.

e }atwe i fatwe czyszczenie: Wszystkie elementy tej elektrycznej frytkownicy sa tatwe do usuniecia, nawet zbiorniki oleju.
Rury grzewcze mozna podnies¢ w celu tatwego czyszczenia po kazdym uzyciu. Ponadto zewnetrzna strona ze stali
nierdzewnej utatwia czyszczenie.

e Zaprojektowany dla Twojej wygody: Zakryty, zimny w dotyku uchwyt zapewnia wygodne uzytkowanie, a dobrze
dopasowana pokrywa minimalizuje rozpryski gorgcego oleju. Plyta ochronna nad rurkg grzewcza zatrzymuje
niepotrzebne okruchy jedzenia i zmniejsza szkody. Ponadto przedni haczyk umozliwia tatwe zawieszenie koszyka na




frytki w celu szybkiego odprowadzania oleju.

e waga przedmiotu: 6 kilograms

¢ Nazwa modelu: Friteuse Electrique Commerciale pour Snack-Bars

¢ punkt znaku wypunktowania: Pomn6z swoje doznania kulinarne: Dzieki dwém oddzielnym zbiornikom oleju o
pojemnosci 12 | ta frytkownica do kgpieli olejowej pozwala na indywidualne smazenie réznych rodzajéw zywnosci i
zachowanie wyraznych smakéw. Ponadto zawiera 2 wyjmowane kosze o pojemnosci 4 |, ktére utatwiaja wyjmowanie
zywnosci. Idealnie nadaje sie do wedlin, stoisk koncesyjnych, baroéw przekaskowych i wieczoréw., Szybki i chrupigcy:
Kazdy zbiornik tej elektrycznej frytkownicy jest wyposazony w element grzewczy o mocy 2500 W, ktéry szybko
podgrzewa olej do zgdanej temperatury. Dzieki temu mozesz szybko i szybko gotowac swoje potrawy. UWAGA: Aby
zminimalizowac ryzyko utraty mocy, nalezy uzy¢ oddzielnych gniazdek elektrycznych. Prosze podigczy¢ wtyczke do
gniazdka $ciennego, a nie do gniazdka elektrycznego typu okablowania., Regulowane ciepto — kontrolujesz sytuacje
dzieki niezaleznemu sterowaniu termostatycznemu kazdego zbiornika. Latwo ustaw temperature od 50 do 200°C i
przygotuj sie na podwyzszenie temperatury! Mechanizm termiczny jest rowniez przeznaczony do automatycznego
wytgczania zasilania, jesli olej osiggnie temperature 230°C., Latwe i tatwe czyszczenie: Wszystkie elementy tej
elektrycznej frytkownicy sa tatwe do usuniecia, nawet zbiorniki oleju. Rury grzewcze mozna podnie$é w celu tatwego
czyszczenia po kazdym uzyciu. Ponadto zewnetrzna strona ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie., Zaprojektowany
dla Twojej wygody: Zakryty, zimny w dotyku uchwyt zapewnia wygodne uzytkowanie, a dobrze dopasowana pokrywa
minimalizuje rozpryski gorgcego oleju. Plyta ochronna nad rurkg grzewcza zatrzymuje niepotrzebne okruchy jedzenia i
zmniejsza szkody. Ponadto przedni haczyk umozliwia tatwe zawieszenie koszyka na frytki w celu szybkiego
odprowadzania oleju.

e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: VEVOR

e kod unspsc: 52141500

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 840349922225, 8403499222250, 0840349922225

e poziom opakowania: unit

e Liczba przedmiotéw: 1

e rozmiar: Large

* numer czesci: Electric Deep Fryer 3000W

e styl: Frytkownica

e kolor: Srebrne

e waga opakowania przedmiotu: 6 kilograms

e producent: VEVOR

e liczba pudetek: 1

e moc: 5000

e zalecane wezty przegladania: 27007987031

e numer modelu: VEVOR 24L Commercial Electric Deep Fryer

e pazwa przedmiotu: VEVOR Komercyjna frytkownica elektryczna 24 | 5000 W, 2 zbiorniki frytkownica na olej ze stali
nierdzewnej, 2 kosze na smazenie pokrywki, regulowana temperatura 50-200°C, do krgzkéw cebuli, smazonego

e posiada automatyczne wytaczanie: 1

e data uruchomienia strony produktu: 2023-03-10T02:30:14.000Z

e materiat: Stal nierdzewna

Parametry
Waga 6 kg
Zasilanie 5000 W
Pojemnosé 24 L
llo$¢ zbiornikéw 2
Regulacja temperatury50°C - 200°C
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