VEVOR Profesjonalny Dozownik Goracej
Czekolady 10L HC-10

Indeks: 865481 Producent: VEVOR Kod producenta: Dispensador Chocolate320x400x570 mm

Cena: 1,307.55 zt

Opis

VEVOR Dozownik gorgcej czekolady 10L Maszyna do gorgce]
czekolady z regulowanym zakresem temperatur 30 °C do 90
°C z wysokiej jakosci zbiornikiem ABS z dozownikiem, do
goracych napojow

Producent: VEVOR

Dozownik goracej czekolady o pojemnosci 10 litréw to idealne rozwigzanie do przygotowywania goracych napojow w
kawiarniach, restauracjach i sklepach z napojami. Wyposazony w silnik 600 W do szybkiego ogrzewania i funkcje precyzyjnej
regulacji temperatury w zakresie 30 °C do 90 °C, zapewnia doskonatg teksture napojow bez grudek. Materialy najwyzszej
jakosci, takie jak stal nierdzewna i ABS, gwarantuja trwatos$¢, wytrzymatosc i bezpieczenstwo podczas uzytkowania.
Intuicyjna konstrukcja utatwia czyszczenie i obstuge, co sprawia, ze ten dozownik jest niezbednym urzadzeniem w
gastronomii.

Ten dozownik goracej czekolady o pojemnosci 10 litréw to niezbedny sprzet w kazdej kawiarni, barze czy restauracji. Dzieki
funkcji precyzyjnej kontrola temperatury, wysokiej jakosci materiatom i intuicyjnej konstrukcji, zapewnia on doskonaty smak i
teksture napojéw. Bezpieczne mocowanie, tatwe czyszczenie i szerokie zastosowanie sprawiaja, ze maszyna HC-10 marki
VEVOR to niezastgpione narzedzie w profesjonalnym przygotowywaniu gorgcych napojow.

Parametry
Pojemno$é 10 litrow
Moc 600 W

Zakres temperatury 30°C - 90°C
Materiat ABS i stal nierdzewna




600W
High Power

Food-grade
Stirring Blade

Even
Heating

©e

Continuous stirring
Even heating without
sedimentation

Non-stick, no
burning, better taste and texture

QUICK AND EVEN HEATIING
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