Wakoli Edib NO0z do chleba ze stali damascenskiej
ze szlifem falistym, ostre ostrze 23 cm, z 67 warstw
stali damascenskiej, rdzen VG10 i uchwyt z drewna
pakka, profesjonalny néz kuchenny, n6z

Indeks: 687157 Producent: Oleio Kod producenta: 1DM-BRE-LNG-EDB

Cena: 334.00 zi

Opis

Wakoli Edib Noz do chleba ze stali damascenskiej ze szlifem
falistym, ostre ostrze 23 cm, z 67 warstw stali damascenskiej,
rdzen VG10 i uchwyt z drewna pakka, profesjonalny noz
kuchenny, néz

Producent: Oleio

e Wihasciwosci noza — bardzo dtugi profesjonalny néz do chleba z uchwytem z drewna Pakka ma diugo$¢ noza 37 cm i
dhugosc ostrza 23 cm. Dzieki geometrii ostrza i zgbkowanemu szlifowi néz moze by¢ stosowany do wszystkich
miekkich i chrupigcych skorup.

e Ostry néz do golenia — dzieki rdzeniu thacemu VG10 tego noza ze stali damascenskiej uzyskuje sie stopien twardosci
ostrza 60+2 HRC. Dzieki specjalnej obrébce cieplnej ostrzy w temperaturze ponad 800°C i obrébce na zimno azotem
w temperaturze -150°C optymalizuje sie z wysokiej jakosci stali ostrza. Ostrza tych nozy sg recznie szlifowane i
polerowane, aby osiggna¢ optymalng wydajnos¢ ciecia. Dzieki temu Twdj profesjonalny n6z kuchenny jest ostry i diugo
pozostanie.

e Ergonomiczny design — ten néz do chleba jest idealnie wywazony i nadaje sie doskonale do chleba, bagietek, pieczeni
i owocéw. Ergonomicznie uksztattowany uchwyt z drewna Pakka oraz balans zapewniajg prace w kuchni bez
zmeczenia. Atrakcyjne wzornictwo nozy sprawia, ze sg one nie tylko funkcjonalne, ale réwniez przyciggaja wzrok w
kuchni. Staranne wykonanie i dbato$¢ o szczegéty sprawiaja, ze noze sa precyzyjne i funkcjonalne.

¢ |dealny jako prezent — profesjonalny n6z kuchenny ze stali damascenskiej to idealny pomyst na prezent. Indywidualna
struktura stali damascenskiej sprawia, ze kazdy néz jest unikatowy i tym samym jedyny w swoim rodzaju. Dzieki
pieknemu pudetku prezentowemu néz ze stali damascenskiej mozna podarowac bezposrednio i bedzie wielkg radoscig
dla kazdego ambitnego kucharza. N6z szefa kuchni ze stali damascenskiej to szczegélny prezent dla mezczyzn,
kobiet i mito$nikéw nozy!

e Doswiadczenie i ekspertyza: w Wakoli mamy doswiadczenie w produkcji nozy i mamy zespét ekspertéw, ktorzy sg
zorientowani w produkcji wysokiej jakosci ostrzy ze stali damascenskiej. Dzieki naszemu doswiadczeniu rozwineliSmy
wiedze i umiejetnosci, aby produkowac noze kuchenne, ktére spetniajg wymagania profesjonalnych kucharzy i
kucharzy hobbystow. Powaznie traktujemy opinie naszych klientow i wykorzystujemy je, aby stale ulepszac nasz
asortyment.

e waga przedmiotu: 219 grams

e punkt znaku wypunktowania: Wtasciwosci noza — bardzo diugi profesjonalny n6z do chleba z uchwytem z drewna
Pakka ma dtugos¢ noza 37 cm i diugosc¢ ostrza 23 cm. Dzieki geometrii ostrza i zgbkowanemu szlifowi n6z moze byc¢
stosowany do wszystkich miekkich i chrupiacych skorup., Ostry néz do golenia — dzieki rdzeniu thgcemu VG10 tego




noza ze stali damascenskiej uzyskuje sie stopien twardosci ostrza 60+2 HRC. Dzieki specjalnej obrébce cieplnej
ostrzy w temperaturze ponad 800°C i obrdbce na zimno azotem w temperaturze -150°C optymalizuje sie z wysokiej
jakosci stali ostrza. Ostrza tych nozy sa recznie szlifowane i polerowane, aby osiagna¢ optymalng wydajno$c¢ ciecia.
Dzieki temu Twdj profesjonalny néz kuchenny jest ostry i diugo pozostanie., Ergonomiczny design — ten n6z do chleba
jest idealnie wywazony i nadaje sie doskonale do chleba, bagietek, pieczeni i owocéw. Ergonomicznie uksztattowany
uchwyt z drewna Pakka oraz balans zapewniaja prace w kuchni bez zmeczenia. Atrakcyjne wzornictwo nozy sprawia,
ze sg one nie tylko funkcjonalne, ale réwniez przyciagajg wzrok w kuchni. Staranne wykonanie i dbato$¢ o szczegéty
sprawiaja, ze noze sg precyzyjne i funkcjonalne., Idealny jako prezent — profesjonalny n6z kuchenny ze stali
damascenskiej to idealny pomyst na prezent. Indywidualna struktura stali damascenskiej sprawia, ze kazdy néz jest
unikatowy i tym samym jedyny w swoim rodzaju. Dzieki pieknemu pudetku prezentowemu néz ze stali damascernskiej
mozna podarowac bezposrednio i bedzie wielkg radosciag dla kazdego ambitnego kucharza. N6z szefa kuchni ze stali
damascenskiej to szczegblny prezent dla mezczyzn, kobiet i mitosnikéw nozy!, DoSwiadczenie i ekspertyza: w Wakoli
mamy dos$wiadczenie w produkcji nozy i mamy zesp6t ekspertéw, ktérzy sg zorientowani w produkcji wysokiej jakosci
ostrzy ze stali damascenskiej. Dzieki naszemu doswiadczeniu rozwineliSmy wiedze i umiejetnosci, aby produkowaé
noze kuchenne, ktére spetniajg wymagania profesjonalnych kucharzy i kucharzy hobbystéw. Powaznie traktujemy
opinie naszych klientéw i wykorzystujemy je, aby stale ulepsza¢ nasz asortyment.

e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1

e Opis produktu: N6z do chleba, wakoli, n6z do chleba, damascenski, néz do chleba, ostry, ostry n6z do chleba,
wysokiej jakosci néz do chleba, n6z do chleba, najlepszy néz do chleba, n6z do chleba ze stali nierdzewnej, zestaw
nozy do chleba, profesjonalny néz do chleba, n6z do chleba, n6z do chleba, néz do chleba, néz do chleba, n6z do
chleba ostrze ostrze zgbkowane szlifem Maty n6z do chleba

e marka: Wakoli

e kod unspsc: 52151702

e Liczba przedmiotéow: 1

e rozmiar: 23 cm

e styl: n6z do chleba

e kolor: Srebro i czer?

e waga opakowania przedmiotu: 0.567 kilograms

e producent: Oleio

¢ mozna my¢ w zmywarce: 1

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567708628

e zalecane wezty przegladania: 3177940031

e numer modelu: 1DM-BRE-LNG-EDB

e diugosc¢ przedmiotu: 23 centimeters

e cena katalogowa uvp: 79

e nazwa przedmiotu: Wakoli Edib N6z do chleba ze stali damasceriskiej ze szlifem falistym, ostre ostrze 23 cm, z 67
warstw stali damascenskiej, rdzen VG10 i uchwyt z drewna pakka, profesjonalny n6z kuchenny, n6z

e rodzaj konstrukcji: Podrobiony

e data uruchomienia strony produktu: 2023-10-27T710:11:19.040Z

e przelicznik jednostek: 1

Parametry
Dtugos$¢ ostrza 23 cm
Twardos$€ ostrza 60+2 HRC
Waga 2199
Materiat uchwytu Drewno Pakka
Rodzaj stali Damascenska
Liczba warstw stali 67
Model 1DM-BRE-LNG-EDB




Damaststahl
67 Lagen Damaststahl

VG10 Stahlkern

Klingenhdrtegrad
602 HRC

Messer  Klinge
3700cm 23,00 cm

Gewicht
219g

Schleifwinkel
12-14° Winkel | einseitig

Ergonomisch
Bestens ausbalanciert
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