Wakoli Japonski n6z ze stali damascenskiej —
ostrze 22,50 cm dtugosci — wyjatkowo ostry,
profesjonalny ndz kuchenny z ostrzem
damascenskim i czarnym uchwytem z drewna
' Pakka, noz kucharski, seria Wakoli Ebo

Indeks: 691082 Producent: Oleio

Cena: 689.67 zi

Opis

Wakoli Japonski noz ze stali damascenskiej — ostrze 22,50
cm dtugosci — wyjgtkowo ostry, profesjonalny néz kuchenny z
ostrzem damascenskim i czarnym uchwytem z drewna
Pakka, noz kucharski, seria Wakoli Ebo

Producent: Oleio

e Najwyzsza jakos¢: wyjatkowo ostry néz ze stali damascenskiej / profesjonalny n6z z ostrzem z japonskiej stali
damascenskiej, twardos¢ ostrza: 60 + 2 HRC

e Ostry n6z do golenia: 1 japoriski n6z blokowy z damascerskim uchwytem z drewna Pakka, dlugos$c¢ ostrza 22,50 cm,
kat szlifowania 15° stopni

¢ |dealny pomyst na prezent: dla siebie lub przyjaciot, ktoérzy kochajg gotowanie i z sercem i cierpliwoscig wyczarujg z
réznych sktadnikéw, takich jak warzywa, ryby lub mieso

e Ergonomiczny uchwyt: najlepiej wywazony, z ergonomicznym uchwytem z drewna Pakka dla niemeczgcej pracy.
Kompletny zestaw dla profesjonalnych kucharzy / profesjonalnych kucharzy i amatoréw kucharzy / kucharzy

e W pudelku prezentowym do bezpiecznego przechowywania japonskiego noza blokowego, bezpiecznego
przechowywania i idealnie zaokraglony wyglad z serii Wakoli Ebo. Profesjonalny n6z kuchenny

e waga opakowania przedmiotu: 0.762 kilograms

e producent: Oleio

e waga przedmiotu: 500 grams

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567705771

e Liczba czesci: 1

e zalecane wezly przegladania: 20658154031, 20853747031

e punkt znaku wypunktowania: Najwyzsza jako$¢: wyjatkowo ostry néz ze stali damascenskiej / profesjonalny néz z
ostrzem z japonskiej stali damascenskiej, twardos¢ ostrza: 60 + 2 HRC, Ostry n6z do golenia: 1 japonski n6z blokowy z
damascenskim uchwytem z drewna Pakka, dtugos¢ ostrza 22,50 cm, kat szlifowania 15° stopni, Idealny pomyst na
prezent: dla siebie lub przyjaciot, ktdrzy kochajg gotowanie i z sercem i cierpliwoscig wyczarujg z roznych sktadnikow,
takich jak warzywa, ryby lub mieso, Ergonomiczny uchwyt: najlepiej wywazony, z ergonomicznym uchwytem z drewna
Pakka dla niemeczacej pracy. Kompletny zestaw dla profesjonalnych kucharzy / profesjonalnych kucharzy i amatoréw
kucharzy / kucharzy, W pudetku prezentowym do bezpiecznego przechowywania japonskiego noza blokowego,
bezpiecznego przechowywania i idealnie zaokraglony wyglad z serii Wakoli Ebo. Profesjonalny n6z kuchenny




e Opis produktu: Wakoli Damaszek japoriski néz blokowy - ostrze 22,50 cm - seria Wakoli Ebo Nasze noze ze stali
damascenskiej marki Wakoli nalezg do najostrzejszej serii nozy na swiecie. N6z blokowy z serii Wakoli Ebo to
pierwszy wybor fanéw miesa i grilla, poniewaz sprawia, ze doktadne pokrojenie duzych kawatkéw miesa staje sie
bezproblemowa przyjemnos$cig. Ten wyjatkowo ostry néz ze stali damascenskiej taczy w sobie ponadczasowy,
elegancki ksztatt z wyszukanymi materiatami, takimi jak wysokiej jakosci stal damasceriska. W ten spos6b powstaje
wyjatkowy n6z, na ktérym mozna polegac podczas codziennego uzytkowania. Ostrze o diugosci 22,50 cm jest
wykonane z 67 warstw stali japonskiej z rdzeniem ze stali VG-10 i o stopniu twardosci 60+2HRC. Ergonomicznie
uksztattowany uchwyt jest wykonany z wysokiej jakosci czarnego drewna pakka. Przywigzujemy wage do tradycyjnej
japoniskiej sztuki kuzniczej. Dzieki idealnie dobranej kombinacji réznych surowcéw powstaje wyjatkowy produkt, ktory
jest bardzo wytrzymaly, bardzo twardy i dzieki temu dtuzej ostry. Przekonaj sie sam! Japoriski n6z blokowy jest
dostarczany w wysokiej jakosci opakowaniu prezentowym. Cechy: Dlugo$¢ noza/ostrza: 37,00 cm/22,50 cm Materiat
ostrza: wykonane z 67 warstw japonskiej stali damascenskiej, VG-10. Stopien twardosci ostrza: 60+2HRC Materiat
uchwytu: drewno pakka. Styl: profesjonalna kuchnia, kuchnia hobbystyczna Ten piekny, wysokiej jakosci n6z ze stali
damascenskiej jest réwniez wyjatkowym prezentem na urodziny lub na Boze Narodzenie!

e marka: Wakoli

e nazwa przedmiotu: Wakoli Japonski n6z ze stali damasceriskiej — ostrze 22,50 cm dtugosci — wyjatkowo ostry,
profesjonalny néz kuchenny z ostrzem damascenskim i czarnym uchwytem z drewna Pakka, n6z kucharski, seria
Wakoli Ebo

e data uruchomienia strony produktu: 2020-12-20T05:19:13.437Z

e Liczba przedmiotéw: 9

* materiat: stal

e styl: n6z uniwersalny

Parametry
Dlugos$¢ ostrza 22,50 cm
Materiat ostrza 67 warstw stali damascenskiej, VG-10
Twardos$¢ ostrza 60 + 2 HRC
Materiat uchwytu Drewno Pakka
Waga produktu 5009
Rodzaj N6z kuchenny
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