Wakoli N0z kuchenny z ostrzem
damascenskim 23,5 cm - styl japonski

Indeks: 848874 Producent: Oleio

ﬁ Cena: 784.95 zt

Opis

Wakoli N6z blokowy ze stali damascenskiej, styl japonski,
dlugosc¢ 23,50 cm, profesjonalny n6z kuchenny z ostrzem
damascenskim i uchwytem z drewna orzechowego, n6z
kucharski, seria Wakoli orzech

Producent: Oleio

e Wiasciwosci noza — profesjonalny néz blokowy z uchwytem z drewna orzechowego ma dtugos¢ 37,00 cm i dtugosé
ostrza 23,50 cm.

e QOstros$¢ noza do golenia — dzieki rdzeniowi ze stali damascenskiej VG10 osiagnieto stopien twardosci ostrza 60 * 2
HRC. Profesjonalny n6z kuchenny jest i pozostaje wyjatkowo ostry. Ztoto nadaje ostrzu wyjatkowy wyglad.

e Ergonomiczny uchwyt — ten néz w stylu japonskim jest doskonale wywazony. Z ergonomicznie uksztattowanym
uchwytem z drewna orzechowego dla niemeczgcej pracy w kuchni.

e Kazdy noz jest unikatowy: dzieki indywidualnej strukturze stali damascenskiej i rekojesci z naturalnego drewna kazdy
néz jest unikatowy, a tym samym wyjatkowy.

e |dealny jako prezent — n6z blokowy to idealny pomyst na prezent i wyjatkowy prezent dla wszystkich mitosnikéw nozy.
N6z damascenski jest dostarczany w eleganckim pudetku prezentowym.

e waga opakowania przedmiotu: 0.73 kilograms

e producent: Oleio

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567706471

e zalecane weztly przegladania: 20853747031

¢ punkt znaku wypunktowania: Wiasciwosci noza — profesjonalny néz blokowy z uchwytem z drewna orzechowego ma
dhugos¢ 37,00 cm i dlugos¢ ostrza 23,50 cm., Ostro$¢ noza do golenia — dzieki rdzeniowi ze stali damasceriskiej VG10
osiggnieto stopien twardosci ostrza 60 + 2 HRC. Profesjonalny néz kuchenny jest i pozostaje wyjatkowo ostry. Ztoto
nadaje ostrzu wyjatkowy wyglad., Ergonomiczny uchwyt — ten n6z w stylu japonskim jest doskonale wywazony. Z
ergonomicznie uksztattowanym uchwytem z drewna orzechowego dla niemeczacej pracy w kuchni., Kazdy n6z jest
unikatowy: dzieki indywidualnej strukturze stali damascenskiej i rekojesci z naturalnego drewna kazdy néz jest
unikatowy, a tym samym wyjatkowy., Idealny jako prezent — n6z blokowy to idealny pomyst na prezent i wyjatkowy
prezent dla wszystkich mitosnikow nozy. N6z damascenski jest dostarczany w eleganckim pudetku prezentowym.

e Opis produktu: Wakoli adamaszek n6z blokowy styl japonski - ostrze 23,50 cm - seria Wakoli orzech Nasze noze ze
stali damascenskiej marki Wakoli nalezg do najostrzejszej serii nozy na Swiecie. N6z blokowy z serii Wakoli orzech to
pierwszy wybor fandéw miesa i grilla, poniewaz sprawia, ze doktadne pokrojenie duzych kawatkéw miesa staje sie
bezproblemowg przyjemnoscig. Ten wyjatkowo ostry n6z ze stali damascenskiej w japonskim stylu tgczy w sobie
ponadczasowy, elegancki ksztatt z wyszukanymi materiatami, takimi jak wysokiej jakosci stal damasceriska. W ten
sposob powstaje wyjatkowy ndz, na ktérym mozna polegac¢ podczas codziennego uzytkowania. Ostrze o dtugosci
23,50 cm jest wykonane z 67 warstw stali japonskiej z rdzeniem ze stali VG-10 i o stopniu twardo$ci 60+2HRC.




Ergonomiczny uchwyt wykonany jest z wysokiej jakosci drewna orzechowego. Przywigzujemy wage do tradycyjnej
japonskiej sztuki kuzniczej. Dzieki idealnie dobranej kombinacji réznych surowcow powstaje wyjatkowy produkt, ktory
jest bardzo wytrzymaty, bardzo twardy i dzieki temu dtuzej ostry. Przekonaj sie sam! N6z blokowy w stylu japornskim
jest dostarczany w wysokiej jakosci opakowaniu prezentowym. Cechy: Dlugo$¢ noza/ostrza: 37,00 cm/23,50 cm
Materiat ostrza: wykonane z 67 warstw japonskiej stali damascenskiej, VG-10. Stopien twardosci ostrza: 60+2HRC
Materiat uchwytu: drewno orzechowe brgzowe Styl: profesjonalna kuchnia, kuchnia hobbystyczna Ten piekny,
wysokiej jakosci néz ze stali damascenskiej jest rowniez wyjgtkowym prezentem na urodziny lub na Boze Narodzenie!

e marka: Wakoli

e nazwa przedmiotu: Wakoli N6z blokowy ze stali damascenskiej, styl japonski, dtugos¢ 23,50 cm, profesjonalny néz
kuchenny z ostrzem damascenskim i uchwytem z drewna orzechowego, n6z kucharski, seria Wakoli orzech

e data uruchomienia strony produktu: 2021-05-26T720:48:53.988Z

Parametry
Dtugo$¢ noza 37,00 cm
Dtugos¢ ostrza 23,5¢cm
Materiat ostrza Stal damascenska VG10
Twardos$¢ ostrza 60+2 HRC
Materiat uchwytu Drewno orzechowe
Styl Japonski
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