Wakoli N6z Santoku ze stali damascenskiegj,
japonski styl - ostrze 21,50 cm dlugosci -
bardzo ostry profesjonalny ndz kuchenny z
ostrzem damascenskim i uchwytem z drewna
orzechowego, n6z kucharski, seria Wakoli
orzech

Indeks: 693734 Producent: Oleio

Cena: 931.50 zt

Opis

Wakoli N6z Santoku ze stali damascenskiej, japonski styl -
ostrze 21,50 cm dtugosci - bardzo ostry profesjonalny n6z

kuchenny z ostrzem damascenskim i uchwytem z drewna

orzechowego, n6z kucharski, seria Wakoli orzech

Producent: Oleio

e Wiasciwosci noza — profesjonalny n6z Santoku w japoriskim stylu z uchwytem z drewna orzechowego ma diugos¢ 35
cm i dhugos$¢ ostrza 21,50 cm.

e Ostro$¢ noza do golenia — dzieki stali damascenskiej VG10 osiagnieto stopien twardosci ostrza 60 + 2 HRC.
Profesjonalny n6z kuchenny jest i pozostaje wyjatkowo ostry. Ztoto nadaje ostrzu wyjatkowy wyglad.

e Ergonomiczny uchwyt — najlepiej wywazony n6z Santoku w japonskim stylu do miesa, ryb, warzyw, sushi i sushimi. Z
ergonomicznie uksztattowanym uchwytem z drewna orzechowego dla niemeczacej pracy w kuchni.

e |dealny jako prezent — ten n6z ze stali damascenskiej to optyczny hit i nie tylko idealny pomyst na prezent na Boze
Narodzenie. Profesjonalny néz ze stali damascenskiej to wyjatkowy prezent dla wszystkich mito$nikéw nozy!

e Z eleganckim pudetkiem na prezent — dzieki pieknemu opakowaniu néz mozna podarowac bezposrednio i bedzie
wspaniatg radoscig dla kazdego ambitnego kucharza!

e waga opakowania przedmiotu: 0.85 kilograms

e producent: Oleio

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567706464

e zalecane wezly przegladania: 20853747031

e punkt znaku wypunktowania: Wtasciwosci noza — profesjonalny n6z Santoku w japonskim stylu z uchwytem z
drewna orzechowego ma dtugos¢ 35 cm i dtugosc¢ ostrza 21,50 cm., Ostro$¢ noza do golenia — dzieki stali
damascenskiej VG10 osiggnieto stopien twardosci ostrza 60 + 2 HRC. Profesjonalny nd6z kuchenny jest i pozostaje
wyjatkowo ostry. Ztoto nadaje ostrzu wyjatkowy wyglad., Ergonomiczny uchwyt — najlepiej wywazony n6z Santoku w
japonskim stylu do miesa, ryb, warzyw, sushi i sushimi. Z ergonomicznie uksztattowanym uchwytem z drewna
orzechowego dla niemeczacej pracy w kuchni., Idealny jako prezent — ten néz ze stali damascenskiej to optyczny hit i
nie tylko idealny pomyst na prezent na Boze Narodzenie. Profesjonalny n6z ze stali damascenskiej to wyjatkowy
prezent dla wszystkich mitosnikéw nozy!, Z eleganckim pudetkiem na prezent — dzieki pieknemu opakowaniu n6z




mozna podarowac bezposrednio i bedzie wspaniatg radoscig dla kazdego ambitnego kucharza!
e Opis produktu: Wakoli n6z Santoku ze stali damascenskiej - ostrze 21,50 cm - seria Wakoli orzech Nasze noze ze
stali damascenskiej marki Wakoli nalezg do najostrzejszej serii nozy na Swiecie. Lekki, elastyczny néz Santoku z serii
orzechowej Wakoli jest ulubionym nozem wielu kucharzy. Jego nazwa (San = trzy, toku = cnoty) jest inspiracjg do
doskonatych wtasciwos$ci podczas krojenia miesa, ryb i warzyw. Ten szczegdlny i bardzo ostry n6z ze stali
damascenskiej taczy w sobie ponadczasowy, elegancki ksztatt z wyszukanymi materiatami, takimi jak wysokiej jakosci
stal damascenska. W ten sposéb powstaje wyjatkowy ndz, na ktérym mozna polegac¢ podczas codziennego
uzytkowania. Ostrze o dtugosci 21,50 cm jest wykonane z 67 warstw stali japonskiej z rdzeniem ze stali VG-101i 0
stopniu twardosci 60+2HRC. Te warstwy stali zostaly wielokrotnie zawiniete, dzieki czemu struktura z r6znych warstw
kazdego noza sprawia, ze jest to wyjatkowy produkt. Ergonomiczny uchwyt wykonany jest z wysokiej jakosci drewna
orzechowego. Przywigzujemy wage do tradycyjnej japoriskiej sztuki kuzniczej. Dzieki idealnie dobranej kombinaciji
réznych surowcow powstaje wyjatkowy produkt, ktéry jest bardzo wytrzymaly, bardzo twardy i dzieki temu dtuzej ostry.
Przekonaj sie sam! N6z Santoku jest dostarczany w wysokiej jakosci opakowaniu prezentowym. Cechy: Dlugosé
ostrza: 35,00/ 21,50 cm Materiat ostrza: wykonane z 67 warstw japonskiej stali damascenskiej, VG-10. Stopien
twardosci ostrza: 60+2HRC Materiat uchwytu: drewno orzechowe Styl: profesjonalna kuchnia, kuchnia hobbystyczna
Ten piekny, wysokiej jakosci n6z ze stali damascenskiej jest rowniez wyjatkowym prezentem na urodziny lub na Boze
Narodzenie!
marka: Wakoli
ogdlne stowo kluczowe: N6z damascenski damascenski santoku, zestaw nozy profesjonalnych, japonski japorski
néz szefa kuchni, n6z szefa kuchni
e nazwa przedmiotu: Wakoli N6z Santoku ze stali damascenskiej, japonski styl - ostrze 21,50 cm diugosci - bardzo
ostry profesjonalny néz kuchenny z ostrzem damascenskim i uchwytem z drewna orzechowego, néz kucharski, seria
Wakoli orzech
data uruchomienia strony produktu: 2021-05-26T720:56:31.871Z

Parametry
Dlugos$¢ ostrza 21,50 cm
Materiat ostrza 67 warstw stali damascenskiej VG-10
Twardos$¢ ostrza 60 + 2 HRC
Materiat uchwytu Drewno orzechowe

Waga produktu 0,85 kg
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