Wakoli N6z ze stali damascenskiej, bardzo
ostre ostrze 20 cm, wykonane z 67 warstw,
noz kuchenny ze stali damascenskiej,
profesjonalny noz szefa kuchni z prawdziwej
stali damascenskiej, z mtotkiem i uchwytem z
drewna orzechowego

Indeks: 690748 Producent: Oleio

Cena; 731.51 z

Opis

Wakoli NOz ze stali damascenskiej, bardzo ostre ostrze 20
cm, wykonane z 67 warstw, n6z kuchenny ze stali
damascenskiej, profesjonalny noz szefa kuchni z prawdziwe;
stali damascenskiej, z miotkiem i uchwytem z drewna
orzechowego

Producent: Oleio

Damascenski n6z do miesa z serii Wakoli orzech to idealne narzedzie do krojenia surowego, smazonego lub gotowanego
miesa. Ostrze o dtugosci 20 cm wykonane z 67 warstw japonskiej stali damascenskiej VG-10 zapewnia niezréwnang
ostros¢ i trwato$¢. Ergonomiczny uchwyt z drewna orzechowego zapewnia wygodna prace w kuchni oraz unikalny wyglad.
Kazdy néz jest wyjatkowy dzieki indywidualnej strukturze stali damascenskiej i rekojesci z naturalnie rosngcego drewna.
Odkryj sztuke kulinarng z profesjonalnym nozem Wakoli!

N6z szefa kuchni z prawdziwej stali damascenskiej to doskonaty wyb6r dla mitosnikéw doskonatych narzedzi kuchennych.
Ostrze o stopniu twardosci 60+2 HRC zachowuje swojg ostros¢ dtugo i doskonale radzi sobie z krojeniem miesa, ryb, sushi
oraz innych potraw. Dzieki eleganckiemu pudetku prezentowemu, néz ze stali damascenskiej to réwniez doskonaty pomyst
na prezent dla bliskiej osoby lub dla siebie.

Zaawansowana technologia produkcji noza kuchennego Wakoli gwarantuje nie tylko wyjatkowa ostro$¢ oraz trwatosé, ale
réwniez elegancki design. Ztaczenie tradycyjnego rekodzieta z nowoczesng azjatycka sztuka kowalg dato zycie unikalnemu
produktowi, ktéry spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajgcych uzytkownikéw. Dtugos¢ ostrza 20 cm i wysokiej
jakosci drewniany uchwyt zapewniajg komfortowa i efektywng prace w kuchni.

e Wiasciwosci noza — profesjonalny n6z do miesa i n6z do krojenia z uchwytem z drewna orzechowego ma diugosc¢
ostrza 20,00 cm.

e Ostry n6z — dzieki stali damascenskiej VG10 osigga stopien twardosci ostrza 60+2 HRC. Profesjonalny néz kuchenny
jest i pozostaje bardzo ostry. miotkiem nadaje ostrzu szczegdélny wyglad.

e Ergonomiczny uchwyt — najlepiej wywazony uniwersalny n6z do miesa, ryb, sushi, sashimi i do krojenia w plasterki. Z




ergonomicznie uksztattowanym drewnianym uchwytem z drewna orzechowego dla niemeczacej pracy w kuchni.

e Kazdy néz jest unikatowy: dzieki indywidualnej strukturze stali damascenskiej i rekojesci z naturalnie rosngcego
drewna kazdy néz jest unikatowy i tym samym wyjatkowy.

e |dealny jako prezent — n6z do miesa to idealny pomyst na prezent i wyjatkowy prezent nie tylko na Boze Narodzenie
dla wszystkich mitognikow nozy. N6z damasceniski jest dostarczany w eleganckim pudetku prezentowym.

Parametry
Dtugos$¢ ostrza 20 cm
Materiat ostrza 67 warstw stali damascenskiej VG-10
Twardos$€ ostrza 60+2 HRC
Materiat uchwytu Drewno orzechowe

Przeznaczenie N6z do kuchni, do krojenia miesa, ryb, sushi
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