
Wakoli Nóż ze stali damasceńskiej, średni,
ostrze 19,50 cm długości – bardzo ostry,
profesjonalny nóż szefa kuchni z ostrzem
damasceńskim i uchwytem z drewna
orzechowego, nóż kuchenny
Indeks: 693392 Producent: Oleio

Cena: 681.51 zł

Opis

Wakoli Nóż ze stali damasceńskiej, średni, ostrze 19,50 cm
długości – bardzo ostry, profesjonalny nóż szefa kuchni z
ostrzem damasceńskim i uchwytem z drewna orzechowego,
nóż kuchenny
Producent: OLEIO

Elegancki nóż kuchenny ze stali damasceńskiej od marki Wakoli to niezbędne narzędzie dla każdego pasjonata gotowania.
Ostrze o długości 19,50 cm wykonane z japońskiej stali damasceńskiej zapewnia precyzyjne i wyjątkowo ostre krojenie.
Uchwyt z drewna orzechowego dodaje elegancji i komfortu podczas użytkowania. Ten profesjonalny nóż szefa kuchni łączy
w sobie funkcjonalność i piękny design, będąc idealnym prezentem dla kucharzy amatorów i profesjonalistów.

Długie i szerokie ostrze nóża pozwala na różnorodne zastosowania, takie jak krojenie warzyw, mięsa czy ziół, zapewniając
doskonałe rezultaty. Ostrze wykonane z oryginalnej japońskiej stali damasceńskiej o twardości 60±2HRC sprawia, że nóż
jest niezwykle wytrzymały i trwały. Wyjątkowy design nóża podkreśla wysoką jakość i tradycję japońskiego rzemiosła
kuchennego.

Oferowany nóż kuchenny ze stali damasceńskiej marki Wakoli to doskonałe połączenie elegancji, funkcjonalności i
najwyższej jakości. Dzięki wysokiej jakości opakowaniu prezentowemu, może być również idealnym prezentem dla bliskiej
osoby z pasją do gotowania. Odkryj magię gotowania z profesjonalnym nożem od Wakoli!

Najwyższa jakość: bardzo wysokiej jakości, wyjątkowo ostry nóż ze stali damasceńskiej, profesjonalny nóż z ostrzem z
japońskiej stali damasceńskiej, twardość ostrza: 60±2HRC
1 profesjonalny nóż ze stali damasceńskiej z uchwytem z drewna orzechowego o długości 34,00 cm i długości ostrza
19,50 cm
Idealny jako prezent dla siebie lub przyjaciół, którzy kochają gotowanie i z sercem i cierpliwością wyczarują z różnych
składników, takich jak warzywa, ryby lub mięso
Materiał uchwytu: najlepiej wyważony i z ergonomicznymi uchwytami. Kompletny zestaw dla profesjonalnych kucharzy
/ profesjonalnych kucharzy i amatorów kucharzy / kucharzy
Wysokiej jakości pudełko prezentowe do bezpiecznego przechowywania noża szefa, bezpieczne przechowywanie i
idealnie zaokrąglony wygląd z serii drewna orzechowego Wakoli



Długość ostrza 19,5 cm

Materiał ostrza stal damasceńska

Twardość ostrza 60±2 HRC

Materiał uchwytu drewno orzechowe

Parametry

Zdjęcia
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