
Długość ostrza 17,50 cm

Materiał ostrza 67 warstw stali damasceńskiej

Materiał uchwytu Drewno orzecha włoskiego

Wakoli Nussbaum ekskluzywny nóż ze stali damasceńskiej
Santoku 17,50 cm, bardzo ostre ostrze, profesjonalny nóż
szefa kuchni z 67 warstw prawdziwej stali damasceńskiej z
młotkiem i uchwytem z wyselekcjonowanego drewna
orzecha włoskiego
Indeks: 688101 Producent: Oleio

Cena: 649.95 zł

Opis

Wakoli Nussbaum ekskluzywny nóż ze stali damasceńskiej
Santoku 17,50 cm, bardzo ostre ostrze, profesjonalny nóż
szefa kuchni z 67 warstw prawdziwej stali damasceńskiej z
młotkiem i uchwytem z wyselekcjonowanego drewna orzecha
włoskiego
Producent: Oleio

Parametry

Zdjęcia


	Wakoli Nussbaum ekskluzywny nóż ze stali damasceńskiej Santoku 17,50 cm, bardzo ostre ostrze, profesjonalny nóż szefa kuchni z 67 warstw prawdziwej stali damasceńskiej z młotkiem i uchwytem z wyselekcjonowanego drewna orzecha włoskiego
	Opis

	Wakoli Nussbaum ekskluzywny nóż ze stali damasceńskiej Santoku 17,50 cm, bardzo ostre ostrze, profesjonalny nóż szefa kuchni z 67 warstw prawdziwej stali damasceńskiej z młotkiem i uchwytem z wyselekcjonowanego drewna orzecha włoskiego
	Producent: Oleio
	Parametry
	Zdjęcia


