Wakoli Nussbaum ekskluzywny noz ze stali damascenskiej
Santoku 17,50 cm, bardzo ostre ostrze, profesjonalny n6z
szefa kuchni z 67 warstw prawdziwej stali damascenskiej z

miotkiem | uchwytem z wyselekcjonowanego drewna
orzecha wtoskiego

Indeks: 688101 Producent: Oleio

Cena: 649.95 z

Wakoli Nussbaum ekskluzywny noz ze stali damascenskiej
Santoku 17,50 cm, bardzo ostre ostrze, profesjonalny noz
szefa kuchni z 67 warstw prawdziwej stali damascenskiej z

miotkiem i uchwytem z wyselekcjonowanego drewna orzecha
wtoskiego

Producent: Oleio

Parametry

Diugos¢ ostrza 17,50 cm
Materiat ostrza 67 warstw stali damascenskiej
Materiat uchwytu Drewno orzecha wtoskiego
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