Wakoli Nussbaum no6z Nakiri Premium z
ostrzem 22,5 cm, wykonany z 67 warstw
prawdziwej stali damascenskiej z uchwytem z
drewna orzechowego, noz ze stali
damascenskiej, n0z kuchenny i profesjonalny
noz

Indeks: 684460 Producent: Oleio

Cena: 831.50 zt

Opis

Wakoli Nussbaum nd6z Nakiri Premium z ostrzem 22,5 cm,
wykonany z 67 warstw prawdziwej stali damascenskiej z
uchwytem z drewna orzechowego, noz ze stal
damascenskiej, n6z kuchenny i profesjonalny n6z
Producent: Oleio

e Wiasciwosci noza — profesjonalny n6z Nakiri z uchwytem z drewna orzechowego ma dtugosé noza 37,50 cm i dlugos¢
ostrza 22,50 cm.

e Ostry n6z do golenia — dzieki stali damascenskiej VG10 uzyskuje sie stopieh twardosci ostrza 60+2 HRC.
Profesjonalny n6z kuchenny jest i pozostaje bardzo ostry. Uderzenie mtotkiem nadaje ostrzu wyjatkowy wyglad.

e Ergonomiczny design — idealnie wywazony n6z Nakiri do miesa i wszystkich drobnych cie¢. Ergonomicznie
uksztattowany uchwyt z drewna oliwkowego oraz balans zapewniajg prace w kuchni bez zmeczenia. Atrakcyjne
wzornictwo nozy sprawia, ze sg one nie tylko funkcjonalne, ale réwniez przyciggaja wzrok w kuchni. Staranne
wykonanie i dbato$¢ o szczegoty sprawiajg, ze noze sg precyzyjne i funkcjonalne.

e |dealny jako prezent — profesjonalny n6z damascenski Nakiri to idealny pomyst na prezent. Dzieki pieknemu pudetku
prezentowemu noz ze stali damascenskiej mozna podarowac bezposrednio i bedzie wielka radosciag dla kazdego
ambitnego kucharza. N6z szefa kuchni ze stali damascenskiej to szczegélny prezent dla mezczyzn, kobiet i
mitosnikéw nozy!

e Doswiadczenie i ekspertyza: w Wakoli mamy doswiadczenie w produkcji nozy i mamy zespét ekspertéw, ktorzy sg
zorientowani w produkcji wysokiej jakosci ostrzy ze stali damascenskiej. Dzieki naszemu doswiadczeniu rozwineliSmy
wiedze i umiejetnosci, aby produkowac¢ noze kuchenne, ktére spetniaja wymagania profesjonalnych kucharzy i
kucharzy hobbystéw. Powaznie traktujemy opinie naszych klientéw i wykorzystujemy je, aby stale ulepsza¢ nasz
asortyment.

e waga przedmiotu: 0.99 kilograms

e punkt znaku wypunktowania: Witasciwosci noza — profesjonalny néz Nakiri z uchwytem z drewna orzechowego ma
dhugosc¢ noza 37,50 cm i dlugos¢ ostrza 22,50 cm., Ostry n6z do golenia — dzieki stali damascenskiej VG10 uzyskuje
sie stopien twardosci ostrza 60+2 HRC. Profesjonalny n6z kuchenny jest i pozostaje bardzo ostry. Uderzenie mtotkiem
nadaje ostrzu wyjatkowy wyglad., Ergonomiczny design — idealnie wywazony n6z Nakiri do miesa i wszystkich




drobnych cie¢. Ergonomicznie uksztattowany uchwyt z drewna oliwkowego oraz balans zapewniajg prace w kuchni bez
zmeczenia. Atrakcyjne wzornictwo nozy sprawia, ze sg one nie tylko funkcjonalne, ale réwniez przyciggajg wzrok w
kuchni. Staranne wykonanie i dbato$¢ o szczegély sprawiajg, ze noze sg precyzyjne i funkcjonalne., Idealny jako
prezent — profesjonalny n6z damascenski Nakiri to idealny pomyst na prezent. Dzieki pieknemu pudetku prezentowemu
néz ze stali damascenskiej mozna podarowac¢ bezposrednio i bedzie wielkg radoscig dla kazdego ambitnego
kucharza. N6z szefa kuchni ze stali damasceriskiej to szczegélny prezent dla mezczyzn, kobiet i mitosSnikoéw nozy!,
Doswiadczenie i ekspertyza: w Wakoli mamy do$wiadczenie w produkcji nozy i mamy zesp6t ekspertow, ktérzy sa
zorientowani w produkcji wysokiej jakosci ostrzy ze stali damascenskiej. Dzieki naszemu doswiadczeniu rozwineliSmy
wiedze i umiejetnosci, aby produkowac¢ noze kuchenne, ktére spetniajag wymagania profesjonalnych kucharzy i
kucharzy hobbystéw. Powaznie traktujemy opinie naszych klientéw i wykorzystujemy je, aby stale ulepsza¢ nasz
asortyment.

e Opis produktu: N6z Wakoli Nakiri Premium to doskonate narzedzie do kazdej kuchni, ktére tagczy w sobie

profesjonalng jakos¢ i estetyczny design. Dzieki imponujgcemu ostrzu o dtugosci 22,5 cm, wykonanemu z 67 warstw

prawdziwej stali damascenskiej, ten n6z zapewnia wyjatkowa ostros¢ i trwato$€. Ergonomicznie uksztattowany uchwyt

z drewna orzechowego zapewnia wygodna i bezpiecznag obstuge, co umozliwia precyzyjne i niemeczace ciecie. Ten

néz Nakiri doskonale nadaje sie do krojenia warzyw, owocow i innych produktdw spozywczych. Duze i ptaskie ostrze

umozliwia bezproblemowe ciecie i siekanie, a elegancki wzoér ze stali damascenskiej sprawia, ze n6z jest optycznym

hitem kazdej kuchni. Dla profesjonalnych kucharzy i wymagajacych kucharzy hobbystow n6z Wakoli Nusshaum

Premium Nakiri to inwestycja, ktéra taczy w sobie funkcjonalnosé, trwatos¢ i design w nieodzownym narzedziu

kuchennym.

marka: Wakoli

kod unspsc: 52150000

styl: n6z do warzyw

kolor: Kolor drewna, srebrny, szary

waga opakowania przedmiotu: 0.99 kilograms

e producent: Oleio

zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567705320

e zalecane wezty przegladania: 3177943031

cena katalogowa uvp: 159

e nazwa przedmiotu: Wakoli Nussbaum néz Nakiri Premium z ostrzem 22,5 cm, wykonany z 67 warstw prawdziwej stali

damascenskiej z uchwytem z drewna orzechowego, néz ze stali damascenskiej, n6z kuchenny i profesjonalny n6z

rodzaj konstrukcji: Podrobiony

data uruchomienia strony produktu: 2020-11-06T16:22:35.008Z

materiat: orzech

Parametry
Wymiary 37,5 cm dhugos¢ catkowita, 22,5 cm dlugos¢ ostrza
Materiat ostrza 67 warstw prawdziwej stali damascenskiej

Typ uchwytu drewno orzechowe







	Wakoli Nussbaum nóż Nakiri Premium z ostrzem 22,5 cm, wykonany z 67 warstw prawdziwej stali damasceńskiej z uchwytem z drewna orzechowego, nóż ze stali damasceńskiej, nóż kuchenny i profesjonalny nóż
	Opis

	Wakoli Nussbaum nóż Nakiri Premium z ostrzem 22,5 cm, wykonany z 67 warstw prawdziwej stali damasceńskiej z uchwytem z drewna orzechowego, nóż ze stali damasceńskiej, nóż kuchenny i profesjonalny nóż
	Producent: Oleio
	Parametry
	Zdjęcia


