Wakoli Santoku 20 cm - Profesjonalny n6z szefa kuchni z
damascenskiej stali

Indeks: 688791 Producent: Oleio

Cena: 931.50 zt

Opis

Wakoli Olive HS seria damascenski n0z szefa kuchni styl
japonski 20 cm bardzo ostre ostrze z 67 warstw |
profesjonalny noz szefa kuchni z prawdziwej japonskiej stali
damascenskiej z czarnym obiciem mtotkowym i uchwytem z
drewna oliwkowego

Producent: Oleio

e Wihasciwosci noza — profesjonalny n6z Santoku w stylu serbskim z uchwytem z drewna oliwkowego ma dtugos¢ 34,00
cm i dlugos$¢ ostrza 20,00 cm.

e Ostros$¢ noza do golenia — dzieki stali damascenskiej VG10 osiagnieto stopien twardosci ostrza 60 + 2 HRC.
Profesjonalny n6z kuchenny wykonany z 67 warstw zawijanej stali jest i pozostaje wyjatkowo ostry. Czarny mtotek
nadaje nozowi kuchennemu szczegélny wyglad.

e Ergonomiczny uchwyt — idealnie wywazony n6z Santoku do miesa, ryb, warzyw, sushi i sushimi. Ergonomicznie
uksztattowany uchwyt z drewna oliwkowego zapewnia niemeczgca prace w kuchni.

e |dealny jako prezent — n6z Santoku to idealny pomyst na prezent nie tylko na Boze Narodzenie. Ten profesjonalny néz
to wyjatkowy prezent dla wszystkich mitosnikoéw nozy!

e Z eleganckim pudetkiem na prezent — dzieki pieknemu opakowaniu néz mozna podarowac bezposrednio i bedzie
wspaniatg radoscig dla kazdego ambitnego kucharza!

e waga opakowania przedmiotu: 1 kilograms

e producent: Oleio

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567706433

e zalecane wezty przegladania: 20658154031, 20853747031

¢ punkt znaku wypunktowania: Wtasciwosci noza — profesjonalny néz Santoku w stylu serbskim z uchwytem z drewna
oliwkowego ma dtugos¢ 34,00 cm i dlugos¢ ostrza 20,00 cm., Ostros$¢ noza do golenia — dzieki stali damascenskiej
VG10 osiggnieto stopien twardosci ostrza 60 + 2 HRC. Profesjonalny n6z kuchenny wykonany z 67 warstw zawijanej
stali jest i pozostaje wyjatkowo ostry. Czarny miotek nadaje nozowi kuchennemu szczegélny wyglad., Ergonomiczny
uchwyt — idealnie wywazony n6z Santoku do miesa, ryb, warzyw, sushi i sushimi. Ergonomicznie uksztattowany
uchwyt z drewna oliwkowego zapewnia niemeczgca prace w kuchni., Idealny jako prezent — n6z Santoku to idealny
pomyst na prezent nie tylko na Boze Narodzenie. Ten profesjonalny n6z to wyjatkowy prezent dla wszystkich
mito$nikdw nozy!, Z eleganckim pudetkiem na prezent — dzieki pieknemu opakowaniu n6z mozna podarowac
bezposrednio i bedzie wspaniatg radoscig dla kazdego ambitnego kucharza!

e Opis produktu: N6z Santoku w stylu serbskim | WAKOLI - n6z ze stali damascenskiej | seria "Wakoli Olive HS Nasze
noze ze stali damascenskiej nalezg do najostrzejszych serii nozy na swiecie. N6z szefa kuchni w stylu japoriskim z
serii "Wakoli Olive HS" to lekki, elastyczny n6z do ciecia przez ulubionych kucharzy. Jego nazwa (San = trzy, toku =




cnoty) jest inspiracja do doskonatych wtasciwosci podczas krojenia miesa, ryb i warzyw. Czarne i mtotkowane ostrze o
dtugosci 20,00 cm jest wykonane z 67 warstw stali damascenskiej oryginalnej japonskiej stali damasceniskiej i osigga
stopien twardosci 60+-2HRC. Te warstwy stali zostaly wielokrotnie zawiniete, dzieki czemu struktura z r6znych warstw
kazdego noza z kolekcji Wakoli jest wyjatkowym produktem. W ten sposéb powstaje wyjatkowy ndz, na ktérym mozna
polegac podczas codziennego uzytkowania. Uchwyt wykonany jest ze szlachetnego drewna oliwkowego i jest
synonimem ponadczasowej elegancji. W naszych nozach tradycyjne rekodzieto taczy sie z nowoczesng, azjatycka
sztukg kuznig. Dzieki idealnie dobranej kombinacji réznych surowcéw powstaje wyjatkowy produkt, ktéry jest bardzo
wytrzymaty i wyjatkowo twardy, dzieki czemu pozostaje dtuzej ostry. Przekonaj sie sam! N6z Santoku w stylu serbskim
jest dostarczany w eleganckim drewnianym opakowaniu. Cechy: Dtugos¢ noza/ostrza: 34,00 cm/20,00 cm. Ostrze:
wykonane z 67 warstw stali. Stopien twardosci ostrza: 60+2HRC Wyglad ostrza: mtotkowane, czarne Uchwyt: drewno
oliwkowe

marka: Wakoli

ogdlne stowo kluczowe: N6z damascenski ze stali damascenskiej santoku, zestaw nozy profesjonalnych, japonski
japoniski n6z szefa kuchni w bloku kuchennym, n6z szefa kuchni

e nazwa przedmiotu: Wakoli Olive HS seria damasceriski n6z szefa kuchni styl japoriski 20 cm bardzo ostre ostrze z 67
warstw | profesjonalny néz szefa kuchni z prawdziwej japonskiej stali damasceriskiej z czarnym obiciem mtotkowym i
uchwytem z drewna oliwkowego

data uruchomienia strony produktu: 2021-09-02T722:06:24.694Z

Parametry

Diugos$¢ catkowita 34 cm

noza

Dtugosé ostrza 20 cm

Materiat ostrza 67 warstw stali damascenskiej
Twardo$¢ ostrza 60+-2 HRC

Materiat uchwytu Drewno oliwkowe
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