
WMF Spitzenklasse Plus Nóż do Serów i Ziół
23,5 cm - Niemiecka Precyzja
Indeks: 780291 Producent: WMF Kod producenta: 1896086032

Cena: 219.54 zł

Opis

WMF Spitzenklasse Plus nóż do sera/ziół 23,5 cm,
wyprodukowano w Niemczech, nóż kuty, Performance Cut,
specjalna stal ostrza, ostrze 11 cm
Producent: WMF

Odkryj wyjątkowy nóż do sera/ziół WMF Spitzenklasse Plus, stworzony z najwyższą precyzją w Niemczech. Ten solidny
nóż kuchenny ma krótkie, ale wysokie ostrze idealne do krojenia twardego sera oraz rozdrabniania świeżych ziół.
Wyjątkowa stal ostrza zapewnia długotrwałą ostrość, a ergonomicznie ukształtowany uchwyt zapewnia komfort
użytkowania. Nóż Performance Cut z laserowo szlifowanym ostrzem pozostaje dłużej ostry, gwarantując perfekcyjne
krojenie i siekanie.

WMF Spitzenklasse Plus to połączenie tradycji i innowacyjności. Ostrze tego noża zostało poddane specjalnemu procesowi
obróbki cieplnej, aby zapewnić optymalny kąt szlifowania. Wyprodukowany we własnej kuźni ostrzy w Niemczech, ten nóż
kuchenny reprezentuje doskonałą jakość i precyzję. Bezspoinowo nitowany uchwyt z wysokiej jakości tworzywa sztucznego
gwarantuje stabilność i idealne wyważenie ciężaru.

Doprowadź swoje umiejętności kulinarnego mistrzostwa na wyższy poziom z nóż do sera/ziół WMF Spitzenklasse Plus.
Ten funkcjonalny i trwały nóż jest nie tylko niezbędnym narzędziem w każdej kuchni, ale także eleganckim dodatkiem do
Twojej kolekcji kuchennych akcesoriów. Odkryj doskonałość niemieckiej precyzji w każdym kroku krojenia i siekania z
WMF Spitzenklasse Plus.

Zawartość: 1 x mały nóż szefa kuchni (długość całkowita 24 cm, długość ostrza 11 cm) – numer artykułu: 1896086032
Materiał: kute ostrze ze specjalnej stali nierdzewnej, odpornej na działanie kwasów. Długotrwała ostrość dzięki
hartowanemu ostrzu. Bezspoinowo nitowany uchwyt z wysokiej jakości tworzywa sztucznego
Performance Cut: ostrze jest poddawane obróbce cieplnej w specjalnym piecu. Proces utwardzania i sterowany
laserowo szlif robota zapewniają optymalny kąt szlifowania. Nóż pozostaje dłużej ostry
Made in Germany – wyprodukowane we własnej kuźni ostrzy. Ergonomicznie ukształtowany uchwyt i idealnie
wyważony ciężar ostrza i rękojeści. Brak wyczuwalnych przejść między ostrzem, trzpieniem i trzonkiem
Stabilny nóż z krótkim, ale wysokim ostrzem do krojenia twardego sera lub rozdrabniania ziół

waga przedmiotu: 0.24 kilograms
Liczba części: 1
punkt znaku wypunktowania: Zawartość: 1 x mały nóż szefa kuchni (długość całkowita 24 cm, długość ostrza 11 cm)
– numer artykułu: 1896086032, Materiał: kute ostrze ze specjalnej stali nierdzewnej, odpornej na działanie kwasów.
Długotrwała ostrość dzięki hartowanemu ostrzu. Bezspoinowo nitowany uchwyt z wysokiej jakości tworzywa



Długość całkowita 23,5 cm

Długość ostrza 11 cm

Rodzaj materiału stal nierdzewna

Waga przedmiotu 0.24 kg

Model 1896086032

sztucznego, Performance Cut: ostrze jest poddawane obróbce cieplnej w specjalnym piecu. Proces utwardzania i
sterowany laserowo szlif robota zapewniają optymalny kąt szlifowania. Nóż pozostaje dłużej ostry, Made in Germany –
wyprodukowane we własnej kuźni ostrzy. Ergonomicznie ukształtowany uchwyt i idealnie wyważony ciężar ostrza i
rękojeści. Brak wyczuwalnych przejść między ostrzem, trzpieniem i trzonkiem, Stabilny nóż z krótkim, ale wysokim
ostrzem do krojenia twardego sera lub rozdrabniania ziół
ilość sztuk w opakowaniu: 1
marka: WMF
Liczba przedmiotów: 1
rozmiar: 37 x 8 x 3 cm
numer części: 1896086032
kolor: przezroczysty
nazwa typu elementu: WMF Spitzenklasse Plus nóż do sera i ziół, kuty nóż Performance Cut Made in Germany,
uchwyt z tworzywa sztucznego, ostrze 20 cm
waga opakowania przedmiotu: 0.25 kilograms
producent: WMF
zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 4000530702050, 04000530702050
zalecane węzły przeglądania: 20853751031
numer modelu: 1896086032
nazwa przedmiotu: WMF Spitzenklasse Plus nóż do sera/ziół 23,5 cm, wyprodukowano w Niemczech, nóż kuty,
Performance Cut, specjalna stal ostrza, ostrze 11 cm
rodzaj konstrukcji: Podrobiony
data uruchomienia strony produktu: 2020-09-27T07:30:14.922Z
materiał: stal

Parametry

Zdjęcia
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