WUSTHOF Klasyczny n6z szefa kuchni, 20
cm - Profesjonalny N6z do Gotowania

— Indeks: 742264 Producent: Wiisthof Kod producenta: 1040100120

Cena: 495.35 zt

Opis

WUSTHOF Klasyczny n6z szefa kuchni, 20 cm
Producent: Wsthof

Ten uniwersalny n6z kuchenny marki Wisthof to niezbedne narzedzie dla wszystkich pasjonatow gotowania. Dzieki
szerokiemu ostrzu i duzej sile ciecia Swietnie sprawdzi sie podczas wazenia, siekania, ciecia, formowania, wyciskania i
transportowania wszystkich produktéw spozywczych. Jego bardzo ostre ostrze jest kute z jednego kawatka stali Wiisthof,
hartowane do 58° Rockwell i szlifowane w procesie ostrzenia laserowego, a nastepnie recznie uzyskuje ostateczny efekt
polerowania, co gwarantuje ekstremalna, dtugotrwata ostrosc.

N6z kuchenny Wiisthof charakteryzuje sie ponadczasowym wzornictwem oraz niezawodnag wydajnoscig. Posiada
ergonomiczny uchwyt ze specjalnego tworzywa sztucznego, potréjnie nitowany nitami ze stali nierdzewnej, montowany bez
spoin i bardzo higieniczny. Optymalnie wywazony néz dobrze lezy w dtoni, co zapewnia bezpieczne, niemeczace ciecie.
Ten uniwersalny n6z dla profesjonalnych kucharzy i amatoréw gotowania jest dostepny w wielu wersjach z ostrzami o
dtugosci od 12 cm do 36 cm.

Nasz produkt to wysokiej jakosci uniwersalny néz dla profesjonalnych kucharzy i amatoréw gotowania, ktérzy ceniag sobie
jakos¢ oraz wygode w kuchni. To doskonaty wybor dla kazdej osoby, ktéra lubi gotowac i eksperymentowac w kuchni. N6z
Wiisthof nalezy do jednej z najwyzszej klasy nozy na rynku, co gwarantuje wieloletnig eksploatacje i satysfakcje z
uzytkowania. Zdecydowanie polecamy!

e Waisthof Klasyczny n6z przekonuje ponadczasowym wzornictwem i niezawodng wydajnoscia. Sa tatwe w pielegnacji i
oferujg dzieki duzemu asortymentowi odpowiednie narzedzie do gotowania dla kazdego fana zywnosci — np. ten
uniwersalny néz do czystych, mocnych cie¢

e Ten profesjonalny néz kuchenny jest wszechstronny w kuchni, a dzieki szerokiemu ostrzu i duzej sile ciecia nadaje sie
optymalnie do wazenia, siekania, ciecia, formowania, wyciskania i transportowania wszystkich produktéw
spozywczych — najwazniejszy néz dla kucharzy

e Bardzo ostre ostrze jest kute z jednego kawatka stali Wisthof, hartowane do 58° Rockwell i szlifowane w procesie
ostrzenia laserowego, zanim recznie uzyska ostateczny efekt polerowania, a tym samym ekstremalna, dtugotrwatg
ostros¢

e Dobry n6z z ergonomicznym uchwytem ze specjalnego tworzywa sztucznego. Jest potréjnie nitowany nitami ze stali
nierdzewnej, montowany bez spoin i bardzo higieniczny. Optymalnie wywazony n6z dobrze lezy w dtoni — zapewnia
bezpieczne, niemeczace ciecie

e Ten wysokiej jakosci uniwersalny néz dla profesjonalnych kucharzy i amatoréw gotowania jest dostepny w wielu
wersjach z ostrzami o dtugosci od 12 cm do 36 cm. Markowy n6z prawdziwej tradycyjnej firmy: Wusthof — Made in
Germany, kuty w Solingen




e jezyk: german

e waga przedmiotu: 8 ounces

e lLiczba czesci: 1

e certyfikacja testéw zewnetrznych: Nao aplicavel

e Nazwa modelu: Klasyczny

¢ punkt znaku wypunktowania: Wisthof Klasyczny n6z przekonuje ponadczasowym wzornictwem i niezawodnag
wydajnoscig. Sa tatwe w pielegnaciji i oferujg dzieki duzemu asortymentowi odpowiednie narzedzie do gotowania dla
kazdego fana zywnos$ci — np. ten uniwersalny n6z do czystych, mocnych cie¢, Ten profesjonalny néz kuchenny jest
wszechstronny w kuchni, a dzieki szerokiemu ostrzu i duzej sile ciecia nadaje sie optymalnie do wazenia, siekania,
ciecia, formowania, wyciskania i transportowania wszystkich produktéw spozywczych — najwazniejszy néz dla
kucharzy, Bardzo ostre ostrze jest kute z jednego kawaika stali Wiisthof, hartowane do 58° Rockwell i szlifowane w
procesie ostrzenia laserowego, zanim recznie uzyska ostateczny efekt polerowania, a tym samym ekstremalna,
diugotrwalg ostros¢, Dobry néz z ergonomicznym uchwytem ze specjalnego tworzywa sztucznego. Jest potrdjnie
nitowany nitami ze stali nierdzewnej, montowany bez spoin i bardzo higieniczny. Optymalnie wywazony n6z dobrze
lezy w dtoni — zapewnia bezpieczne, niemeczace ciecie, Ten wysokiej jakosci uniwersalny néz dla profesjonalnych
kucharzy i amatorOéw gotowania jest dostepny w wielu wersjach z ostrzami o dtugosci od 12 cm do 36 cm. Markowy néz
prawdziwej tradycyjnej firmy: Wisthof — Made in Germany, kuty w Solingen

¢ marka: WUSTHOF

¢ o0gdlne stowo kluczowe: Wiisthof f; Wusthof; klasyczna; tréjzebna; ndz tnacy; odporny na wilgo¢; n6z kuchenny;
bardzo ostre ostrze; recznie kuta; stal szlachetna; wytrzymaty n6z; super ndéz wielofunkcyjny; normalny néz szefa
kuchni

e wysSwietlana waga przedmiotu: 0.315 kilograms

e kolekcja: Klasyczny

e Liczba przedmiotéw: 1

e rozmiar: 20 cm

* numer czesci: 1040100120

e kolor: Srebrny

e nazwa typu elementu: Wisthof N6z szefa kuchni Classic (1040100120), dlugos$¢ ostrza 20 cm, kuty, stal nierdzewna,
szeroki i bardzo ostry n6z kuchenny

e waga opakowania przedmiotu: 0.33 kilograms

e producent: Wsthof

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4002293105475

e zalecane wezty przegladania: 20853747031, 20658154031

e numer modelu: 1040100120

e rok modelowy: 2020

e nazwa przedmiotu: WUSTHOF Klasyczny néz szefa kuchni, 20 cm

e data premiery: 2020-07-07T00:00:01Z

e rodzaj konstrukcji: Kute

e data uruchomienia strony produktu: 2020-10-17T07:09:30.398Z

e materiat: Stal nierdzewna

Parametry
Dtugosé ostrza 20 cm
Materiat ostrza Stal nierdzewna
Rodzaj konstrukcji Kute

Ergonomiczny uchwyt Tak
Waga produktu 0.315 kg
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