
Wüsthof Nakiri Classic Ikon – Japońskie
Nożyce Węgierskie 17 cm
Indeks: 723861 Producent: Wüsthof Kod producenta: 1040332617

Cena: 501.36 zł

Opis

Wüsthof Nakiri, Classic Ikon (1040332617), 17 cm Klinge mit
Kullenschliff, geschmiedet, Edelstahl rostfrei, japoński
hackmesser für Gemüse
Producent: Wüsthof

Wüsthof Nakiri, Classic Ikon (1040332617), 17 cm Klinge mit Kullenschliff, geschmiedet, stal nierdzewna, japoński
hackmesser für Gemüse

zawarte komponenty: Wüsthof
waga przedmiotu: 2 ounces
Liczba części: 1
punkt znaku wypunktowania: Wüsthof Nakiri, Classic Ikon (1040332617), 17 cm Klinge mit Kullenschliff,
geschmiedet, stal nierdzewna, japoński hackmesser für Gemüse
marka: Wüsthof
ogólne słowo kluczowe: nóż kuchenny kuchnia Gotowanie i jedzenie noże kuchenne narzędzia kuchenne i gadżety
noże szefa kuchni
numer części: 1040332617
nazwa typu elementu: Wüsthof Nakiri, Classic Ikon (1040332617), 17 cm Klinge mit Kullenschliff, geschmiedet, stal
nierdzewna, japoński hackmesser für Gemüse
waga opakowania przedmiotu: 0.263 kilograms
producent: Wüsthof
zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 4002293100814
zalecane węzły przeglądania: 20853747031
numer modelu: 1040332617
rok modelowy: 2020
nazwa przedmiotu: Wüsthof Nakiri, Classic Ikon (1040332617), 17 cm Klinge mit Kullenschliff, geschmiedet, Edelstahl
rostfrei, japoński hackmesser für Gemüse
rodzaj konstrukcji: Kuty
data uruchomienia strony produktu: 2020-10-16T10:52:45.410Z
materiał: Stal stopowa

Parametry



Długość ostrza 17 cm

Materiał Stal nierdzewna

Rodzaj ostrza Kullenschliff

Producent Wüsthof

Model Classic Ikon 1040332617

Zdjęcia
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