Woisthof Nakiri N6z do Warzyw, Model
Classic, Ostrze 17 cm, Kute, Stal Nierdzewna

Indeks: 793564 Producent: Wiisthof Kod producenta: 1040132617

o |

Cena: 514.05 zt

Opis

Wisthof Nakiri n6z do warzyw z kultowym szlifem, Classic
(1040132617), ostrze 17 cm, kute, stal nierdzewna, bardzo
ostry, japonski n6z do warzyw

Producent: Wusthof

Wisthof Nakiri to japonski néz dedykowany do krojenia warzyw. Ostrze o dlugosci 17 cm wykonane z bardzo ostrej stali
nierdzewnej zapewnia szybkie i precyzyjne ciecie. Idealnie wywazony i stabilny, ten néz jest niezastgpiony w codziennej
kuchennej pracy.

Nakiri Wisthof zachwyca nie tylko designem, ale takze wydajnosciag. Cienkie ostrze kute z jednego kawatka stali umozliwia
ciecie warzyw na bardzo cienkie plasterki. Antyposlizgowe uchwyty z specjalnego tworzywa sztucznego zapewniajg
komfortowe i bezpieczne uzytkowanie.

Niebanalny Japonski N6z do Warzyw Wiisthof to niezbedny dodatek do Twojej kuchni. Znakomity jako$ciowo, Made in
Germany, z pewnoscig spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych kucharzy.

e Seria nozy Wusthof Classic przekonuje ponadczasowym wzornictwem i niezawodng wydajnoscig. Jest tatwa w
pielegnacji i zapewnia odpowiednie narzedzie dla kazdego fana zywnosci — np. ten azjatycki néz do drobno i bardzo
cienkich krojonych warzyw

e |dealnie nadaje sie do przygotowywania warzyw: bardzo cienkie, bardzo ostre ostrze umozliwia bardzo szybkie
osiggniecie idealnych krawedzi ciecia — filigranowe ostrze nie moze by¢ uzywane do wiekszych zadan (siekanie kosci)

e Bardzo ostre ostrze jest kute z jednego kawatka stali. Cienki szlif i maty trzpien (zageszczenie przed uchwytem)
zmniejszajg wage, dzieki czemu bardzo tatwo lezy w dtoni. Dzieki kulkom drobne plasterki mozna lepiej odczepi¢ od
ostrza

e Dobry néz kuchenny z antyposlizgowymi uchwytami ze specjalnego tworzywa sztucznego. Sg one potréjnie nitowane
nitami ze stali nierdzewnej, montowane bez spoin i bardzo higieniczne. Ergonomiczny uchwyt dobrze lezy w dtoni i
wspiera bezpieczne ciecie bez zmeczenia

e Ten catkowicie stabilny n6z Nakiri firmy Wisthof jest idealnie wywazony, wspomaga bezpieczna prace i dzieki temu
idealnie nadaje sie do codziennych prac w kuchni. Markowy n6z prawdziwego przedsiebiorstwa z tradycjami: Made in
Germany — kuty w Solingen

e jezyk: german

e waga przedmiotu: 0.37 pounds

e lLiczba czesci: 1

e certyfikacja testéw zewnetrznych: Nein




Nazwa modelu: Classic

punkt znaku wypunktowania: Seria nozy Wusthof Classic przekonuje ponadczasowym wzornictwem i niezawodng
wydajnoscig. Jest tatwa w pielegnacji i zapewnia odpowiednie narzedzie dla kazdego fana zywnos$ci — np. ten azjatycki
néz do drobno i bardzo cienkich krojonych warzyw, Idealnie nadaje sie do przygotowywania warzyw: bardzo cienkie,
bardzo ostre ostrze umozliwia bardzo szybkie osiggniecie idealnych krawedzi ciecia — filigranowe ostrze nie moze by¢
uzywane do wiekszych zadanh (siekanie kosci), Bardzo ostre ostrze jest kute z jednego kawatka stali. Cienki szlif i maty
trzpien (zageszczenie przed uchwytem) zmniejszajg wage, dzieki czemu bardzo tatwo lezy w dtoni. Dzieki kulkom
drobne plasterki mozna lepiej odczepi¢ od ostrza, Dobry n6z kuchenny z antyposlizgowymi uchwytami ze specjalnego
tworzywa sztucznego. Sg one potrdjnie nitowane nitami ze stali nierdzewnej, montowane bez spoin i bardzo
higieniczne. Ergonomiczny uchwyt dobrze lezy w dtoni i wspiera bezpieczne ciecie bez zmeczenia, Ten catkowicie
stabilny n6z Nakiri firmy Wisthof jest idealnie wywazony, wspomaga bezpieczng prace i dzieki temu idealnie nadaje
sie do codziennych prac w kuchni. Markowy néz prawdziwego przedsiebiorstwa z tradycjami: Made in Germany — kuty
w Solingen

marka: WUSTHOF

ogdlne stowo kluczowe: Wiisthoff; Wusthof; Classik; HRC; néz do krojenia; n6z typu sandok; chinski néz kuchenny;
néz azjatycki; japoriski n6z do siekania; tasak chinski; n6z kucharski; néz szefa kuchni Wisthof; czyscik

wyswietlana waga przedmiotu: 0.24 kilograms

rozmiar: 17 cm

numer czes$ci: 1040132617

nazwa typu elementu: Wisthof Nakiri z kulkowym szlifem, klasyczny (1040132617), ostrze 17 cm, kute, stal
nierdzewna, bardzo ostry, japornski n6z do warzyw

waga opakowania przedmiotu: 0.27 kilograms

producent: Wisthof

zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4002293104973

zalecane wezly przegladania: 20853747031, 20658154031

numer modelu: 1040132617

rok modelowy: 2020

nazwa przedmiotu: Wisthof Nakiri n6z do warzyw z kultowym szlifem, Classic (1040132617), ostrze 17 cm, kute, stal
nierdzewna, bardzo ostry, japonski n6z do warzyw

data premiery: 2020-07-07T00:00:01Z

rodzaj konstrukcji: Podrobiony

data uruchomienia strony produktu: 2021-02-17T17:28:21.776Z

materiat: Stal nierdzewna

Parametry
Waga 0.24 kg
Ditugos$c¢ ostrza 17 cm
Materiat ostrza stal nierdzewna

Typ

N6z Nakiri
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