Wusthof N6z do szynki, Classic lkon
(1040330720), dtugosc ostrza 20 cm, kuty, stal
nierdzewna, ndz do miesa bardzo ostry

Indeks: 696394 Producent: Wiisthof Kod producenta: 1040330720

Cena: 569.02 zt

Opis

Wisthof N6z do szynki, Classic Ikon (1040330720), dtugos¢
ostrza 20 cm, kuty, stal nierdzewna, n6z do miesa bardzo
ostry

Producent: Wusthof

Niezwykle ostre, kute i recznie polerowane ostrze o dtugosci 20 cm w potaczeniu z eleganckim designem to cechy, ktére
wyrdzniajg ten profesjonalny n6z do miesa Wisthof Classic Ikon. Sprawdzi sie idealnie podczas krojenia duzej szynki lub
tososia, ale réwnie dobrze poradzi sobie z krojeniem warzyw czy miesa. Ergonomiczny uchwyt z podwdéjna koncéwka
zapewnia precyzyjng obstuge, a nitowane bezspoinowo uchwyty sg tatwe w pielegnaciji i dodajg eleganckiego wygladu
kazdej kuchni. N6z premium Made in Germany, jest oficjalnym narzedziem kuchennym niemieckiej reprezentacji narodowej
kucharzy.

Producentem nozy kuchennych Wisthof jest jedna z najlepszych na $wiecie marek z Solingen. W ofercie ma szeroki wyboér
nozy o ponadczasowym wzornictwie, ktére zachwycajg swojg jakoscig oraz funkcjonalnoscig. Wisthof Classic Ikon to
jedna z najlepszych serii nozy kuchennych produkowanych przez ten renomowany niemiecki producent. Do produkcji nozy
uzywa sie tylko najlepszych materiatéw i najnowoczesniejszych technologii. Kazdy z produktéw jest recznie szlifowany i
kuty, co gwarantuje dtugoletnie uzytkowanie i niezwykta ostros$¢ ostrzy.

Ten profesjonalny n6z do miesa Wiisthof Classic lkon (1040330720) to doskonaty wybér dla kazdego kucharza, ktéry ceni
sobie jakos¢, tradycje i elegancki design. Nozyce premium Made in Germany, kute w Solingen zachwycag swoim
perfekcyjnym wykonaniem i pozwolg na komfortowe i precyzyjne krojenie kazdego rodzaju miesa. To idealne narzedzie dla
wymagajacych kucharzy, ktérzy chcg stworzy¢ prawdziwe dzieto kulinarnego artyzmu.

e Jako elegancki profesjonalny néz z Solingen imponujg noze Wisthof serii Classic Ikon nawet najbardziej
wymagajacych idealionistéw. Dzieki temu réwniez ten ostry n6z do miesa jest bezkompromisowo dobrym nozem
kuchennym o ponadczasowym wzornictwie

e NOz do szynki i tososia z mocnym, waskim ostrzem (20 cm) kroi duze niedzielne pieczenie, tak samo jak szynka,
owoce lub warzywa. Dzieki nozowi do krojenia bez trudu usuniesz steki lub precyzyjnie kroisz kaczki piersi

e Trwate ostrze noza kuchniowego (profesjonalny néz do miesa) otrzymuje recznie korncowe polerowanie, a wiec ich
ekstremalng ostro$¢. Dwustronne obcigzniki uchwytu (podwojna konicéwka) zapewniajg precyzyjng obstuge — rowniez
w przypadku szybkiej techniki ciecia

e Ergonomiczny uchwyt — dzieki matemu wybrzuszeniu w przedniej czesci ten niezwykle ostry n6z do ciecia lezy
wyjatkowo bezpiecznie w dioni. Latwe w pielegnacji uchwyty sg nitowane bezspoinowo i wygladajg bardzo dobrze w
kazdej kuchni




e Jako idealnie wywazony n6z kucharski Wisthof Classic Ikon zachwyci kazdego profesjonalnego kucharza, a dzieki
ostremu ostrzu jest oficjalnym narzedziem kuchennym niemieckiej reprezentacji narodowej kucharzy. N6z premium —
Made in Germany, kuty w Solingen

e jezyk: spanish

e waga przedmiotu: 1 ounces

e Liczba czesci: 1

e punkt znaku wypunktowania: Jako elegancki profesjonalny néz z Solingen imponuja noze Wusthof serii Classic Ikon
nawet najbardziej wymagajacych idealionistéw. Dzieki temu réwniez ten ostry néz do miesa jest bezkompromisowo
dobrym nozem kuchennym o ponadczasowym wzornictwie, N6z do szynki i tososia z mocnym, waskim ostrzem (20
cm) kroi duze niedzielne pieczenie, tak samo jak szynka, owoce lub warzywa. Dzieki nozowi do krojenia bez trudu
usuniesz steki lub precyzyjnie kroisz kaczki piersi, Trwate ostrze noza kuchniowego (profesjonalny n6z do miesa)
otrzymuje recznie koncowe polerowanie, a wiec ich ekstremalng ostros¢. Dwustronne obcigzniki uchwytu (podwéjna
koncowka) zapewniajg precyzyjna obstuge — réwniez w przypadku szybkiej techniki ciecia, Ergonomiczny uchwyt —
dzieki matemu wybrzuszeniu w przedniej czesci ten niezwykle ostry n6z do ciecia lezy wyjatkowo bezpiecznie w dtoni.
tatwe w pielegnacji uchwyty sg nitowane bezspoinowo i wygladaja bardzo dobrze w kazdej kuchni, Jako idealnie
wywazony néz kucharski Wisthof Classic Ikon zachwyci kazdego profesjonalnego kucharza, a dzieki ostremu ostrzu
jest oficjalnym narzedziem kuchennym niemieckiej reprezentacji narodowej kucharzy. N6z premium — Made in
Germany, kuty w Solingen

¢ marka: WUSTHOF

e o0gdlne stowo kluczowe: Wiisthoff; Wusthof; néz uniwersalny; n6z do miesa Wusthof; ostry néz; n6z szefa kuchni,
néz szefa kuchni, n6z do miesa; n6z szefa kuchni, néz do miesa; néz do miesa solingen

e wysSwietlana waga przedmiotu: 0.89 pounds

* numer czesci: 1040330720

e nazwa typu elementu: Wisthof Classic Ikon (1040330720), dtugos¢ ostrza 20 cm, kute, stal nierdzewna, n6z do
miesa, bardzo ostry

e waga opakowania przedmiotu: 0.25 kilograms

e producent: Wsthof

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4002293100890

e zalecane wezty przegladania: 20658154031, 20853222031, 20853739031

e numer modelu: 1040330720

e rok modelowy: 2020

e nazwa przedmiotu: Wisthof N6z do szynki, Classic Ikon (1040330720), dtugos¢ ostrza 20 cm, kuty, stal nierdzewna,
néz do miesa bardzo ostry

e rodzaj konstrukcji: Podrobiony

e data uruchomienia strony produktu: 2020-11-16T12:08:43.681Z

e materiat: Stal nierdzewna

Parametry
Producent Wausthof
Model Wisthof Classic lkon (1040330720)
Dtugosé ostrza 20 cm
Materiat ostrza Stal nierdzewna
Typ N6z do miesa
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