WUSTHOF N6z Szefa Kuchni Ikon 20 cm

Indeks: 704349 Producent: Wiisthof Kod producenta: 1010530120

Cena: 706.09 zt

Opis

WUSTHOF N6z szefa kuchni lkon 20 cm
Producent: Wiisthof

Bardzo ostre ostrze, optymalna réwnowaga dzieki specjalnej geometrii podwaojnej gtowicy i wyszukanemu, indywidualnie
wykonanemu drewnianym uchwytom sprawiajg, ze noze z serii Ikon przyciggajg wzrok dzieki designowi i precyzji. Ten
piekny néz szefa kuchni z mocnym ostrzem o dtugosci 20 cm to stylowy i wszechstronny néz w kuchni. Nadaje sie do
krojenia, siekania i wazenia wszystkich produktéw spozywczych, takich jak ryby, mieso, warzywa, satata, ziota lub owoce.
Szlachetny, brazowy uchwyt z afrykanskiego grenadillu optymalnie lezy w dtoni — wyglada jak dotyk jest prawdziwg cechg
tego profesjonalnego noza. Wodoodporne lite drewno jest bardzo higieniczne i pochodzi z kontrolowanej uprawy.

Dzieki smuktej geometrii potostrza, n6z jest bardzo lekki i przyjemny w noszeniu. Nierdzewne ostrze o twardosci 58°
Rockwell jest szlifowane metodg ostrzenia na bazie lasera, a nastepnie recznie zachowuje swojg ostateczng, dtugotrwatg
ostros€. Seria nozy Wiisthof Ikon to kuty luksus, kazdy néz to szlachetny unikat. Markowy n6z premium nalezy czyscic¢
tylko recznie. Od czasu do czasu olejowanie zwyktym olejem utrzymuje drewno gtadkie. Made in Germany — kuty w
Solingen.

N6z Ikon szefa kuchni to esencja wysokiej jakosci kuchennych narzedzi. Wykonany z najlepszych materiatéw, precyzyjnie
wyprofilowany, dajac uzytkownikowi maksymalng kontrole i wygode. Idealnie nadaje sie do codziennych zadan, od krojenia
miesa i warzyw, po delikatng obrébke owocéw i zieleniny. To n6z, na ktéry mozna polegac przez lata, ktéry doda
charakteru kazdej kuchni i zapewni niezapomniane chwile gotowania.

e Bardzo ostre ostrze, optymalna rownowaga dzieki specjalnej geometrii podwajnej gtowicy i wyszukanemu,
indywidualnie wykonanemu drewnianym uchwytom sprawiajg, ze noze z serii Ikon przyciggajg wzrok dzieki designowi i
precyzji

e Ten bardzo piekny néz szefa kuchni z mocnym ostrzem o dtugosci 20 cm to stylowy i wszechstronny néz w kuchni.
Nadaje sie do krojenia, siekania i wazenia wszystkich produktow spozywczych, takich jak ryby, mieso, warzywa,
salata, ziota lub owoce

e Szlachetny, brazowy uchwyt z afrykanskiego grenadillu optymalnie lezy w dtoni — wyglada jak dotyk jest prawdziwg
cecha tego profesjonalnego noza. Wodoodporne lite drewno jest bardzo higieniczne i pochodzi z kontrolowanej uprawy

e Dzieki smuktej geometrii pétostrza, néz jest bardzo lekki i przyjemny w noszeniu. Nierdzewne ostrze o twardosci 58°
Rockwell jest szlifowane metodg ostrzenia na bazie lasera, a nastepnie recznie zachowuje swojg ostatecznag,
dtugotrwalg ostros¢

e Seria nozy Wusthof Ikon to kuty luksus, kazdy n6z to szlachetny unikat. Markowy n6z premium nalezy czyscic tylko
recznie. Od czasu do czasu olejowanie zwyklym olejem utrzymuje drewno gtadkie. Made in Germany — kuty w
Solingen

e zawarte komponenty: n6z szefa kuchni
e jezyk: german




e waga przedmiotu: 265 grams

e Liczba czesci: 1

e Nazwa modelu: Ikon

e punkt znaku wypunktowania: Bardzo ostre ostrze, optymalna réwnowaga dzieki specjalnej geometrii podwaojnej
glowicy i wyszukanemu, indywidualnie wykonanemu drewnianym uchwytom sprawiajg, ze noze z serii Ikon przyciagaja
wzrok dzieki designowi i precyzji, Ten bardzo piekny néz szefa kuchni z mocnym ostrzem o dtugosci 20 cm to stylowy i
wszechstronny néz w kuchni. Nadaje sie do krojenia, siekania i wazenia wszystkich produktéw spozywczych, takich jak
ryby, mieso, warzywa, satata, ziota lub owoce, Szlachetny, bragzowy uchwyt z afrykanskiego grenadillu optymalnie lezy
w dioni — wyglada jak dotyk jest prawdziwg cecha tego profesjonalnego noza. Wodoodporne lite drewno jest bardzo
higieniczne i pochodzi z kontrolowanej uprawy, Dzieki smukiej geometrii potostrza, noz jest bardzo lekki i przyjemny w
noszeniu. Nierdzewne ostrze o twardosci 58° Rockwell jest szlifowane metoda ostrzenia na bazie lasera, a nastepnie
recznie zachowuje swojg ostateczna, dtugotrwatg ostros¢, Seria nozy Wisthof Ikon to kuty luksus, kazdy néz to
szlachetny unikat. Markowy n6z premium nalezy czysci¢ tylko recznie. Od czasu do czasu olejowanie zwyklym olejem
utrzymuje drewno gtadkie. Made in Germany — kuty w Solingen

¢ marka: WUSTHOF

e wysSwietlana waga przedmiotu: 0.32 kilograms

¢ o0gdlne stowo kluczowe: Wiisthof f; Wusthof; stal nierdzewna; profesjonalny néz do kuchni; n6z roboczy; n6z do
krojenia; narzedzie do gotowania; HRC; n6z kowalski; ostrzatka noza; obustronnie szlifowana; n6z kuchenny; néz
szefa kuchni; najlepszy n6z; néz

e kolekcja: lkon

e rozmiar: 20 cm

e opis gwarancji: Brak gwarancji producenta

* numer czesci: 1010530120

e Kkolor: czarny, srebrny.

e nazwa typu elementu: n6z szefa kuchni

e waga opakowania przedmiotu: 0.449 kilograms

e producent: Wisthof

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4002293101705

e zalecane wezty przegladania: 20658154031, 20853751031

e numer modelu: 1010530120

e rok modelowy: 2020

e nazwa przedmiotu: WUSTHOF N6z szefa kuchni lkon 20 cm

e data premiery: 2020-07-07T00:00:01Z

e rodzaj konstrukcji: Kute

e data uruchomienia strony produktu: 2020-12-19T17:01:38.807Z

e materiat: Stal nierdzewna

Parametry
Dtugos¢ ostrza 20 cm
Waga 26549
Materiat stal nierdzewna
Rodzaj uchwytu drewno grenadillowe

Twardos$¢ ostrza 58° HRC
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