zayiko Kamien szlifierski do nozy o ziarnistosci
400 do naprawy i wstepnego szlifowania,
ostrzatka do nozy do ostrzenia nozy
damascenskich i stali, osetka z drewnianym
pudetkiem

Indeks: 687477 Producent: Zayiko Kod producenta: SCH-NAT-400

Cena: 301.35 zt

Opis

zayiko Kamien szlifierski do nozy o ziarnistosci 400 do
naprawy i wstepnego szlifowania, ostrzatka do nozy do
ostrzenia nozy damascenskich i stali, osetka z drewnianym
pudetkiem

Producent: Zayiko

Kamien szlifierski Zayiko to niezbedne narzedzie do naprawy i wstepnego szlifowania nozy. Dzieki ziarnistosci 400 pozwala
wygtadzi¢ i przygotowac ostrze do dalszego ostrzenia. Kamieh jest tatwy w obstudze i nadaje sie zaréwno do nozy
damascenskich, jak i stalowych. To idealny prezent dla mito$nikéw kuchni i nie tylko.

Nie tra¢ czasu na tepte noze! Zayiko kamien szlifierski to najlepszy sposéb na zachowanie ostrosci ostrzy. Dzieki tej osetce
twoj sprzet kuchenny bedzie zawsze gotowy do ciecia. Kamieh Zayiko doskonale sprawdzi sie zaréwno w domu, jak i w
profesjonalnej kuchni.

e Nareszcie ostre noze — dzieki temu osetce ostrzysz i naostrzysz tepe noze kuchenne. Idealny do nozy damascenskich,
nozy kuchennych, nozy kucharskich i scyzorykow

e Do naprawy i szlifowania wstepnego — dzieki ziarnistosci 400 mozesz przygotowac n6z do ostrzenia w celu
wyszlifowania mniejszych wad przed koricem podstawowym. Kamien do ostrzenia zapewnia szybki efekt szlifowania
przy bardzo niskim zuzyciu.

e }atwa obstuga — kamien szlifierski na mokro mozna uzywac¢ z wodg lub olejem i jest tatwy w obstudze. Kamien
szlifierski musi by¢ tylko nawilzony, nie wymaga wody.

e Obowigzkowy dla nozy damascenskich — ten kamien do ostrzenia japonskich nozy ze stali damascenskiej i stalowych
nozy tak jak pierwszego dnia i usuniecia wad.

e |dealny pomyst na prezent — kamien do ostrzenia nozy to idealny pomyst na prezent na Boze Narodzenie. Kamien do
ostrzenia to wyjatkowy prezent bozonarodzeniowy dla prawdziwych mitosnikéw nozy!

Parametry




Ziarnisto$é

400

Materiat

drewno

Zastosowanie

noze damascenskie, stalowe

Wymiary

standardowe
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