
zayiko Kamień szlifierski do noży o ziarnistości
400 do naprawy i wstępnego szlifowania,
ostrzałka do noży do ostrzenia noży
damasceńskich i stali, osełka z drewnianym
pudełkiem
Indeks: 687477 Producent: Zayiko Kod producenta: SCH-NAT-400

Cena: 301.35 zł

Opis

zayiko Kamień szlifierski do noży o ziarnistości 400 do
naprawy i wstępnego szlifowania, ostrzałka do noży do
ostrzenia noży damasceńskich i stali, osełka z drewnianym
pudełkiem
Producent: Zayiko

Kamień szlifierski Zayiko to niezbędne narzędzie do naprawy i wstępnego szlifowania noży. Dzięki ziarnistości 400 pozwala
wygładzić i przygotować ostrze do dalszego ostrzenia. Kamień jest łatwy w obsłudze i nadaje się zarówno do noży
damasceńskich, jak i stalowych. To idealny prezent dla miłośników kuchni i nie tylko.

Nie trać czasu na tępłe noże! Zayiko kamień szlifierski to najlepszy sposób na zachowanie ostrości ostrzy. Dzięki tej osełce
twój sprzęt kuchenny będzie zawsze gotowy do cięcia. Kamień Zayiko doskonale sprawdzi się zarówno w domu, jak i w
profesjonalnej kuchni.

Nareszcie ostre noże – dzięki temu osełce ostrzysz i naostrzysz tępe noże kuchenne. Idealny do noży damasceńskich,
noży kuchennych, noży kucharskich i scyzoryków
Do naprawy i szlifowania wstępnego – dzięki ziarnistości 400 możesz przygotować nóż do ostrzenia w celu
wyszlifowania mniejszych wad przed końcem podstawowym. Kamień do ostrzenia zapewnia szybki efekt szlifowania
przy bardzo niskim zużyciu.
Łatwa obsługa – kamień szlifierski na mokro można używać z wodą lub olejem i jest łatwy w obsłudze. Kamień
szlifierski musi być tylko nawilżony, nie wymaga wody.
Obowiązkowy dla noży damasceńskich – ten kamień do ostrzenia japońskich noży ze stali damasceńskiej i stalowych
noży tak jak pierwszego dnia i usunięcia wad.
Idealny pomysł na prezent – kamień do ostrzenia noży to idealny pomysł na prezent na Boże Narodzenie. Kamień do
ostrzenia to wyjątkowy prezent bożonarodzeniowy dla prawdziwych miłośników noży!

Parametry



Ziarnistość 400

Materiał drewno

Zastosowanie noże damasceńskie, stalowe

Wymiary standardowe

Zdjęcia
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